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25. Yia myauHT — 1ecepT 0310pOBYOL Ail

Mapdeniok Anina, CpiTiiana-baxaii ’KexepyH
Hayionanvuuii ynieepcumem xapuosux mexuonoeii, Kuis, Yxpaina

Beryn. Yia (Salvia hispanica L.) — TpaB’aHHCTa pOCIHHA POTUHH SICHOTKOBHUX
(Lamiaceae), sxy Bupourytoth y Mekcuii, Komym6ii, ABcTpaitii Ta iHIINX KpaiHax.

Hacinns gia micTuth 611u36K0 16 % 61nkiB, 30 % 3aranbHuX Jiminis, 42 % BYTJICBO/IIB. ,
Ma€ MiHHUA MiHEpALHUH Ta BITAMIHHHUEA CKJIaI, € JKepesioM noiideHoms [1].

Marepianu i Meroan. O0’€KTH JOCHTIHKEHb — HACIHHSI Yia, 9ia Ty JUHT 03J0POBYOTO
NpU3Ha4YeHHs. BMicT Xap4yoBHX BOJIOKOH BH3HAYajJd METOJOM KHCIOTHO-JTYXKHOTO
rigposnizy. OpraHoJIeNTUYHUH aHaNi3 TyJUHTY 31iHCHIOBAIM OIIMCOBUM METOJIOM.

PesyabsTaTn. HaciHHg 4ia Mae yHiKaJdbHI (YHKIIOHAIHHO-TEXHOJIOTIYHI BIACTHBOCTI
- 3JaTHICTH YTBOPIOBATH B'A3Ki eI, IO Ja€ MOXKIHMBICTh BUKOPHCTOBYBATH 1[I0 CHPOBHHY
SIK 3aTYCHHUK Y Xap4OBiil IPOMHUCIIOBOCTI.

MeTtoro poboTH € AOCTiKEHHS MOMJIMBOCTI BHKOPHCTaHHA HACIHHA dia Ui
MIPUTOTYBAHHS MYAWHTY 03[0POBYOTO NMPHU3HAYCHHS.

[IpoBeneHo SKiCHUI aHAaIIi3 BYTJIEBOJHIX KOMITIOHEHTIB HACIHHS Yia 3 BAKOPHCTAHHIM
BOJIHUX BUTSTIB CHPOBHHU. BiZMi4eHO HAsIBHICTh KIIITKOBUHH (XapakTepHUI CUHIN KOJIp 3
peaktuBoM I, 1 H»SOs)), HasiBHICTB cru3eii (JIMMOHHO-canaToBuid Kodip 3 po3unHom NOH).
JlocmipKeHo, 110 3aralbHU# BMIiCT Xap4OBHX BOJIOKOH ckianae 34,5 r Ha 100 r cUpOBUHH.

CkJaJHMKaMH pPELeNnTypu 4Yia IyJUHTY O3[0pPOBUOTO IPU3HAYECHHS € MOJIOKO
KOpOB’siue TNUTHE, HaciHHA uia, Men. Croci0 BHPOOHHMILTBA IyJUHTY O340POBYOTO
NIPU3HAYCHHS BKIIOYAa€ IONEPEAHIO MiATOTOBKY KOMIIOHEHTIB, MO3YBaHHS CKJIAIHUKIB
peuenTypy, BHECEHHsI 0 MOJIOYHOI CHPOBHMHH HACiHHA Wia, NEpPEeMIIIyBaHHS, JOAABAHHA
IT1/ICOJI0/KYI0Y0T0 KOMITOHEHTY — METy, BATPUMYBAHHS CyMillli 32 KIMHaTHOI TeMITepaTypu
nporsiroM 3 — 4 Tox 3 METol 3a0e3NeveHHs JOCTaTHhOro HaOyXaHHS HACiHHA dia.
IlomepenHst miArOTOBKa MOJOKa KOPOB’SYOTO BKIIOY&JA HOro IacTepus3amiio  3a
temnepatypu 85-90 °C mpotsrom 30 ¢, TepmigHe 00poOICHHS HACIHHS Yia 3a JTOTIOMOTOI0
€JIEKTPOMArHiTHOTO BHUIIPOMIHIOBAHHS HaJIBHUCOKOI 4yacTOTH mpoTsroM 1-2 xB. JlocaiaHum
LIJISIXOM BCTaHOBJICHO, 110 ONTUMAJIbHE CITIBBIIHOIICHHSI HACIHHS Yia Ta MOJIOKa IUTHOTO Y
NyJIUHTY ckinagae 1 : 5, KUIbKICTh MeAy CTaHOBUTH 6 — 8 % Bij 3araJibHOTO BMICTY
KOMIIOHCHTIB. 3OBHIIIHIO TOBEPXHIO MyIUHTY MOXKHa 03700MTH Cyxo(pykramu abo x
CBIKHUMH QPYKTaMH.

VY nabopaTopHUX YMOBaX BUTOTOBIICHO 3pa3KH Iy JUHTY 03/J0POBYOTO MPU3HAUCHHS Ta
MIPOBEJICHO IX OpraHojenTHYHHUi aHaii3. Konip myauHry - CBITIHH MOJIOYHO-CIipyBaTHii 3
XapaKTepHUMH TEMHHMH BKPAIUICHHSAMH HACiHHEBOTO KOMIIOHEHTY 3amax BIIACTUBHH
BUKOPHUCTaHUM iHrpenieHTaM. CMak Iy ANHTY TapMOHIHHUHA, NPUEMHUIA COJIOAKHUHN 3 HDKHUM
MoJIouHUM Tipo¢ineM. KoHCHCTeHIIS Yia MyAMHTY HiXHA, B'A3Ka, rejenofiOHa. Y migomy
BIZIMIY€HO BiIMIHHUH (IeHBOp po3po0IEHOTO MPOIYKTY.

BucnoBkn. HaciHHg dia € LIHHOIO CHPOBHMHOIO JJIsI BHUPOOHHMITBA XapyOBUX
mpoaykTiB. Yia myauHT € pKeperoM psiay O10NOoTiYHO aKTHBHUX CIIONYK, 30KpeMa
POCIMHHUX IOJIiCaXalmHuIiB — KIITKOBHHHU, CIHU3iB, fKi € NPUPOJHIAMH XapIOBUMHU
copOeHTaMH.
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