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Виникнення стійкості до антибіотиків і зростаюча тенденція до 

виробництва продуктів, що містять біоконсерванти, стимулювали пошук 
альтернативних антимікробних препаратів. Молочнокислі бактерії, які присутні 
у козиному молоці, здатні продукувати бактеріоцини, які інгібують ріст 
широкого спектру мікроорганізмів. 

З козиного молока виділяють штами лактобактерій, що здатні синтезувати 
бактеріоцини [1]. Наприклад, бактерії Lactobacillus sakei GM3 продукує 
бактеріоцини активні проти збудників, що присутні у харчових продуктах, 
таких як Pseudomonas aeruginosa, Klebsiella pneumonia, Salmonella, Listeria 
monocytogenes [2]. Штами L. rhamnosus і L. plantarum, виділені з молока кіз, 
продукують бактеріоцини, що гальмують ріст Staphylococcus aureus [3]. 

Ферменцин SA715 – новий бактеріоцин, що синтезується штамом L. 
fermentum GA715, виділеним з козиного молока. Ферменцин SA715 
характеризується широким спектром дії – інгібує ріст L. monocytogenes, Bacillus 
cereus, S. aureus, Micrococcus luteus, Escherichia coli та P. aeruginosa. 
Встановлено, що обробка ферменцином бананів, покращила їх мікробіологічні 
якості та втричі подовжила термін зберігання бананів [4].  

Наявність L. fermentum GA715 в козиному молоці вказує на те, що даний 
штам є компонентом мікрофлори козиного молока. А той факт, що він 
бактеріоциногенний, говорить про те, що він відіграє значну роль у знищенні 
бактерій псування, таким чином зберігаючи якість молока [4]. 

Отже, молочнокислі бактерії, що присутні у молоці кіз підвищують 
біобезпеку молока за рахунок синтезу бактеріоцинів та можуть бути 
використані у якості біоконсервантів для поліпшення безпеки харчових 
продуктів.  
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