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Безалкогольна промисловість : традиції та інновації. Вітчизняний та 
світовий досвід : наук. – допом. бібліографічний покажчик 1960–2019 рр. / 
упоряд. Мельничук І. М. ; НТБ НУХТ. – Київ, 2020. – 104 с. 

 

 

 

 

 Бібліографічний покажчик включає в себе : інформаційні джерела 
(книги, монографії, навчальні видання, довідкові видання, статті з 
періодичних та наукових видань, автореферати дисертацій,дисертації,тощо) 
впродовж 1960 – 2018 рр. з актуальних питань виробництва безалкогольних 
напоїв. 
 Покажчик розрахований на широке коло науковців, докторантів, 
аспірантів, викладачів, магістрантів, студентів та всіх, хто цікавиться даною 
темою. 
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Від упорядника 

Безалкогольні напої – це напої, які не містять 
алкоголю. Зазвичай, вони, складаються з води, підсолоджувачів та 
ароматизаторів. Особливим попитом користуються газовані напої 
купажування, а також поширені безалкогольні ферментовані напої. Поряд з 
цими напоями постійно зростає попит на газовані і негазовані води             
( мінеральні, штучно мінералізовані, столові, питні фасовані тощо ). Постійне 
збільшення асортименту газованих та негазованих напоїв, ароматизованих 
напоїв, чаю та тонізуючих напоїв вимагає гнучкості та високого рівня 
виробничої ефективності. Безалкогольні напої використовуються в 
основному для тамування спраги. Вони характеризуються приємним смаком 
завдяки вмісту цукру та інших екстрактивних речовин, які потрапляють із 
соками, екстрактами, морсами тощо. Багато безалкогольних напоїв володіють 
профілактичною або лікувальною дією, що регулюють в організмі водний 
режим, обмін речовин тощо. Загалом більшість напоїв мають відповідну 
корисність, яка визначається сукупністю споживних властивостей і 
характеризується здатністю задовольняти фізіологічні потреби та сприятливо 
впливати на організм людини. Безалкогольна галузь розвиває випуск низько 
цукристих виробів, виробів на цукрозамінниках з використанням вторинної 
молочної сировини. 

 Безалкогольні напої корисні як дорослим, так і дітям. Їх харчова 
цінність зумовлена переважно простими вуглеводами – глюкозою, 
фруктозою, сахарозою, мальтозою тощо. У процесі засвоєння вуглеводів 
вивільняється велика кількість енергії, необхідної для підтримання життєвих 
процесів, а також ці напої є найбільш технологічною та перспективною 
основою для створення функціональних продуктів, які збагачують організм 
людини біологічно активними речовинами та вирішують проблему дефіциту 
мікронутрієнтів. Вони є джерелом вуглеводів, органічних кислот, 
мінеральних речовин, вітамінів та інших біологічно активних компонентів. 

 Мета цього видання – як найповніше представити інформацію про 
документи з актуальних питань розвитку безалкогольної промисловості, 
стандартизації, теорії, методики та практики виробництва пива, обладнання, 
охорони праці, що вийшли в Україні, та у світі. 
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Структура покажчика 
Покажчик первинних текстових документів, які складені за тематико-
галузевим змістом, відображає документи, пов’язані за змістом з декількома 
країнами, ретроспективний – відображає масив документів виданих в різних 
країнах з 1960 по 2018 рр. 

Критерії бібліографічного відбору: 
За видами видань: покажчик містить книги, довідкові видання, навчальні 
видання, монографії, підручники, статті періодичних видань, автореферати 
дисертацій тощо впродовж 1960–2018 рр. 
Покажчик налічує 856 описів друкованих видань, які розміщені в 
алфавітному порядку прізвищ авторів чи назв праць (якщо авторів більше 
трьох). Для прискорення пошуку інформації в кінці видання розміщений 
іменний покажчик, у якому наведено прізвища авторів та співавторів 
відповідно до порядкового номеру бібліографічного опису. 

Нумерація бібліографічних записів суцільна, бібліографічні записи не 
дублюються. 

Джерелознавчою базою бібліографічного покажчика стали: 
електронний каталог, електронна бібліотека, електронний архів eNUFTIR 
науково-технічної бібліотеки Національного університету харчових 
технологій, електронний каталог Національної бібліотеки ім В. І. 
Вернадського. В покажчику використана система гіперпосилань на 
електронні версії документів. 

Покажчик має довідково-інформаційний характер і не претендує на 
повноту охоплення матеріалу. 
 Бібліографічні описи складено відповідно до ДСТУ ГОСТ 7.1:2006 
Бібліографічний запис. Бібліографічний опис. Загальні вимоги та правила 
складання (ГОСТ 7.1–2003, ІДТ); ДСТУ ГОСТ 7.80:2007 Бібліографічний 
запис. Заголовок. Загальні вимоги та правила складання (ГОСТ 7.80–2000, 
IDT); ГОСТ 7.82-2001 Библиографическая запись. Библиографическое 
описание электронных ресурсов. Общие требования и правила составления; 
ДСТУ 3582:2013 Інформація та документація. Бібліографічний опис. 
Скорочення слів і словосполучень українською мовою. Загальні вимоги та 
правила (ISO 4:1984, NEQ; ISO 832:1994, NEQ); ДСТУ 7093:2009 
Бібліографічний запис. Скорочення слів і словосполук, поданих іноземними 
європейськими мовами (ГОСТ 7.11–2004 (ИСО 832:1994), MOD; 
ISO832:1994, MOD), ГОСТ Р 7.0.12–2011 
Библиографическаязапись.Сокращение слов и словосочетаний на русаком 
языке. Общие требования и правила. 
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Даний покажчик включає в себе 7 розділів: 

Перший розділ «Загальна характеристика безалкогольних напоїв» 
представляє матеріали з питань сучасних концепцій, які стосуються 
виробництва безалкогольних напоїв та технохімічний контроль у галузі. 

Другий розділ «Законодавча та нормативна база безалкогольної 
промисловості» містить документи, що висвітлюють питання державної 
політики в галузі (Закони України), стандартизації продуктів (подано 
стандарти України, міждержавні стандарти, міжнародні стандарти). 

Третій розділ «Економіка безалкогольного виробництва» увійшли 
матеріали про сучасний економічний стан та перспективи розвитку 
безалкогольної промисловості України. 

Четвертий розділ «Проектування та обладнання безалкогольного 
виробництва» представляє матеріали з питань технологічного обладнання та 
проектування на підприємствах. 

П`ятий розділ «Сировина для виробництва безалкогольних напоїв» 
увійшли матеріали з основних та нетрадиційних видів сировини, 
використанню води а також водопідготовка для виробництва безалкогольний 
напоїв 

Шостий розділ «Асортимент безалкогольних напоїв» включає шість 
підрозділів, до яких увійшли такі напої як : мінеральна вода, компот, квас, 
кава, чай, соки та нектари. 

Сьомий розділ «Охорона праці безалкогольної промисловості» включає в 
себе матеріали з санітарії, гігієни та виробничої безпеки на підприємствах 
безалкогольної промисловості. 
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Розділ 1 

Загальна характеристика безалкогольних напоїв 
Книги. Навчальні видання 

1. Бабиченко, Л. В. Основы технологи и пищевых производств : учеб. /          
Л. В. Бабиченко – 2–еизд., перераб. и доп. – Москва : Экономика, 1974.           
– 197 с. 
2. Балашов, В. Е. Техника и технология производства пива и 
безалкогольних напитков / В. Е. Балашов, В. В. Рудольф – Москва : Легкая и 
пищевая промышленость, 1981. – 248 с. 
3. Банщикова, Т. М. Безалкогольные напитки / Т. М. Банщикова – 2–еизд. 
– Киев : Реклама, 1986. – 194 с. 
4. Беленький, С. М. Пути повышения стойкости безалкогольних напитков 
: обзор / С. М. Беленький – Москва : ЦНИИТЭИ пищепром, 1978. – 19 с. 
5. Белинская, Е. И. Повышение стойкости безалкогольних напитков : 
Заочный семинар в технике и технологи безалкогольних напитков /          
Е. И. Белинская – Киев : Знание, 1968. – 48 с. 
6. Белинская, Е. И. Производственный контроль изготовления 
газированых безалкогольних напитков : Заочныйсеминар / Е. И. Белинская – 
Киев : , 1968. – 57 с. 
7. Беличенко, А. М. Оптимизация размещения предприятий пиво–
безалкогольной промышленности : обзорная информ. / А. М. Беличенко,          
Е. В. Масленникова – Москва : ЦНИИТЭИпищепром, 1982. – 23 с. 
8. Бєлінська, Є. І. Нове в техніці і технології виробництва безалкогольних 
напоїв / Є. І. Бєлінська, С. Д. Рабинович – Київ : Техніка, 1969. – 126 с. 
9. Бєлінська, Є. І. Розлив пива, безалкогольних напоїв та мінеральних вод 
/ Є. І. Бєлінська – Киеї : Державне видавництво технологічної літератури,          
1958. – 111 с. 
10. Богданов, И. А. Безалкогольные напитки / И. А. Богданов – Ленинград : 
Лениздат, 1987. – 127 с. 
11. Брегвадзе, У. Д. Действие гамма–излучения на безалкогольне напитки и 
винно–коньячне изделия / У .Д. Брегвадзе – Москва : Пищевая 
промышленность, 1970. – 132 с. 
12. Булгаков, Н. И. Техно–химический контроль производства 
безалкогольних и слабоалкогольних напитков / Н. И. Булгаков, А. П. Зубенко 
– Москва : Пищепромиздат, 1956. – 320 с. 
13. Бурсиан, А. А. Средства механизации и автоматизации контроля 
качества готовой продукциив пиво–безалкогольной промышленности 
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Бракеражные автоматы : Обзор / А. А. Бурсиан – Москва : 
ЦНИИТЭИпищепром, 1972. – 19 с. 
14. Гармаш, И. И. Автоматизация технологических процессов в 
производстве солодових экстрактов и безалкогольних напитков / И. И. Гармаш 
– Киев : Урожай, 1990. – 136 с. 
15. Грегірчак, Н. М. Мікробіологія, санітарія і гігієна виробництв з 
основами НАССР : лаб. Практикум : навч. посіб. / Н. М. Грегірчак,          
С. М. Тетеріна, Т. М. Нечипор ; Національний університет харчових 
технологій – Київ : 2018. – 274 с. 
16. Дейнега, Ф. Д. Пивоваренная и безалкогольная промышленность УССР 
за 50 лет Советской власти : Заочный семинар Новое в технологи пиво–
безалкогольной промышленности / Ф. Д. Дейнега, С. Д. Рабинович – Киев : 
Знание, 1967. – 41 с. 
17. Денщиков, М. Т. Практические советы по производству безалкогольних 
напитков / М. Т. Денщиков, В. В. Рудольф – Москва :           
Пищевая промышленость, 1967. – 56 с. 
18. Домарецький, В. А. Технологія екстрактів, концентратів і напоїв із 
рослинної сировини : підруч. / В. А. Домарецький, В. Л. Прибильський,          
М. Г. Михайлов – Вінниця : Нова книга, 2005. – 408 с. 
19. Домарецький, В. А. Технологія харчових продуктів : підруч. / В. А. 
Домарецький, М. В. Остапчук, А. І. Українець ; за ред. А. І. Українця; 
Національний університет харчових технологій – Київ : 2003. – 572 с. 
20. Достижения в технологии солода и пива : Интенсификация 
производства и повышение качества – Москва : Пищевая промышленность, 
1980. – 352 с. 
21. Жвирблянская, А. Ю. Микробиологический контроль производства 
пива и безалкогольних напитков / А. Ю. Жвирблянская – 2–еизд., перераб. и 
доп. – Москва : Пищевая промышленость, 1970. – 159 с. 
22. Жвирблянская, А. Ю. Микробиологический контроль производства 
пива и безалкогольних напитков / А. Ю. Жвирблянская – 2–еизд., перераб. и 
доп. – Москва : Пищевая промышленность, 1970. – 159 с. 
23. Загальна технологія харчових виробництв у прикладах і задачах : 
підруч. / Л. Л. Товажнянський, С. І. Бухкало, П. О. Капустенко, Є. І. Орлова ; 
Націоналний технічний університет "Харківський політехнічний інститут" – 
Київ : \ 2005. – 496 с. 
24. Загальна технологія харчової промисловості у прикладах і задачах : 
підручник / Л. Л. Товажнянський, С. І. Бухкало, П. О. Капустенко,          
О. П. Арсеньєва – Київ : ЦУЛ, 2011. – 832 с. 
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25. Загальні технології харчових виробництв : підручник /          
В. А. Домарецький, П. Л. Шиян, М. М. Калакура, Л. Ф. Романенко ; 
Мінистерство освіти і науки України, Відкритий міжнародний університет 
розвитку людини "України", Національний університет харчових технологій – 
Київ : Університет Україна, 2010. – 814 с. 
26. Ильина, Е. В. Малые предприятия по производству пива, 
безалкогольних напитков, спирта и ликероводочных изделий : учеб. пособие / 
Е. В. Ильина – Москва : ДеЛипринт, 2006. – 128 с. 
27. Кацева, С. А. Влияние вуглекислого газа и воздуха на качество 
безалкогольних напитков / С. А. Кацева – Москва : ЦНИИТЭИпищепром, 
1968. – 48 с. 
28. Кикоин, Г. Г. Новые разработки в технике и технологи пивоваренного и 
безалкогольного производства : обзор / Г. Г. Кикоин, В. А. Поляков – Москва : 
ЦНИИТЭИпищепром, 1978. – 16 с. 
29. Кикоян, Г. Г. Основы автоматизации технологических процессов в 
пиво–безалкогольной промышленности : учеб. / Г. Г. Кикоян, В. С. Драгушин, 
С. В. Смирнов – Москва : Пищевая промышленность, 1974. – 192 с. 
30. Колесникова, И. А. Контроль производства безалкогольних напитков / 
И. А. Колесникова, Л. М. Бойко, С. М. Ненахова – Киев : Урожай,           
1989. – 216 с. 
31. Колчева, Р. А. Производство пива и безалкогольних напитков : учеб.           
/ Р. А. Колчева, Г. А. Ермолаева – Москва : Агропромиздат, 1985. – 264 с. 
32. Королев, Д. А. Технология безалкогольних напитков : учеб. пособие /          
Д. А. Королев, Л. И. Чекан, М. Т. Денщиков – Москва : Пищепромиздат,           
1962. – 514 с. 
33. Кругликов, А. Г. Новый способ организации производства 
безалкогольних напитков на предприятиях местной промышленности /          
А. Г. Кругликов, Б. Я. Шнайдер – Москва : ЦИНТИпищепром, 1966. – 52 с. 
34. Лебединська, О. Ю. Безалкогольна промисловість України : (державна 
політика, управління, конкурентноспроможність) / О. Ю. Лебединська ; ред. 
Ю. П. Лебединський. – Київ : 2000. – 144 с. – Режим доступу до Електронного 
каталогу Наукової бібліотеки ім. В. І. Вернадського : http://www.irbis-
nbuv.gov.ua (дата звернення: 15.01.20). – Назва з екрана 
35. Мальцев, П. М. Технология безалкогольных и слабоалкогольных 
напитков : учеб. / П. М. Мальцев, М. В. Зазирная. – Москва :            
Пищевая промышленность, 1970. – 356 с. 
36. Масленникова, Е. В. Совершенствование развитияи размещения пиво–
безалкогольной промышленности / Е. В. Масленникова, О. В. Василенко – 
Москва : Агропромиздат, 1986. – 144 с. 
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37. Мелетьєв, А. Є. Технохімічний контроль виробництва солоду, пива і 
безалкогольних напоїв : підручник / А. Є. Мелетьєв, С. Р. Тодосійчук,           
В. М. Кошова ; за ред. А. Є. Мелєтьева – Вінниця : Нова книга, 2007. – 392 с. 
38. Муравицкая, Л. В. Технохимический контроль пивоваренного и 
безалкогольного производств и основы управления качеством продукции : 
учеб. / Л. В. Муравицкая – Москва : Агропромиздат, 1987. – 256 с. 
39. Мялковский, О. В. Барное дело. Теория и практика приготовления 
смешанных напитков : ученик / О. В. Мялковский – Киев : Кондор,           
2012. – 366 с. 
40. Опыт внедрения комплексной механизации и автоматизации в пиво–
безалкогольном производстве – Москва : ГОСИНТИ, 1961. – 63 с. 
41. Основы технологии пищевых производств : учеб. / В. В. Артамонова,          
Е. Н. Белова, Е. А. Варешинаи др. – Москва : Пищевая промышленость,           
1978. – 384 с. 
42. Помозова, В. А. Производство кваса и безалкогольних напитков : учеб. 
пособие / В. А. Помозова – Санкт Петербург : Гиорд, 2006. – 192 с. 
 Книга включает основное содержание технологии производства кваса и безалкогольных 
напитков. Рассмотрены характеристики сырья, технологические режимы получения 
полуфабрикатов и готовой продукции, пути повышения стойкости напитков, вопросы 
мойки, дезинфекции на пивобезалкогольных предприятиях. Приведены научные принципы и 
технологические особенности Производства напитков лечебно-профилактического 
назначения. 

43. Производство безалкогольных напитков за рубежом : Обзор /          
Е. В. Масленникова, О. Н. Чубанова, Л. Н. Суслова, В. Л. Лаврова, Н. В. 
Музис – Москва : ЦНИИТЭИпищепром, 1983. – 39 с. 
44. Производство пива, вина и безалкогольных напитков в Западной 
Германии – Москва : ГОСИНТИ, 1960. – 103 с. 
45. Рабинович, С. Д. Организация поточних механизированных линий 
цехов розлива на безалкогольних заводах / С. Д. Рабинович – Киев,           
1966. – 35 с. 
46. Развитие безалкогольной промышленности за рубежом : Обзор. 
информ. Вып. 1 – Москва : ЦНИИТЭИпищепром, 1979. – 28 с. 
47. Расчет продуктов бродильных производств ликеро–водочных и 
безалкогольных напитков : учеб. пособие / М. М. Коробов, И. М. Ройтер,          
П. М. Мальцеви др. – Киев : Государственое издательство технологической 
литературы УССР, 1961. – 259 с. 
48. Розрахунок продуктів бродильних виробництв, лікеро–горілчаних та 
безалкогольних напоїв : навч. посіб. / М. М. Коробов, І. М. Ройтер,          
П. М. Мальцевта ін. – Київ : Вищашкола, 1972. – 380 с. 
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49. Романенко, О. Л. Смакові товари : підручник / О. Л. Романенко ; 
Київський національний торгівельно–економічний університет – 2 – гевид., 
доп. та перероб. – Київ : Київський національний торговельно–економічний 
університет, 2012. – 560 с. 
50. Рудольф, В. В. Комплексная механизация и автоматизація производства 
безалкогольних напитков за рубежом / В. В. Рудольф – Москва : ЦНИИТЭИ 
пищепром, 1961. – 24 с. 
51. Рудольф, В. В. Механизация технологических процессов производства 
безалкогольних напитков / В. В. Рудольф – Москва : Пищевая 
промышленость, 1967. – 180 с. 
52. Рудольф, В. В. Производство безалкогольних напитков и розлив 
минеральных вод : учеб. пособие / В. В. Рудольф, В. Е. Балашов – Москва : 
Агропромиздат, 1988. – 287 с. 
53. Сербезов, Д. М. Производство безалкогольних напитков /          
Д. М. Сербезов, М. К. Фурнаджиев ; под. ред. Г. И. Фертмана – Москва : 
Пищевая промышленость, 1974. – 318 с. 
54. Сербезов, Д. М. Производство безалкогольних напитков : пер. с болг. / 
Д. М. Сербезов, М. К. Фурнаджиев ; под. ред. Г. И. Фертмана – Москва : 
Пищевая промышленность, 1974. – 318 с. 
55. Сирохман, І. В. Товарознавство продовольчих товарів : підручник /          
І. В. Сирохман – Київ : 2016. – 713 с. 
56. Скаржепа, Е. А. Таблицы для вычисления плотности, кислотности и 
содержания углекислоты в безалкогольних напитках / Е. А. Скаржепа – 
Москва : Пищепромиздат, 1962. – 34 с. 
57. Слюсаренко, Т. П. Основы микробиологии, гигиены и санитарии 
пивоваренного и безалкогольного производства : учеб. пособие / Т. П. 
Слюсаренко, Л. Р. Решетняк – Москва : Агропромиздат, 1989. – 184 с. 
58. Технологии пищевых производств : учебник / А. П. Нечаев, И. С. Шуб, 
О. М. Аношина и др. ; под. ред. А. П. Нечаева – Москва : Колос, 2008. – 768 с. 
59. Технология пивоваренного и безалкогольного производства : 
Технологические расчеты : практикум : учеб. пособие / А. Е. Мелетьев, В. А. 
Домарецкий, Н. А. Емельянова, П. В. Колотуша ; под. ред. А. Е. Мелетьева – 
Киев : Вищашк., 1986. – 191 с. 
60. Технология пищевых продуктов : учебник / А. И. Украинец, В. А. 
Домарецкий, Г. А. Симахинаи др. ; ред. А. И. Украинец – Киев : Аскания,       
2008. – 736 с. 
61. Технология пищевых производств : учеб. / Л. П. Ковальская, И. С. Шуб, 
Г. М. Мелькинаи др. ; под. ред. Л. П. Ковальской – Москва : Колос,           
1997. – 752 с. 
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62. Технология солода, пива и безалкогольных напитков : учеб. /           
К. А. Калунянц, В. Л. Яровенко, В. А. Домарецкий, Р. А. Колчева – Москва : 
Колос, 1992. – 446 с. 
63. Технологія безалкогольних напоїв : підручник / В. Л. Прибильський,          
З. М. Романова, В. М. Сидорта ін. ; за ред. В. Л. Прибильського ; 
Національний університет харчових технологій – Київ : 2014. – 310 с. 
64. Технологія солоду, пива та безалкогольних напоїв у задачах і прикладах 
: навч. посіб. / А. Є. Мелетьєв, В. А. Домарецький, С. Р. Тодосійчук та ін. ; за 
ред. А. Є. Мелетьєва ; Мінестерство освіти і науки України, Національний 
університет харчових технологій – Київ : 2007. – 256с. 
65. Тихомиров, В. Г. Технология пивоваренного и безалкогольного 
производств : учеб. / В. Г. Тихомиров – Москва : Колос, 1999. – 448 с. 
66. Химико-технологический контроль пиво–безалкогольного производства 
: учеб. / Р. А. Колчева, К. А. Калунянц, Л. А. Херсонова, А. И. Садова – 
Москва : Агропромиздат, 1988. – 272 с. 
67. Чукмасова, М. А. Технология пива и безалкогольних напитков : учеб. / 
М. А. Чукмасова, В. В. Рудольф. – Москва : Пищевая промышленность, 1971. 
– 503 с. 
68. Экспертиза напитков : учеб. – справ. пособие / В. М. Позняковский,     
В. А. Помозова, Т. Ф. Киселева, Л. В. Пермякова ; под. ред.          
В. М. Позняковского – 5–еизд., испр. и доп. – Новосибирск : 2002. – 384 с. 
 

Автореферати дисертацій на здобуття наукового ступеню 
69. Вітряк, О. П. Удосконалення технології безалкогольних напоїв 
бродіння з використанням нетрадиційних культур мікроорганізмів : автореф. 
дис....канд. техн. наук : 05. 18. 07 / Вітряк О. П. ; Національний університет 
харчових технологій – Київ, 2002. – 21 с. 
70. Зеленко, В. А. Повышение эффективности использования основних 
производственных фондовв пиво–безалкогольной промышленности 
Украинской ССР : автореф. дис....канд. экон. Наук : 08. 00. 05 /Зеленко В. А. ; 
інститут повышения квалификации руководящих работников и спецыалистов 
перерабатывающей промышленности – Киев, 1990. – 28 с. 
71. Кислая, Л. В. Научное обоснование и разработка эффективных 
способов підготовки и питательных средвпроизв одствебезалкогольных 
напитков и спирта : автореф. дис.... д–ратехн. Наук : 05. 18. 07 /          
Кислая Любовь Васильевна ; Киевский технологический институт пищевой 
промышленности – Киев, 1992. – 54 с. 
72. Лебединская, О. Ю. Основные направления развития и повышения 
эффективности производства безалкогольних напитков на Украине : автореф. 
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дис....канд. экон. Наук : 08. 00. 05 / Лебединская Ольга Юрьевна; –           
Киев, 1991. – 24 с. 
73. Ободович, А. Н. Совершенствование технологи безалкогольних 
напитков с применением электрохимической обработки полупродуктов и 
разработка нових видов напитков повышенной стойкости : автореф. дис...канд. 
техн. наук : 05. 18. 07 / Ободович А. Н. ; Киевский технологический інститут 
пищевой промышленности – Киев, 1988. – 25 с. 
74. Посметный, Ю. Е. Разработка технологии производства игристых 
безалкогольних напитков с использованием растительных экстрактов : 
автореф. дис..канд. техн. наук : 05. 18. 07 / Посметный Ю. Е. ; Ю. Е. 
Посметный ; Рижский комбінат игристых и безалкогольних напитков (Рига) ; 
Академия наук Латвийской ССР (Рига). Институт микробиологии – Москва, 
1990. – 25 с. 
75. Рухадзе, Ш. Ш. Совершенствование процессов разделения 
сприменением мембран при производстве соков и безалкогольних напитков : 
автореф. дис...канд. техн. наук : 05. 18. 12 / Рухадзе Ш. Ш. ; Ш. Ш. Рухадзе – 
Москва, 1987. – 21 с. 
76. Урусова, Л. М. Повышение биологической стойкости пива и 
безалкогольних напитков на основе изучения их дрожжевой микрофлоры : 
автореф. дис...канд. техн. наук : 05. 18. 07 / Урусова Л. М. ; Л. М. Урусова ; 
Московський технологический институт пищевой промышлености – Москва, 
1982. – 26 с. 
77. Цулукидзе, М. Л. Разработка технологии получения плодово–ягодных 
безалкогольних напитков с применением мембранних способов : автореф. 
дис...канд. техн. наук : 05. 18. 07 / Цулукидзе М. Л. ; М. Л. Цулукидзе – 
Москва, 1985. – 25 с. 
78. Шишина, Н. И. Разработка технологии стабилизированного 
безалкогольного напитка : автореф. дис...канд. техн. наук : 05. 18. 07 / 
Шишина Н. И. ; Н. А. Шишина ; московский технологический інститут 
пищевой промышленности – Москва, 1986. – 27 с. 
 

Дисертації на здобуття наукового ступеню 
79. Богатырчук, Л. М. Разработка технологии хранения хмеля в 
регулируемой газовой среде для пиво–безалкогольной промышленности : 
дис....канд. техн. наук : 05. 18. 07 / Богатырчук Леонид Макарович ; Киевский 
технологический інститут пищевой промышленности – Киев, 1988. – 240 с. 
80. Вітряк, О. П. Удосконалення технології безалкогольних напоїв 
бродіння з використанням нетрадиційних культур мікроорганізмів : 
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дис....канд. техн. наук : 05. 18. 07 / Вітряк Оксана Павлівна ; Національний 
університет харчових технологій – Київ, 2002. – 201 с. 
 Робота присвячена удосконаленню технології натуральних безалкогольних напої шляхом 
використання нетрадиційних культур мікроорганізмів, що входять до складу "чайного 
гриба". 

81. Кислая, Л. В. Научное обоснование и разработка эффективных 
способов підготовки и питательных средств производстве безалкогольних 
напитков и спирта. В 2–хтомах : дис....д–ратехн. Наук : 05. 18. 07. Т. 1 /          
Кислая Любовь Васильевна ; Киевский технологический институтпищевой 
промышленности – Киев, 1992. – 439 с. 
82. Кислая, Л. В. Научное обоснование и разработка эффективных 
способов підготовки и питательных средств в производстве безалкогольних 
напитков и спирта В 2–хтомах : дис....д-ратехн. Наук : 05. 18. 07. Т.2 : 
Приложения / Кислая Любовь Васильевна ; Киевский технологический 
институтпищевой промышленности – Киев, 1992. – 179 с. 
83. Ободович, А. Н. Совершенствование технологии безалкогольних 
напитков с применением электрохимической обработки полупродуктов и 
разработка нових видов напитков повышенной стой кости : дис...канд. техн. 
наук : 05.  18. 07 / Ободович А. Н. ; А. Н. Ободович ; Киевский 
технологический інститут пищевой промышленности – Киев, 1988. – 253 с. 
 

Статті з фахових та наукових видань 
84. Аринкина, А. И. Водоподготовка в производстве безалкогольных 
напитков / А. И. Аринкина // Пиво и напитки. – 1997. – № 1. – С.18. 
85. Арпуль, О. В. Дослідження показників якості рослинних екстрактів для 
збагачення безалкогольних напоїв біологічно активними речовинами /          
О. В. Арпуль, Н. В. Жукова, О. М. Усатюк // Готельно–ресторанний бізнес : 
інноваційні напрями розвитку – 2015. – С. 79–81. 
86. Ахмедов, А. У. Безалкогольные напитки, богатые йодом и биологически 
активними веществами / А. У. Ахмедов, Х. Т. Саломов // Пиво и напитки – 
2003. – № 2. – С. 76. 
87. Баранова, Н. И. Безалкогольные напитки в ГДР и Скандинавских 
странах / Н. И. Баранова // Пищевая промышленность (пивоваренная, 
безалкогольная, винодельческая, спиртовая и ликеро–водочная). – 1960. –          
№ 1. – С. 2–32. 
88. Безалкогольная карта ресторана // Гостиница и ресторан : бізнес и 
управление – 2012. – № 4 (99). – С. 50–59. 
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89. Безалкогольные напитки : медико–биологические аспекты обеспечения 
качества / Е. Т. Зуев, В. И. Гурьев, В. И. Еремец и др. // Пищевая 
промышленность – 2002. – № 4. – С. 76–77. 
90. Безалкогольные напитки с использованием натуральных компонентов 
и легкой воды / Е. М. Севастьянова, Г. Л. Филонова, О. В. Соболева,          
Т. А. Головина // Пивоинапитки – 2013. – № 2. – С. 10–12. 
91. Безалкогольные напитки с использованием природных минеральных 
вод – фактор насыщения потребительского рынка напитками здоров’я /          
Е. М. Севостьянова, Г. Л. Филонова, О. В. Соболева и др. // Пиво и напитки – 
2013. – № 5. – С. 6–9. 
92. Безалкогольные напитки специального назначения, обогащенные 
растительными биологически активными веществами / П. В. Гусев,          
В. Е. Струкова, В. Т. Христюк, О. Р. Таланян // Известия высших учебных 
заведений. Пищевая технология – 2011. – № 4 (322). – С. 59–62. 
 Исследованы химический состав и ароматические характеристики пряно-
ароматического сырья, составлены его композиции. Разработана технология и 
составлена рецептура безалкогольного напитка специального назначения на основе 
виноградного и яблочного соков с добавлением экстрактов хмеля и пряно-ароматических 
растений. 

93. Безалкогольный напиток функционального назначения /          
Е. Д. Фараджева, А. Е. Чусова, Н. И. Алексеева, К. К. Полянский // 
Пивоинапитки – 2010. – № 1. – С. 17–19. 
94. Бекалюк, А. Е. Вторую жизнь безалкогольным напиткам /          
А. Е. Бекалюк // Пищевая промышленность – 2004. – № 6. – С. 86. 
95. Беличенко, А. М. Перспективы развития безалкогольной отрясли /          
А. М. Беличенко ; А. М. Беличенко // Пиво и напитки – 2000. –№ 3. ; с. 11–13. 
96. Беличенко, А. М. Роль безалкогольного напитка в здоровом питании 
человека ХХI века / А. М. Беличенко, Г. Л. Филонова // Пиво и напитки – 
1998. – № 3. – С. 39–41. 
97. Беличенко, А. М. Состояние и основные направления развития 
безалкогольной отраслив России / А. М. Беличенко ; А. М. Беличенко // Пиво 
и напитки – 1999. – № 3. ; С. 4–5. 
98. Беличенко, А. М. Союз производителей безалкогольных напитков /          
А. М. Беличенко // Пищевая промышленность – 2004. – № 5. – С. 104. 
99. Берестень, Н. Ф. Безалкогольные напитки на развивающемся рынке 
Восточной Европы / Н. Ф. Берестень, Ю. Г. Околелова // Пищевая 
промышленность – 2000. – № 1. 



16 
 

100. Берестень, Н. Ф. Функциональность в безалкогольных напитках – 
концепция и инновационный проект компании "Делер" / Н. Ф. Берестень,          
О. Г. Шубина // Пиво и напитки – 2000. – № 5. – С. 68–69. 
101. Білий, А. Новий спосіб змішування компонентів в безалкогольних 
напоях / А. Білий, В. Погорєлов // Продукты & ингредиенты. – 2013. –          
№ 4 (101). – С. 24–25. 
102. Богатова, М. Г. Безалкогольный напиток Новинка / М. Г. Богатова,          
Ц. Ц. Дризина, О. И. Крячкова // Пищевая промышленность (пивоваренная и 
безалкогольная) – 1964. – № 1. – С. 4. 
103. Будаева, В. В. Технология производства безалкогольных бальзамов /          
В. В. Егорова, Е. Ю. Школьникова, М. Н. Будаева // Пиво и напитки – 2006. – 
№ 1. – С. 40–42. 
104. Вадачкория, В. З. Повысить коллоидную стойкость напитков /          
В. З. Вадачкория, Я. Д. Каданер // Пищевая промышленность – 1989. –          
№ 4. – С. 28. 
105. Верховский, А. С. Механизация пртс работ на пиво–безалкогольних 
предприятиях / А. С. Верховский, П. И. Степанов // Пищевая промышленность 
– 1988. – №10. – С. 42–43. 
106. Визначення кисню в безалкогольних напоях і його вплив на їх стійкість 
/ В. М. Кошова, Н. Е. Фролова, З. М. Романова, Т. В. Дубицька // Харчова 
промисловість – 2008. – Вип.6. – С. 42–43. 
107. Выявление причин образования осадков в безалкогольных напитках / Е. 
В. Хорошева, И. Ю. Михайлова, Г. А. Ремнева, Л. М. Урусова // Пиво и 
напитки – 2016. – №4. – С. 50–53. 
108. Гафарова, Е. Б. К вопросу об оценке качества безалкогольних напитков 
/ Е. Б. Гафарова, Т. М. Советкина // Пиво и напитки – 1998. – №4. – С. 40–41. 
109. Гойко, І. Ю. Розроблення безалкогольного напою оздоровчого 
призначення / І. Ю. Гойко, Н. О. Стеценко, Н. В. Шнайдер // Харчова наука і 
технологія – 2012. – №3 (20). – С. 75–79. 
110. Догаева, Л. А. Классификация и идентификационные признаки 
функциональных безалкогольних напитков / Л. А. Догаева, Н. Т. Пехтерева // 
Пиво и напитки – 2011. – №5. – С. 62–65.  
 В статье предлагается классификация функциональных безалкогольных напитков с 
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№ 2 (31). – С. 49–56. 
 Статья посвящена моделированию безалкогольных напитков массового потребления, 
обладающих протекторными свойствами, для жителей Уральского региона. 
Рассматриваются подходы к подбору функциональных ингредиентов с заданными 
функциональными свойствами, этапы моделирования, включающие использование 
«идеального профиля» напитка, сенсорных предпочтений потребителей, маркетинговый и 
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 Досліджено процес підвищення біологічної стійкості безалкогольного напою бродіння 
"чайний гриб" за рахунок внесення різних освітлювачів. Встановлено, що найкращий ефект 
збільшення прозорості напою бродіння з використанням культури Medusomyces gisevii V 
досягнуто за умов додавання комплексного освітлювача, який містить риб'ячий клей: 
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безалкогольних напитков оздоровительного назначения / В. Д. Иванова,          
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Інформаційно–видавниче агенство "ІВА", 1997. – 176 с. – Режим доступу до 
електронного каталогу Наукової бібліотеки ім. В. І. Вернадського : 
http://www.irbis-nbuv.gov.ua (дата звернення: 15.01.20). – Назва з екрана. 
460. Мінеральні води України / Б. І. Аксентійчук ; ред. Е. О. Колесник, К. Д. 
Бабова. – Київ : Купріянова, 2005. – 576 с. – Режим доступу до електронного 
каталогу Наукової бібліотеки ім. В. І. Вернадського : http://www.irbis-
nbuv.gov.ua (дата звернення: 15.01.20). – Назва з екрана. 
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461. Огняник, М. С. Мінеральні води України : підручник / М. С. Огняник ; 
Київський національний університет ім. Тараса Шевченка. – Київ : 
Видавничо–поліграфічний центр "Київський університет", 2000. – 216 с. – 
Режим доступу до електронного каталогу Наукової бібліотеки ім.          
В. І. Вернадського : http://www.irbis-nbuv.gov.ua (дата звернення: 15.01.20). – 
Назва з екрана. 
462. Шаповалова, І. О. Стратегічний розвиток ринку мінеральної води в 
Україні : монографія / І. О. Шаповалова. – Миколаїв : МДАУ, 2009. – 437 с. – 
Режим доступу до електронного каталогу Наукової бібліотеки ім. В. І. 
Вернадського : http://www.irbis-nbuv.gov.ua (дата звернення: 15.01.20).           
– Назва з екрана. 
 

Статті з фахових та наукових видань 
463. Бамбура, О. Мінеральна природна та питна вода в Україні (ринок, 
упаковка, тенденції) / О. Бамбура // Упаковка. – 2015. – № 1 (104). – С. 10–12. 
464. Білецька, Г. А. Рекреаційні ресурси мінеральних вод Хмельницької 
області / Г. А. Білецька // Довкілля та здоров'я. – 2008. – № 4 (47). – С. 28–31. 
465. Гульовата, Х. Г. Архітектура автоматизованої системи моніторингу і 
дослідження характеристик мінеральних вод / Х. Г. Гульовата, І. Г. Цмонь,          
Д. Д. Пелешко // Автоматика. Автоматизация. Электротехнические комплексы 
и системы. – 2008. – № 1. – С. 130–137. 
466. Заїнчковський, А. О. Ринок мінеральної води в Україні: проблеми 
якості та безпеки / А. О. Заїнчковський, А. М. Кушніренко // Наукові праці 
Національного університету харчових технологій. – 2018. – Т. 24,          
№ 4. – С. 120–129. 
 У статті розглянуто сучасний стан ринку, наведено результати досліджень якості та 
безпечності мінеральної природної води. Проведено оцінювання якості та безпечності 
мінеральної води, що реалізується на ринку України, за допомогою показників 
відповідності маркування та пакування дослідних зразків лікувально-столових мінеральних 
вод. 

467. Заїнчковський, А. О. Розвиток інтеграційного простору на ринку 
мінеральної води / А. О. Заїнчковський, А. М. Кушніренко // Наукові праці 
Національного університету харчових технологій. – 2011. –          
№ 41. – С. 141–143. 
 У статті представлений аналіз динаміки інтеграційного простору на ринку мінеральної 
води й запропоновані інстументи для покращення свого розвитку. 

468. Заїнчковський, А. О. Розвиток інтеграційного простору ринку 
мінеральної води в Закарпатській області / А. О. Заїнчковський,          
А. М. Кушніренко // Проблеми економіки підприємств в сучасних умовах. – 
2011. – С. 104–105. 
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469. Заїнчковський, А. О. Розвиток конкурентних переваг на ринку 
мінеральної води в Закарпатській області / А. О. Заїнчковський,          
А. М. Кушніренко // Управління сучасним підприємством. – 2012. – С. 16–18. 
470. Застосування природних мінеральних матеріалів у механічному 
очищенні води для напоїв / С. І. Олійник, В. Л. Прибильський, І. О. Самченко, 
Л. А. Тарасюк // Наукові праці Національного університету харчових 
технологій. – 2018. – Т. 24, № 2. – С. 238–246. 
471. Івасівка, С. В. Природні мінеральні води України / С. В. Івасівка // Вода 
і водоочисні технології. – 2008. – № 2 (26). – С. 40–43. 
472. Кисилевська, А. Санітарно–гігієнічний стан водопункту мінеральної 
води : кваліметричний метод оцінки / А. Кисилевська, О. Нікіпелова,          
О. Новодран // Стандартизацiя, сертифiкацiя, якiсть. – 2013. – № 6 (85). –          
С. 41–47. 
473. Коваленко, О. О. Кінетичні закономірності процесу дегазації штучно 
насиченої CO2 мінеральної води / О. О. Коваленко, І. В. Курчевич // Харчова 
наука і технологія. – 2012. – № 3 (20). – С. 8–11. 
474. Малишева, Н. Ю. Аналіз розвитку та основних тенденцій ринку 
мінеральної води в Україні / Н. Ю. Малишева // Агросвіт. – 2013. –          
№ 14. – С. 57–60. 
475. Мітяєва, Т. Л. Дослідження відношення споживачів до бренду на ринку 
мінеральних вод / Т. Л. Мітяєва, М. О. Зайцев // Економічна стратегія і 
перспективи розвитку сфери торгівлі та послуг. – 2010. – Вип. 1 (11).           
– С.666–671. 
476. Нікепелова, О. Мінеральні лікувальні води : методологічні підходи 
вивчення і стандартизації / О. Нікепелова, А. Кисилевська // Стандартизацiя, 
сертифiкацiя, якiсть. – 2009. – № 2 (57). – С. 8–14. 
477. Нікіпелова, О. Мінеральні лікувальні води : контроль безпечності та 
моніторинг мінімальних специфікацій якості у польвих умовах /          
О. Нікіпелова, А. Кисилевстка, Л. Солодова // Стандартизацiя, сертифiкацiя, 
якiсть. – 2009. – № 5 (60). – С. 53–58. 
478. Олексюк, О. "Невагоме багатство" ринку мінерально–столових вод 
України / О. Олексюк // Маркетинг в Україні. – 2009. – № 2 (54). – С. 17–22. 
479. Онищенко, І. П. Різноманітність мінеральних вод України /          
І. П. Онищенко // Безпека життєдіяльності. – 2014. – № 9. – С. 34–35. 
480. Тур, О. В. Основні тенденції на ринку мінеральної води України /          
О. В. Тур // Управління сучасним підприємством. – 2013. – С. 163–165. 
481. Шатова, І. Мінеральна вода та об'єкти права інтелектуальної власності / 
І. Шатова // Інтелектуальна власність. – 2011. – № 3. – С. 45–50. 
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6.2 Компот 
Книги 

482. Лазарева, О. Овощные и фруктовые напитки, кисели, компоты, 
лимонады, соки, смузи, коктейли / Оксана Лазарева. – Харьков : 2015. –          
255 с. – Режим доступа к электронному каталогу Научной библиотеки          
им. В. И. Вернадского : http://www.irbis-nbuv.gov.ua (дата обращения 15.01.20). 
– Название с экрана. 
483. Тарасова, Н. П. Большая книга напитков. Крюшоны, коктейли, смузи, 
компоты, квасы / Надежда Тарасова. – Харьков : Vivat, 2018. – 221, с. – Режим 
доступа к электронному каталогу Научной библиотеки им. В. И. Вернадского : 
http://www.irbis-nbuv.gov.ua (дата обращения 15.01.20). – Название с экрана. 
 

Статті з фахових та наукових видань 
484. Ахмедов, М. Э. Интенсификация технологии тепловой стерилизации 
консервов "компот из яблок" с предварительным подогревом плодов в ЭМП 
СВЧ / М. Э. Ахмедов // Известия высших учебных заведений. Пищевая 
технология. – 2008. – № 1 (302). – С. 115–116. 
485. Ахмедов, М. Э. Математические модели продолжительности и скорости 
нагрева компотов до конечной температуры при ротационной стерилизации в 
потоке нагретого воздуха / М. Э. Ахмедов, Т. А. Исмаилов // Известия высших 
учебных заведений. Пищевая технология. – 2007. – № 1 (296). – С. 89–91 
486. Ахмедов, М. Э. Новый способ производства консервов "Компот из груш 
и айвы" / М. Э. Ахмедов, А. Ф. Демирова, А. У. Атаева // Хранение и 
переработка сельхозсырья. – 2013. – № 3. – С. 50–52. 
487. Ахмедов, М. Э. Ротационное воздушно–испарительное охлаждение 
компотов в стеклянной таре / М. Э. Ахмедов, Т. А. Исмаилов // Пищевая 
промышленность. – 2006. – № 2. – С. 40. 
488. Ахмедов, М. Э. Способ производства десертного компота из абрикосов / 
М. Э. Ахмедов, С. А. Ильясова, Г. И. Касьянов // Известия высших учебных 
заведений. Пищевая технология. – 2014. – № 5–6 (341–342). – С. 111–113. 
489. Ахмедов, М. Э. Ступенчатая ротационная стерилизация компота из 
персиков в потоке нагретого воздуха и горячей воде / М. Э. Ахмедов,          
А. Ф. Демирова // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2014. –          
№ 3. – С. 40–42. 
490. Ахмедов, М. Э. Энергосберегающая технология тепловой стерилизации 
консервов "Компот из сливы" / М. Э. Ахмедов, А. Ф. Демирова // Хранение и 
переработка сельхозсырья. – 2014. – № 2. – С. 32–35. 
491. Ахмедова, М. М. Использование электромагнитного поля СВЧ для 
стерилизации консервированного компота из яблок / М. М. Ахмедова,          
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М. Э. Ахмедов, А. Ф. Демирова // Хранение и переработка сельхозсырья. – 
2014. – № 10. – С. 31–33. 
 Представлены результаты исследований по совершенствованию технологического 
процесса производства консервированного компота из яблок с использованием 
электромагнитного поля СВЧ и высокотемпературной стерилизации. 
492. Ахмедова, М. М. Новый способ высокотемпературной стерилизации 
компота из черешни / М. М. Ахмедова, М. Э. Ахмедов, А. Ф. Демирова // 
Хранение и переработка сельхозсырья. – 2014. – № 9. – С. 34–36. 
 Приведены результаты исследований высокотемпературной тепловой стерилизации 
компота из черешни с предварительным нагревом плодов насыщенным водяным паром. 
Установлен режим тепловой стерилизации, который обеспечивает существенное 
сокращение продолжительности тепловой обработки и улучшение качества готовой 
продукции. 

493. Влияние параметров теплоносителя на выбор режимов 
высокотемпературной ротационной стерилизации компотов в потоке горячего 
воздуха / Т. А. Исмаилов, М. Э. Ахмедов, А. Ф. Демирова и др. // Известия 
высших учебных заведений. Пищевая технология. – 2010. –          
№ 2–3 (314–315). – С. 74–76. 
494. Высокотемпературная ротационная стерилизация компотов /          
М. Э. Ахмедов, С. С. Шихалиев, Н. С. Суракатов, М. М. Рахманова // Пищевая 
промышленность. – 2009. – № 7. – С. 30–31. 
495. Дарбишева, А. М. Эффективность тепловой стерилизации компота из 
вишни с использованием высокотемпературных теплоносителей /          
А. М. Дарбишева, А. Ф. Демирова, М. Э. Ахмедов // Хранение и переработка 
сельхозсырья. – 2015. – № 6. – С. 22–24. 
 Режимы тепловой стерилизации, используемые в консервной промышленности, имеют 
относительно большую продолжительность, не обеспечивают неравномерностб 
тепловой обработки периферийных и центральных слоев продукта, а также требуют 
большого расхода тепловой энергии и охлаждающей воды. 

496. Демидова, А. Ф. Математическое моделирование процесса ступенчатой 
тепловой обработки консервов "Компот из яблок" / А. Ф. Демидова // Известия 
высших учебных заведений. Пищевая технология. – 2011. –          
№ 4 (322). – С. 83–85. 
497. Демирова, А. Ф. Исследование прогреваемости консервов "Компот из 
черешни" при различных состояниях банки / А. Ф. Демирова, М. С. Мурадов, 
Э. М. Гаджиева ; А.Ф. Демирова, М.С. Мурадов, Э.М. Гаджиева // Хранение и 
переработка сельхозсырья. – 2001. – №10..;С. 27–28. 
498. Демирова, А. Ф. Математическая модель ступенчатого нагрева при 
производстве консервов "Компот из винограда" / А. Ф. Демирова // Известия 
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высших учебных заведений. Пищевая технология. – 2011. –          
№ 5–6 (323–324). – С. 90–92. 
499. Демирова, А. Ф. Новый способ консервирования компотов с 
предварительным подогревом плодов насыщенным водяным паром /          
А. Ф. Демирова // Известия высших учебных заведений. Пищевая технология. 
– 2012. – № 1. – С. 95–97. 
 Представлены результаты исследований ступенчатой тепловой стерилизации компота 
из черешни с предварительным нагревом плодов насыщенным водным паром. Установлен 
режим ступенчатой тепловой стерилизации, который обеспечивает существенное 
сокращение продолжительности обработки. 

500. Демирова, А. Ф. Способ ступенчатой стерилизации консервов "Компот 
из яблок" в стеклянной таре СКО 1–82–1000 / А. Ф. Демирова, Т. А. Исмаилов, 
М. Э. Ахмедов // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2011. –          
№ 1. – С. 76–77. 
 Представлен способ ступенчатой стерилизации компота из яблок в стеклянной таре 
СКО 1-82-1000 в горячей воде с последующим водяным охлаждением и ротацией тары. 
Способ обеспечивает сокращение продолжительности процесса, экономию тепловой 
энергии, а также равномерность тепловой обработки продукта и повышения качества 
готовой продукции. 

501. Демирова, А. Ф. Стерилизация компотов в стеклянной таре          
СКО 1–82–1000 со ступенчатым нагревом и охлаждением в статическом 
состоянии / А. Ф. Демирова, Т. А. Исмаилов, М. Э. Ахмедов // Известия 
высших учебных заведений. Пищевая технология. – 2010. –          
№ 4 (316). – С. 88–90. 
502. Демирова, А. Ф. Ступенчатая ротационная стерилизация компотов в 
стеклянной таре СКО 1–82–1000 / А. Ф. Демирова, Т. А. Исмаилов, М. Э. 
Ахмедов // Известия высших учебных заведений. Пищевая технология.           
– 2010. – № 4 (316). – С. 72–74. 
503. Демирова, А. Ф. Ступенчатая стериалаизация компотов в горячей воде 
ав стеклянной таре СКО 1–82–3000 в статистическом состоянии /          
А. Ф. Демирова, Т. А. Исмаилов, М. Э. Ахмедов // Хранение и переработка 
сельхозсырья. – 2011. – № 2. – С. 13–15. 
 Представлен сособ стериализации компотов в стеклянной таре СКО 1-82-1000 в горячей 
воде ступенчатым водяным охлаждением при статистическом состоянии банок. Способ 
обеспечивает сокращение продолжительности процесса, экономию тепловой энергии и 
охлаждающей воды, повышение качества готовой продукции. 

504. Демирова, А. Ф. Ступенчатая стерилизация компотов в стеклянной таре 
СКО 1–82–3000 / А. Ф. Демирова, Т. А. Исмаилов // Хранение и переработка 
сельхозсырья. – 2012. – № 4. – С. 13–15. 
505. Демирова, А. Ф. Технология производства компотов с использованием 
воздушно–водоиспарительного охлаждения / А. Ф. Демирова // Известия 
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высших учебных заведений. Пищевая технология. – 2011. – № 5–6 (323–324). – 
С. 36–38. 
 Предложена технология тепловой стерилизации компотов в стекляной таре 1-82-100, 
позволяющая значительно интенсифицировать процесс стерилизации и повысить 
качество продукции. 

506. Джаруллаев, Д. С. Производство компотов из семечковых плодов /          
Д. С. Джаруллаев, А. В. Алиев // Пищевая промышленность. – 2013. –          
№ 10. – С. 40–41. 
507. Джаруллаев, Д. С. Технология компотов из косточковых плодов с 
использованием электромагнитного поля СВЧ / Д. С. Джаруллаев,          
С. А. Ильясова // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2013. –          
№ 4. – С. 55–56. 
508. Джаруллаев, Д. С. Технология производства компота из яблок и сиропа 
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Розділ 7 
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