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Від упорядника 

Хімічна технологія – прикладна наука, яка вивчає способи та процеси 

виробництва продуктів (предметів споживання та засобів виробництва), що 

відбуваються за участю хімічних перетворень технічно, економічно та 

соціально доцільним шляхом.  

Хімічна технологія використовує знання з різних розділів хімії 

(загальної, неорганічної, органічної, фізичної та багатьох інших хімій), 

фізики, механіки, економіки тощо, оскільки вона базуються на встановленні 

взаємодії багатьох явищ. Методи хімічної технології широко 

використовуються в галузях промисловості зокрема в харчовій та 

косметичних галузях. 

Сучасна харчова промисловість базується на використанні 

різноманітних харчових добавок − природних або синтетичних речовин, які 

додаються до продукту з метою підвищення ефективності технологічного 

процесу, а також для поліпшення органолептичних властивостей продукту та 

його стійкості під час зберігання.  

На підприємствах косметичної галузі виготовляють парфюмерно-

косметичні вироби (духи, одеколони, туалетні води, креми, пудру, зубні 

порошки й пасту, декоративну косметику тощо), ефірну олію та синтетичні 

запашні речовини.  

Спеціалисти з хімічних технологій харчових добавок та косметичних 

засобів повинні вміти виробляти і застосовувати харчові добавки без 

шкідливих наслідків для людини, контролювати відповідні технологічні 

процеси, володіти знаннями з технологій виробництва косметичних 

продуктів, орієнтуватися в широкому спектрі косметичних інгредієнтів, 

знати та вміти застосовувати на практиці сучасні методи аналізу харчових 

добавок і компонентів косметичних засобів у готовій продукції. 

Мета цього видання – як найповніше представити інформацію про 

документи з загальної хімічної тахнології та використанню методів хімчної 

технології у технології харчових добавок та косметичних засобів.  
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Структура покажчика 

Покажчик ретроспективний – відображає масив документів виданих в 

різних країнах з 1949 по 2020 рр., полімовних (виданий двома мовами: 

українською, іноземною).  

Покажчик відображає документи, відібрані за певними якісними 

критеріями: актуальність, науковість.  

Покажчик налічує 1348 описів друкованих видань, які розміщені в 

алфавітному порядку прізвищ авторів, чи назв праць (якщо авторів більше 

трьох).  

Позиції в посібнику пронумеровано (використана суцільна нумерація), 

бібліографічні записи не дублюються.  

Критерії бібліографічного відбору: книги, довідкові видання, 

монографії, розділи монографій, навчальні видання, автореферати 

дисертацій, статті із періодичних, продовжуваних видань, із збірників. 

Джерелознавчою базою бібліографічного покажчика стали: електронні 

ресурси Науково-технічної бібліотеки (Електронний каталог, Електронний 

архів eNUFTIR, Публікаційна карта НУХТ), електронні ресурси 

Національної бібліотеки України ім. В. І. Вернадського (Електронний 

каталог, Наукова електронна бібліотека, Наукова періодика України). 

В покажчику використана система гіперпосилань на електронні версії 

документів. Покажчик має довідково-інформаційний характер і не претендує 

на повноту охоплення матеріалу.  

Бібліографічні описи складено відповідно до: ДСТУ ГОСТ 7.1:2006 

Бібліографічний запис. Бібліографічний опис. Загальні вимоги та правила 

складання (ГОСТ 7.1–2003, ІДТ); ДСТУ ГОСТ 7.80:2007 Бібліографічний 

запис. Заголовок. Загальні вимоги та правила складання (ГОСТ 7.80–2000, 

IDT); ГОСТ 7.82-2001 Библиографическая запись. Библиографическое 

описание электронных ресурсов. Общие требования и правила составления; 

ДСТУ 3582:2013 Інформація та документація. Бібліографічний опис. 

Скорочення слів і словосполучень українською мовою. Загальні вимоги та 

правила (ISO 4:1984, NEQ; ISO 832:1994, NEQ); ДСТУ 7093:2009 

Бібліографічний запис. Скорочення слів і словосполук, поданих іноземними 

європейськими мовами (ГОСТ 7.11-2004 (ИСО 832:1994), MOD; ISO 

832:1994, MOD), ГОСТ Р 7.0.12-2011 Библиографическая запись. 

Сокращение слов и словосочетаний на русском языке. Общие требования и 

правила.  
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Даний покажчик включає в себе 2 розділи: 

Перший розділ «Загальна хімічна технологія» представлений 

фрагментом наукової статті Мельник Т. В. «З історії розвитку основної 

хімічної технології: виробництво соди» і матеріалами з теоретичних основ 

хімічної технології (виробництво сировини, енергетичні та екологічні 

аспекти хімічного виробництва), хіміко-технологічних процесів і реакторів, 

принципів формування хіміко-технологічних систем, як основи технології 

виробництва харчових добавок та косметичних засобів. 

Другій розділ «Хімічні технології харчових добавок і косметичних 

засобів» включає матеріали з хімії та технології сировини для виробництва 

харчових добавок та косметичних засобів, технологіій харчових та дієтичних 

добавок та використанню їх в харчових продуктах, технології косметичних 

засобів, з інноваціних розробок в технологіях харчових добавок і 

косметичних засобів та безпеки їх використання, а також матеріали з 

обладнання для виробництва харчових добавок та косметичних засобів. 

Покажчик включає в себе допоміжний апарат, який представлений 

змістом, розділом від упорядника та іменним покажчиком авторів. 
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Розділ 1. Загальна хімічна технологія 

З історії розвитку основної хімічної технології: виробництво соди 

 

Як відомо, сода та її похідні є цінними продуктами 

хімічної промисловості, які широко використовуються у 

народному господарстві у вигляді кальцинованої, каустичної, 

кристалічної соди та гідрокарбонату натрію. Тому історичні 

відомості щодо отримання, виробництва і використання 

содової продукції викликають певний інтерес. 

Сода відома ще з глибокої давнини. Вона широко 

застосовувалася, насамперед, для чистки речей. Літературні 

джерела свідчать, що ще 4000 років тому соду видобували з соляних озер у 

Західному Єгипті і використовували для скловаріння. Перші відомості щодо 

отримання соди шляхом упарювання води содових озер відносяться до VІ ст.  

нової ери і наведені у творі римського лікаря Діоскоріда Педанія. У той час 

склад соди ще був невідомий.  

Починаючи з ХV і до кінця ХVIII ст. її отримували виключно з 

природних родовищ Угорщини, Іспанії та Африки. Так, наприклад, для 

виробництва скла і мила використовували золу морських водоростей, 

якізбирали біля берегів Середземного моря, сушили на сонці і спалювали.  

Синтетичну соду навчились отримувати після довгих пошуків тільки у 

ХVIII ст. У 1736 р. французький хімік, лікар і ботанік Дюамель де Монсо 

застосував метод перекристалізації води содових озер, при цьому вперше 

виділив чисту соду і встановив, що до її складу входить натрій. Відомі також 

інші спроби, іноді небезпечні, щодо отримання соди. Наприклад, німецький 

хімік А. Маргграф при змішуванні нітрату натрію з вуглецем при нагріванні 

отримав численні опіки, тому що суміш вибухнула.  

Перші спроби отримання соди заводським способом зародилися в Росії. 

У 1764 р. російський хімік, швед за походженням Ерік Густав Лаксман 

повідомив, що соду можна одержувати спіканням природного сульфату 

натрію з деревневим вуглецем. В цьому ж році Лаксман отримав соду на 

своєму скловарному заводі у Тальцинську поблизу Іркутська. Однак 

подальшого розвитку цей спосіб не отримав і був незабаром забутий. 

Перший промисловий спосіб отримання соди належить французькому 

лікарю Н. Леблану. У 1791 р. він, не знайомий зі способом Лаксмана, 

отримав патент на «Спосіб перетворення глауберової солі у соду». Цей 

спосіб ґрунтувався на використанні у якості сировини хлориду натрію, при 

обробці якого сірчаною кислотою отримували сульфат натрію.  
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В подальшому його переробляли з допомогою вуглецю і крейди або 

вапна на соду. Перші содові заводи за способом Леблана були побудовані у 

1793 р. у Франції (Париж), у 1823 р. – в Англії (Ліверпуль), уНімеччині 

(Шенебек-наЕльбі), 1864 р. – у Росії (Барнаул). Спосіб Леблана тривалий час 

був єдиним у содовій промисловості.  

Найбільший розвиток цей спосіб отримав в Англії. Сировина з колоній 

та раннє зародження індустрії сприяли становленню цієї країни як світового 

лідера у хімічному виробництві протягом кількох десятиліть у ХІХ ст. З 

кінця ХІХ ст. завдяки швидкому процесу концентрації виробництв, високому 

рівню науковотехнічного розвитку, активній торговій політиці перщі позиції 

на світовому ринку хімічної продукції поступово завоювала Німеччина. У 

США хімічна промисловість почала розвиватися значно пізніше, ніж у 

Європі, але вже з 1913 р. за об’ємом хімічного виробництва країна вийшла на 

передові позиції у світі. Цьому сприяли багаті корисні копалини, розвинута 

транспортна мережа, міцний внутрішній ринок. 

Розповсюдження способу Леблана потребувало збільшення об’ємів 

виробництва сірчаної кислоти, яку на той час виготовляли у відносно 

невеликій кількості. Тому цей спосіб стимулював розвиток не тільки 

сірчанокислотної промисловості, а й основної хімічної технології в цілому. 

Новий аміачний спосіб отримання соди був запропонований у  

1838-1840 рр. англійськими інженерами-хіміками Г. Грей-Дьюаром і  

Д. Хеммінгом. Вони пропускали крізь воду газоподібні аміак і діоксид 

вуглецю, а потім додавали до цього розчину хлориднатрію. Отриманий 

малорозчинний гідрокарбонат натрію відфільтровували та підігрівали, 

перетворюючи на соду.  

Бельгійський інженер Еренст Сольве скористався цими дослідженнями, 

взяв за основу технологію содового процесу англійських інженерів і 

технологічно оформив виробництво.  

Таким чином, у 1870-х рр. з’явився новий спосіб отримання соди, який 

був найменований способом Сольве. Цей спосіб зробив радикальний 

переворот у содовому виробництві. Його сутність полягала у насиченні 

природних соляних розчинів аміаком та діоксидом вуглецю з подальшою 

переробкою отриманого осаду бікарбонату натрію на кальциновану соду 

шляхом його прожарювання. Відмінною особливістю способу Сольве було 

те, що всі стадії виробництва були безперервними, а в практику було введено 

більш досконале обладнання – Сольвеєвські колони. … 

 

Мельник, Т. В. З історії розвитку основної хімічної технології: виробництво соди /  

Т. В. Мельник // Питання історії науки і техніки. – 2011. – № 4. – С. 47–53. /Фрагмент 

статті/. 
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74. Протодьяконов, И. О. Явления переноса в процессах химической 
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проблем / Г. А. Ягодин, Э. Г. Раков, Л. Г. Третьякова. – Москва : Химия,  
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кипящим слоем / В. А. Бородуля, Ю. П. Гупало ; под ред. С. С. Забродского, 

Ю.С. Рязанцева. – Минск : Наука и техника, 1976. – 208 с. 
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А. Э. Софиев, И. А. Янкина // Приборы и системы.Управление, контроль, 
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добавки. – 2001. – № 1. – С. 32–35. 

845. Лемешек-Ходоровская, К. Химические консерванты для пищевых 
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пром-сть, 1967. – 183 с. 
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М. В. Разумовский // Мясные технологии. – 2012. – № 8 (116). – С. 21. 

859. Сапронов, Н. М. Хранение сахарной свеклы современных гибридов с 
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2.3.5. Технологічні харчові добавки 

2.3.5.1. Харчові добавки, які подовжують термін збереження якості 

продуктів 
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ароматизатора Жидкий дым плюс / О. А. Кудряшова, С. П. Савин,  
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А. Х. Амирханлу, Н. В. Долганова // Технология и товароведение 
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889. Мартынов, А. А. Активаторы пищевого брожения "ВИТОЛ" и 
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И. М. Быков, А. А. Басов, М. И. Быков, Р. А. Ханферьян // Вопросы  
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свойствамиа основе лекарственно-технического сырья / Л. П. Удалова // 
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2.3.5.2. Харчові добавки, які полегшують ведення технологічного 
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Н. Г. Катасонова, В. Ю. Папченко // Масложировой комплекс. – 2017. – № 1 

(56). – С. 41–44.  

975. Нефедова, Н. В. Ферментированные пищевые добавки и их 

использование в мясных продуктах / Н. В. Нефедова // Известия высших 

учебных заведений. Пищевая технология. – 2003. – № 2-3 (273-274). –  

С. 31–33.  

976. Никоноров М. Вещества, специально добавляемые к пищевым 

продуктам и технические примеси / пер. с польск. канд. техн. наук  

В. М. Каца. – Москва: Пищевая пром-сть, 1968. – 103 c.  

977. Никоноров, М. Вещества, специально добавляемые к пищевым 

продуктам, и технические примеси / М. Никоноров. – Москва : Пищ. пром-

сть, 1969. – 104 с. 

978. Новые биополимерные композици для получения капсулированных 

пищевых добавок / И. А. Глотова, Е. Н. Макаркина, Е. Е. Курчаева,  

М. В. Проняева // Известия высших учебных заведений. Пищевая  

технология. – 2012. – № 4 (328). – С. 13–16. 

979. О некоторых способах изучения физических свойств растворителей / 

В. Н. Марков, Ш. К. Тачиев, А. В. Ефимов, А. Н. Лисицын // Пищевая 

промышленность. – 2016. – № 4. – С. 12–14. 

980. Обоснование использования гречневого солода при разработке 

композиции хлебопекарного улучшителя / Л. О. Коршенко, О. Г. Чижикова, 

Т. В. Танашкина, С. М. Доценко // Техника и технология пищевых 

производств. – 2014. – № 1 (32). – С. 49–53.  

981. Переработка жиросодержащего сырья с использованием 

гетерогенных катализаторов / Т. Н. Филинская, О. В. Черваков,  

К. О. Герасименко и др. // Масложировой комплекс. – 2015. – № 4 (51). –  

С. 29–32. 

982. Перспективи використання комплексного хлібопекарського 

поліпшувача "свіжість К+" у технології хлібобулочних виробів [Електронний 

ресурс] / О. А. Білик, Е. Ф. Халікова, Н. М. Грегірчак, А. І. Мариніна // 

Харчова наука і технологія. – 2015. – № 2 (31). – С. 90–97. – Режим доступу 

до електронного архіву Національного університету харчових технологій : 

http://dspace.nuft.edu.ua/jspui/handle/123456789/23399 (дата звернення: 

26.04.2021). – Назва з екрана. 

983. Петік, П. Ф. Використання альтернативних розчинників для екстраrції 

рослинних олій / П. Ф. Петік // Інтегровані технології та енергозбереження. – 

2014. – № 2. – С. 77–85.  
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984. Получение ферментолизатов мицелиальной биомассы для создания 

пищевых и кормовых биодобавок / Е. М. Серба, Л. В. Римарева,  

М. Б. Овчаренко и др. // Пищевая промышленность. – 2016. – № 6. –  

С. 20–23. 

985. Природный цеолит в качестве пеногасителя / О. Е. Барановская,  

О. Г. Дидык, В.М. Жизневский и др. / О. Е. Барановская, О. Г. Дидык,  

В. М. Жизневский, А. Н. Погасий // Хранение и переработка сельхозсырья. – 

2000. – № 4. – С. 42–44. 

986. Пулатов, А. Улучшители и пищевые добавки в хлебопечении /  

А. Пулатов, М. Худайбердиев, М. Дадамирхаев // Питание и общество. –  

2014. – № 3. – С. 19–20. 

987. Райхардт, Х. Растворители в органической химии : пер. с нем. /  

Х. Райхардт. – Ленинград : Химия, 1973. – 150 с. 

988. Рид, Дж. Ферменты в пищевой промышленности : пер. с англ. /  

Дж. Рид ; ред. Р. В. Фениксовая. – Москва : Пищ. пром-сть, 1971. – 414 с. 

989. Рябцева, С. А. Классификация катализаторов реакции изомеризации 

лактозы в лактулозу и их влияние на энергию активации / С. А. Рябцева // 

Сыроделие. – 2000. – № 4. – С. 31–32. 

990. Семак, Т. Ферменты, эмульгаторы и фермментоактивное сырье /  

Т. Семак // Хлібопекарська і кондитерська промисловість України. – 2015. – 

№ 1 (122). – С. 44–45. 

991. Смольникова, В. В. Компост из растительного сырья с 

использованием молочной сыворотки в качестве ферментирующей добавки /  

В. В. Смольникова, С. А. Емельянов // Хранение и переработка  

сельхозсырья. – 2010. – № 11. – С. 67–70. 

992. Сокол, Н. В. Пектиновые вещества как улучшитель хлебопекарных 

свойств муки и качества хлеба / Н. В. Сокол // Известия высших учебных 

заведений. Пищевая технология. – 2003. – № 4 (275). – С. 37–38. 

993. Солод, как улучшитель // Хлібопекарська і кондитерська 

промисловість України. – 2011. – № 10 (83). – С. 31–34. 

994. Солодовые экстракты – улучшители от природы // Хлебопекарское и 

кондитерское дело. – 2010. – № 3 (30). – С. 24–25. 

995. Технологии прозводства и использования ферментных препаратов и 

пищевых добавок // Пищевая промышленность. – 2000. – № 12. – С. 26–27. 

996. Топникова, Е. В. Рациональность использования улучшителей 

качества в производстве масла из коровьево молока и комбинированого /  

Е. В. Топникова, В. А. Стаховский // Молочное дело. – 2011. – № 5 (98). –  

С. 22–23. 
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997. Улучшители для ускоренных способов тестоведения /  

Л. Карнаушенко, А. Салавелис, Т. Новичкова, С. Павловский // 

Хлібопекарська і кондитерська промисловість України. – 2007. – № 9 (34). – 

С. 11–13. 

998. Улучшители муки окислительного и восстановительного действия // 

Хлебный и кондитерский бизнес. – 2015. – № 1 (24). – С. 20-21. 

999. Улучшители сахарного печенья- пребиотики и кальций /  

А. Кочеткова, М. Левачева, Л. Ипатова, О. Шубина // Хлебопродукты. – 

2006. – № 8. – С. 31–33. 

1000. Ферментные добавки вместо химических агентов в тесте // 

Хлібопекарська і кондитерська промисловість України. – 2012. – № 12 (97). – 

С. 28–30. 

1001. Ферментные препараты амилази новосил и фунгамил в пищевых 

добавок / А. Подобедов, Р. Поландрова, В. Кузнецов и др. // Хлібопекарська і 

кондитерська промисловість України. – 2011. – № 9 (82). – С. 31–32. 

1002. Ферментные препараты в пищевой промышленности /  

В. Л. Кретович, В. Л. Яровенко, Г. Г. Микеладзе, Б. А. Устинников ; под ред. 

В. Л. Кретовича, В.Л. Яровенко. – Москва : Пищ. пром-сть, 1975. – 536 с. 

1003. Ферменты-многогранные улучшители муки // Хлебопродукты. –  

2007. – № 3. – С. 43–44. 

1004. Халікова, Е. Ф. Забезпечення тривалості зберігання хлібобулочних 

виробів з пшеничного борошна застосуванням комплексних поліпшувачів : 

автореф. дис. ... канд. техн. наук : 05.18.01 "Технологія хлібопекарських 

продуктів, кондитерських виробів та харчових концентратів" /  

Е. Ф. Халікова ; Національний університет харчових технологій. – Київ,  

2018. – 21 с. 

1005. Хлібопекарські поліпшувачі для виробництва хліба із суміші 

житнього та пшеничного борошна / Т. Сильчук, В. Кулініч, В. Цирульнікова,  

С. Паливода // Хлібопекарська і кондитерська промисловість України. – 

2013. – № 12 (109). – С. 8–9. 

1006. Чехлатий, О. Сучасні тістоміси, поліпшувачі борошна, солодовий 

екстракт / О. Чехлатий // Зерно i хлiб. – 2004. – № 2 (34). – С. 42–43. 

1007. Швед, С. М. Система підтримки прийняття рішення при виборі 

поліпшувачів для покращення показників якості борошна [Електронний 

ресурс] / С. М. Швед, І. В. Ельперін // Наукові праці Національного 

університету харчових технологій. – 2012. – № 46. – С. 5–10. – Режим 

доступу до електронного архіву Національного університету харчових 

технологій : http://dspace.nuft.edu.ua/jspui/handle/123456789/4706 (дата 

звернення: 26.04.2021). – Назва з екрана. 
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1008. Юкало, В. Г. Отримання біоактивних казеїнових фосфопептидів з 

використанням різних розчинників / В. Г. Юкало, Л. А. Сторож // Наукові 

праці Національного університету харчових технологій. – 2017. – Т. 23, № 5, 

Ч. 1. – С. 109–114.  

 

 

2.3.5.4. Допоміжні матеріали. Осушувачі. Харчові добавки, що 

полегшують фільтрування 
 

1009. Бадылькес, И. С. Свойства холодильных агентов / И. С. Бадылькес. – 

Москва : Пищ. пром-сть, 1974. – 174 с. 

1010. Бурдо, О. Г. Моделирование процессов жизнедеятельности 

микроорганизмов в молочных продуктах в микроволновом поле /  

О. Г. Бурдо, О. Б. Рыбина // Харчова наука і технологія. – 2012. – № 2 (19). – 

С. 45–48.  

1011. Використання пелобішофіту як екологічно чистого екстрагенту в 

технології отримання пектиновмісних харчових екстрактів / А. М. Строй,  

О. О. Худайкулова, А. Є. Подрушняк // Харчова промисловість. – 2007. –  

Вип. 5. – С. 37–39. 

1012. Використання сульфованих вуглецевих протонних каталізаторів для 

інверсії сахарози / В. В. Стрелко, Л. А. Купчик, Н. В. Сич та ін. // Цукор 

України. – 2015. – № 8 (116). – С. 26–29. 

1013. Влияние свойств экстрагента на выход красящих веществ из 

дикорастущего сырья // Хранение и переработка сельхозсырья. – 2001. –  

№ 9. – С. 26–28. 

1014. Вплив електромембранної активації на властивості екстрагента для 

екстрагування сахарози із бурякової стружки / Т. М. Захарченко,  

М. П. Купчик, В. В. Манк, О. І. Сидорченко // Наукові праці Національного 

університету харчових технологій. – 2007. – № 20. – С. 12–13. 

1015. Дергунов, А. В. Зависимость биохимического состава и качества 

ликерных вин от сортовых особенностей винограда и природы спиртующего 

агента  А. В. Дергунов // Виноделие и виноградарство. – 2015. – № 4. –  

С. 30–34. 

1016. Драговоз, І. В. Антагоністична активність штамів Bacillus 

amyloliquefaciens - перспективних агентів біоконтролю зернових культур /  

І. В. Драговоз, Л. А. Пасічник, Д. А. Жукова // Мікробіологічний журнал. – 

2014. – Т. 76, № 5. – С. 15–19. 
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1017. Зависимость технологических свойств гидролизатов коллагена от 

концентрации катализатора / В. Е. Куцакова, С. В. Фолов,  

М. И. Кременевская, Е. В. Москвичева // Хранение и переработка 

сельхозсырья. – 2009. – № 12. – С. 20–22. 

1018. Карамарина, В. А. Применение природных цеолитов в качестве 

осветляющих агентов для производства соков / В. А. Карамарина,  

Т. Н. Иванова // Пищевая промышленность. – 1997. – № 11. – С. 58–59. 

1019. Касьянов, Г. И. Техника и технология использования диоксида 

углерода в качестве экстрагента / Г. И. Касьянов, Н. Л. Малашенко,  

С. М. Силинская // Известия высших учебных заведений. Пищевая  

технология. – 2014. – № 4 (340). – С. 6–10. 

1020. Коренман, Я. И. Разделение тройных смесей витаминов группы В с 

применением гидрофильных экстрагентов / Я. И. Коренман, А. В. Зыков,  

Н. Я. Мокшина // Известия высших учебных заведений. Химия и химическая 

технология. – 2011. – Т. 54, № 6. – С. 47–50. 

1021. Кричман, Е. С. Глазирующие и полирующие агенты Capol для 

кондитерских изделий / Е. С. Кричман // Пищевая промышленность. – 2005. – 

№ 3. – С. 78–79. 

1022. Кузнецов, Д. В. Влияние концентрации и природы гидролизующего 

агента на степень этерификации свекловичного пектина / Д. В. Кузнецов,  

А. И. Шеставин // Известия высших учебных заведений. Пищевая  

технология. – 2000. – № 2-3 (255-256). – С. 17–19. 

1023. Купчик, М. П. Виробництво пектинопродуктів з використанням 

електротехнології підготовки гідролізуючого агента / М. П. Купчик,  

В. В. Чук, Є. С. Богданов // Харчова промисловість. – 2004. – Вип. 3. –  

С. 20–21. 

1024. Купчик, М. П. Розробка способу підготовки екстрагента з 

використанням електромембранної технології для вилучення сахарози із 

бурякової стружки [Електронний ресурс] / М. П. Купчик, О. І. Сидоренко,  

Т. М. Захарченко // Наукові праці Національного університету харчових 

технологій. – 2011. – № 37-38. – С. 82–87. – Режим доступу до електронного 

архіву Національного університету харчових технологій : 

http://dspace.nuft.edu.ua/jspui/handle/123456789/20178 (дата звернення: 

26.04.2021). – Назва з екрана. 

1025. Лаврова, В. Л. Усовершенствование технологии пива путем 

воздействия на жизнедеятельность некоторых видов микроорганизмов : 

автореф. дис. ... канд. техн. наук : 05.18.07 / В. Л. Лаврова ; Московский 

технологический институт пищевой промышленности. – Москва, 1980. –  

26 с. 
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1026. Перспективні агенти у системах ожолодження // М'ясна індустрія. – 

2019. – № 7-8 (248) : лип.-серп. – С. 39. 

1027. Рациональная организация сушки хлебопекарных дрожжей с 

использованием рециркуляции отработанного сушильного агента /  

С. Т. Антипов, И. Т. Кретов, С. В. Шахов Д. А. Бляхман // Хранение и 

переработка сельхозсырья. – 2000. – № 4. – С. 47–49. 

1028. Савченко, С. В. Термоустойчивость зерна пшеницы при сушке 

агентом различного влагосодержания / С. В. Савченко // Хранение и 

переработка зерна. – 2008. – № 2 (104). – С. 35–36. 

1029. Сорочинський, В. Зневоднення зерна за різних схем утилізації 

сушільного агента й охолоджуючого повітря може бути доволі ефективним / 

В. Сорочинський // Зерно i хлiб. – 2015. – № 1 (77). – С. 33–34. 

1030. Цветков, О. Б. Энергоэкологические парадигмы холодильных  

агентов / О. Б. Цветков // Молочная промышленность. – 2011. – № 9. –  

С. 16–18. 

 

 

2.3.5.5. Дієтичні харчові добавки 

 

1031. Kazimirova I. A. Харчовий продукт – дієтична добавка [Електронний 

ресурс] / I. A. Kazimirova. // Terminolohichnyi visnyk. – 2013. – Vol. 2 (2). – 

Режим доступу до електронних ресурсів Наукової бібілотеки  

ім. В. І. Вернадського : http://nbuv.gov.ua/UJRN/termv_2013_2(2)__43 (дата 

звернення: 26.04.2021). – Назва з екрана. 

1032. Антоненко, А. В. Технологічні аспекти виготовлення фруктових 

соусів на основі рослинних гідоколоїдів та дієтичних добавок/  

А. В. Антоненко, М. Ф. Кравченко // Наукові праці Національного 

університету харчових технологій. – 2010. – № 32. – С. 89––92. 

1033. Антоненко, А. В. Технологія соусів з дієтичними добавками 

функціонального призначення : автореф. дис. ... канд. техн. наук : 05.18.16 /  

А. В. Антоненко ; Київський національний торговельно-економічний 

університет. – Київ, 2011. – 21 с. 

1034. Визначення оптимальних умов отримання дієтичної добавки 

комплексної дії з печериці двоспорової / Н. К. Черно, Г. М. Станкевич,  

С. О. Озоліна, О. В. Нікітіна // Харчова наука і технологія. – 2014. –  

№ 2 (27). – С. 20–24.  
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1035. Використання дієтичної добавки "Глюкорн-100" у прискореній 

технології одержання хліба підвищенної харчової цінності / Г. Лисюк,  

С. Олійник, О. Кравченко, П. Карпенко // Хлібопекарська і кондитерська 

промисловість України. – 2010. – № 1 (62). – С. 36–39 ; № 2 (63). – С. 42–44. 
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Белошенко В. А.  465 

Бельтюкова С. В.  1206 

Бельтюкова С. В.  1260 

Белявская И. Г.  970 

Беляева М. В.  1137 

Беляева О. Н.  1155 

Беляева С. С.  360 

Бенедек П.  4 

Бензен- 

Спиридонов В. В.  

345 

Бердиков А. С.  859 

Бердо Р. В.  160 

Бердо Р. В.  396 

Бережная О. С.  834 

Березин Б. Д.  570 

Березин Д. Б.  570 

Березка Т.  878 

Беренгартен М. Г.  46 

Беренцвейг И. А.  213 

Берестова А. А.  908 

Берлин А. А.  466 

Берник П. С.  1319, 

1337 

Беспалова О. В.  759 

Беспальк П.  1327 

Беспалько А. П.  1303 

Бессонов В. В.  1207, 

1228 

Бессонов В. В.   

Бессонов В. В.  1235 

Беун М.  153 

Бєляніна Н.  952 

Биршбах П.  957 

Бідюк Д. О.  808 

Білецька Л. З.  105 

Білик О. А  931 

Білик О. А.  707 

Білик О. А.  933 

Білик О. А.  982 

Білогур І. С.  159 

Білокопитов Ю. В.  597 

Білоніжка Н.  716 

Білоус С. Б.  1185 

Білявський Г. О.  1220 

Благовещенский А. В.  721 

Блажівський К. І.  438 

Бланже П.  748 

Бляхман Д. А.  1027 

Бобков С. П.  90 

Бобкова Е. С.  90 

Бобрівник Л. Д.  573 

Боброва Л. Е.  810 

Бобух А. О.  397 

Бобух А. О.  402 

Бобух А. О.  6 

Бовкун А. О.  850 

Богачук М. Н.  1228 

Богачук М. Н.  1235 

Богданов В. Д.  958 

Богданов Є. С.  1023 

Богданов Р. В.  385 

Богданов С. В.  748 

Богданов С. Р.  73 

Богданова Е. В.  657 

Богомолов О. В.  1301 

Богомолов О. В.  154 

Богомолова В. П.  1301 

Богословский В. Н.  258 

Боєчко Ф. Ф.  467 

Бозов П.  1146 

Бойко В. В.  362 

Бойко В. С.  362 

Бойченко С. В.  195 

Бокшан Є. В.  1175 

Болотов В. М.  741, 812, 

1237 

Бондар І. В. 1208 
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Бондар Л. С.  1208 

Бондар Н. П.  1059 

Бондарева В. Й.  1092 

Бондарева Т. И.  46 

Бондаренко В. И.  949 

Бондаренко В. М.  483 

Бондаренко Е. Ю.  1071-

1073 

Бондаренко Ж. В.  1152 

Бондаренко К. В.  1160 

Бондаренко Ю. В.  706, 707 

Бондарь А. Г.  7-9, 823 

Бондарь О. В.  1050 

Бордун І. М.  403 

Борзенко М. И.  102 

Борисенко А. В.  644 

Борисенко А. Л.  356 

Борисов Г. С.  63, 64, 

1326 

Борисова А. В.  872 

Борисова І.  348 

Борисова С.  882 

Бородай А. Б. 200 

Бородуля В. А.  115 

Борсук П. С.  29 

Борук С. Д.  349 

Ботштейн В. А.  377 

Бочкарева О. В.  1097 

Бояринов А. И.  10, 39 

Браженко В.  776 

Брайнес Я. М.  116 

Брандт Б. Б.  456 

Брановицкая С. В.  11 

Браславец Д. С.  1071 

Братус И. Н.  1074 

Бриттон Г.  717 

Брыков В. П.  1326 

Брыков В. П.  63 

Брыков В. П.  64 

Брюханова С. Т.  1347 

Бубела Т.  1209 

Бугаец И. А.  778 

Бугаец Н. А.  754 

Бугаец Н. А.  778 

Будников П. П.  155, 398 

Букатенко О. І.  422 

Букейханов Н. Р.  449 

Букшина Л. С.  805 

Булат А. Ф.  156 

Булах В. Ю.  413 

Булгаков Н.  491 

Булгаков Н. И.  490 

Булдаков А. С.  1210 

Бунецкий В. А.  350 

Бунецкий В. А.  468 

Бунько В. Я.  414 

Бурачевский И. И.  873 

Бурдо О. Г.  1010 

Бурдо О. Г.  1186 

Буренин В. В.  259 

Буренин В. В.  260 

Бурова Т. Е.  755, 756 

Буряченко Л. Ю.  196 

Буслаев С. С.  157 

Бутина Е. А.  757 

Бутова С. Н.  718, 1075 

Бухкало С. І.  545 

Бухтоярова З. Т.  754 

Бухштаб З. И.  532 

Быков И. М.  903 

Быков М. И.  903 

Бычкова А. А.  963 

  

Вайнштейн В. А.  1156 

Вакал С. В.  158 

Вакал С. В.  436 

Вакал С. В.  437 

Вакуліч А. М.  340 

Валуйко Г. Г.  492 

Валуйский В. Я.  1298 
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Ван Моурик С. В.  574 

Варешина Е. А.  551 

Варламов Е. Н.  316 

Варфоломеев С. Д.  112 

Варюхин В. Н.  465 

Василенко О. В.  385 

Василенко С. М.  351, 380, 

393 

Васильєв В. П.  1249, 

1294 

Васильківський К. В.  388 

Вассерман А. А.  261, 262 

Васюкова О. Н.  816 

Вахрушева Т. Е.  737 

Ващенко Т. В.  1195 

Ващук Е. А.  704 

Ващук Ю. П.  438 

Ведищева Ю. В.  1228 

Велика А. О.  1069 

Великая Е. И.  560 

Величко О. В.  352 

Венглюк Ю. П.  630 

Венкатараман К.  713 

Венкатараман К.  719 

Веприцкий А. А.  318 

Вербицький С. Б.  645 

Вербицький С. Б.  646 

Веретов Л.  1212 

Веретов Л. А.  874, 1211 

Верещагин А. Г.  932 

Верещагин В. И.  161 

Верзилина Н. Д.  685 

Верхівкер Я. Г.  544 

Ветохин В. Н.  36, 37, 

39, 134 

Вецнер Ю. І.  159 

Викуль С. И.  191 

Вилламо Х.  1077 

Вильямс Т. Дж.  130 

Винарська О. І.  1114 

Винникова Л. Г.  1214 

Виноградова А. А.  548 

Виноградова Р. П.  572, 622 

Висоцька Т. І.  325 

Витол И. С.  1215 

Вікуль С. І.  1194 

Вінклер І. А.  354 

Власенко О. В.  1220 

Власова К. В.  1187 

Власян С. В.  160 

Вовкодав Г. М.  216 

Вовнянко Є. К. 935 

Вознюк А. В.  784 

Войткевич С. А.  1079, 

1150 

Войцеховская А. Л.  1080 

Волеваха М. М.  265 

Волжинский А. И.  125 

Волжинский А. И.  27 

Волкова О. Б.  201 

Волнянська О. В.  1213, 

1216 

Воловик Ю. І.  382 

Воловинская В. П.  857, 898 

Волокитин О. Г.  161 

Волошин М. Д.  160 

Волошина І. М.  1126 

Волощенко З. Л.  1217 

Волощенко О. І.  1114 

Волчко А. І.  1327 

Вольтер Б. В.  117 

Вольфензон И. И.  1080 

Воробець М. М.  1188 

Воробець О.  1209 

Воробйова В.  1234, 

1291 

Воробьѐва Е. В.  873 

Воробьева З. К.  649 

Воронец Д.  266 

Вороніна О. М.  1164, 
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1165 

Воронкин Ю. Н.  1302 

Воронов С. А.  1249, 

1294 

Воронов С. А.  586, 588 

Воронцов В. Е.  493 

Ворощук В. Я.  353 

Ворощук В. Я.  354 

Воскобойников В. А.  1323 

Воскобойникова М. Г.  877 

Восторгов Б. Е.  78 

Воюцкий С. С.  469, 1081 

Всеволодов А. Н.  267, 268 

Вулихман А. А.  921 

Вульфсон Н. С. 633 

Вульфсон Н. С.  634 

Выборнова Т. А.  934 

Высоцкая Л. Е.  496 

Вышемирский Ф. А.  875 

  

Габа А. М.  269 

Гавва О. М.  1303, 

1327, 

1342 

Гаврилей В. І.  572 

Гавриленков А. М.  1312 

Гаєвська Т. А.  597 

Гаина Б.  1107 

Гайдай С. С.  401 

Гайдар Н. М.  760 

Гайдук Ю. М.  650 

Гайнуллин М. Г.  1318 

Галимова Л. В.  256 

Галкин М. Л.  270 

Галкина Г. В.  651 

Галлямова Л. П.  873 

Галстян А. Г.  893 

Гальперин Д. М.  1304 

Гамилец А.  53 

Гарбар М. И.  482 

Гарбуз В. Г.  1214 

Гартвіг А. П.  185 

Гартел Р.  809 

Гаряга О. В.  341 

Гаряжа В. Т.  355 

Гаттауллина Ю. Р.  1082 

Гауптман З.  575 

Гедрих М. Г.  653 

Гелетуха А. И.  378 

Гелетуха Г. Г.  378 

Гельперин Н. И.  12, 13, 

52, 148 

Генель Л. С.  270 

Герасименко К. О.  930, 981 

Герасименко О. А.  663 

Герасимов А. В.  658, 675, 

680 

Герасимова В.  652 

Герман К. Е.  356 

Гернет Е. В.  297 

Герцберг Л. Я.  78 

Гинзбург А. С.  550 

Гирман В. В.  937 

Гінзбург М. 1083 

Главарданов Р. Р.  936 

Гладкий Ф. Ф.  532 

Гладух Е. В.  1101 

Гладух Є. В.  1199 

Гладушко В. И.  399 

Гладушняк А. К.  192, 267, 

268 

Глебов М. Б.  34 

Глизманенко Д. Л.  271 

Глизманенко Д. Л.  283 

Глотова И. А.  978 

Глубіцька Т. В.  331 

Глубіш П. А.  441, 442, 

576 

Глущенко Г. А.  276 

Гнатенко Б. А.  755 
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Говоров Ф. П.  373 

Голикова Т.  967 

Голіченков О. М.  1258 

Голова В. В.  326 

Голованчиков А. Б.  118 

Головащенко Г. В.  1296 

Головко М. П.  1037, 

1038 

Головко Т. М.  1037, 

1038, 

1262 

Головлева Л. А.  448 

Головушкин Б. А.  127 

Голодников Г. В.  443 

Голодняк В. А.  937 

Голуб И. А.  182 

Голубев В. Н.  653 

Голубов О. Г.  14 

Голубятников В. А.  88 

Гольденберг М. Я.  100 

Гольдштейн Р.  163 

Гольцев А. Н.  1172 

Гончаров А. І.  15, 16 

Гончаров. Ю. Г.  164 

Гончарук В. В.  218, 219, 

223 

Гончарук Я. А.  1130 

Горбань Н.  938 

Горбань Н.  910 

Горбатова Е. В.  651 

Горбатова К. К.  494, 495 

Горбенко Ю. Ю.  358 

Горбунов А. А.  274 

Горбунова Н. А.  906 

Горбунова Р. Е.  919 

Гордеева Е. Ю.  875 

Гордиенко Г. Г.  1300, 

1132, 

1170, 

1295 

Гореликова Г. А.  1132, 

1170, 

1295 

Горлов И. Ф.  835 

Горохов В. С.  165, 272, 

400 

Горштейн А. Е.  56 

Горюнов Ю. В.  1129 

Горяйнова Ю. А.  531 

Грааф де Д.  273 

Грабовська О. В.  177, 183, 

425 

Гранатова В. П.  761 

Грандберг И. И.  577 

Гребенюк С. М.  550 

Грегірчак Н. М.  736, 982 

Грень А. И.  496 

Грефе Ю.  575 

Гречанников М. В.  317 

Грибанова Ю. С. 681  

Грибова Н. Ю.  235, 236 

Григоренко А. М.  720, 825 

Григоренко Н.  654 

Григоренко Н. О.  709 

Григорьева В. Н.  1102 

Григорьева Г. Г.  892 

Григорьева Л. Т.  1116 

Гриневич А. В.  170 

Гриненко І.  1189 

Гриненко І. Г.  1039 

Гринченко О. О.  797 

Гриффит В.  1218 

Грищенко А. М.  771 

Грищенко В. И.  1172 

Грищенко Г. М.  933 

Грун Г.  57 

Грушак З. В.  485 

Грушецький Р.  1189 

Грушецький Р. І.  1039 

Грюнер В. С.  877 
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Губаненко Г. А.  193, 655 

Губасова Т. Н.  593 

Губеня О. О.  1342 

Гуглич С. І.  221 

Гудвин Т.  721 

Гудзь О.  1263 

Гудзь О. В.  1076 

Гузій А. В. 524, 621 

Гузьова І. О.  105 

Гулий І. С.  626, 627, 

1322, 

1329 

Гуляев-Зайцев С. С.  763 

Гумен В. С.  85, 147 

Гумен Н. С.  85, 147 

Гунькова П. И.  495 

Гупало Ю. П.  115 

Гурвич Я. А.  722 

Гуревич А. Л.  65 

Гуревич Д. А.  17 

Гуреева В. С.  765, 805 

Гуров А. В.  656 

Гурський П. В.  787, 

1301, 

1329 

Гурфейн Н. С.  122 

Гусев В. М.  274, 314 

Гусева Л. И.  897 

Гусейнова С. Н.  429 

Гуськин Ю. П.  1155 

Гущина О. Б.  1191 

  

Давидян Г. Г.  275 

Дадамирхаев М.  986 

Дамянова С.  1146 

Даниленко Л. В.  890 

Данилова Е. И.  1040 

Данилова Л.  836, 878, 

904, 1128 

Данильченко А. С.  263 

Дашкевич А. Ф.  288 

Деветьяров А. Н.  120 

Дегтярьов Л.  879 

Дейниченко Г.  1048 

Дементьева Н. В.  958 

Демиденко А. Г.  732 

Демиденко Н. Д.  18 

Демидов А. С.  361 

Демидов И. М.  800 

Демидов С. Ф.  360 

Демидова Н. А.  1169 

Демирова А. Ф.  257 

Демідов І. М.  1173 

Демічковська М.  1045 

Демченко В. А.  1190 

Демченко С. В.  837 

Денесяк Д. І.  390 

Денисов Т.  91 

Денисюк Н. А.  1040 

Дергунов А. В.  1015 

Деревенко В. В.  276 

Дец Н. О.  1084, 

1194 

Дешко И. И.  241 

Джайлс Ч.  1065 

Джашиашвили М. Ш.  1085 

Джованлли Дж.  497 

Джослин М. А.  528 

Дзевочко О. М.  402 

Дзевочко О. М.  6 

Дзязько О. Г.  186 

Дибкова С. М.  1185 

Дидикин Г. Г.  182 

Дидоренко В. Я.  839, 840 

Дидык О. Г.  985 

Дильман В. В.  19 

Дильман Т. А.  1144 

Димань Т. М.  880, 1220 

Дирда В. І.  166, 167 

Дичев С.  1340 
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Дишкантюк О. В.  723 

Дмитренко В. І.  534 

Дмитриева Е. А.  316 

Дмитриенко И. С.  833 

Дмитрієва Т.  365 

Добржицкий А. А.  767 

Добриян М. А.  253 

Добромиров В. Е.  1312 

Довгий М. Г.  189 

Додж Б. Ф.  20 

Долганова Н. В.  885 

Долгощинова В. Г.  1251 

Долінський А. А.  185 

Долматов В. А.  658 

Долматов В. А.  680 

Доломакін Ю. Ю.  1346 

Доманская Ж. Ю.  724 

Домарецкий В. А.  533 

Домарецький В.  357, 376, 

878 

Домарецький В. А.  5, 546, 

578 

Донцова І. В.  498 

Доронин В. Н.  1318 

Дорохов В. І.  323, 327 

Дорохов И. Н.  21, 131, 

136 

Дорохович А.  661 

Дорохович А. М.  659, 660 

Дорохович А. Н.  941 

Дорохович В. В.  659, 660, 

62 

Дорошенко В. А.  942 

Доценко В. Ф.  663, 1059 

Доценко С. М.  980 

Драгиле А. И.  1305, 

1306, 

1339 

Драговоз І. В.  1016 

Дремучева Г. Ф.  897, 939 

Дробот В.  579, 580 

Дробот В. И.  549 

Дробот В. І.  663, 706, 

707, 771 

Дроздов В. С.  1305, 

1339 

Дроздова Н. В.  738 

Дрюк В. Г.  571 

Дубініна А. А.  1250 

Дубкова Н. З.  194 

Дубова Г. Е.  277, 944 

Дубовская А. Г.  737 

Дуброва М. А.  1285 

Дубровская И. А.  757 

Дубцов Г. Г.  549 

Дуган О. М. 629 

Дуденко Н. В.  1231 

Дуленко Л. В.  531 

Дулькина Н. А.  118 

Дунаев А. В.  702 

Дупляк І. Я.  358 

Дьяков О. Г.  1042, 

1064, 

1262 

Дырда В. И.  156 

Дытнерский Ю. И.  63, 64, 

1326 

Дыхно Н. М.  283 

Дэвис Д. 497 

Дюдіна І. А.  1083 

Дятлов В. А.  940 

Дячок В. В.  220 

Дячок В. В.  221 

  

Ебралідзе І. І.  772 

Евелева В. В.  612, 665, 

911, 922, 

926, 

1190, 

1256 
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Евлампиев И. И.  72 

Евлаш В. В.  1231 

Евстигнеева В. Б.  721 

Евтушенко А. М.  767 

Егорова Е. Ю.  773 

Егорова Е. Ю. 1089 

Едаменко Д. В.  1157 

Ейвин П. С.  317 

Елисеева В. И.  477 

Елисеев М. И.  921 

Елисеев С. А.  774 

Ельперін І. В.  1007 

Ельснер К.  273 

Емельянов Л. В.  1300 

Емельянов С. А.  991 

Епифанова В. И.  303, 304 

Еремеева Н. Б.  945, 968 

Еремин Е. Н.  92 

Ермольев А.  666 

Ермольев А.  667 

Ермольев А.  912 

Ерофеева Е. В.  127 

Ершова Т.  753 

Ефимов А. А.  725 

Ефимов А. В.  979 

Ефимов В. А.  470 

Ефимов В. Т.  22 

Ефременко Д. В.  300 

Ефремов А. А.  404 

  

Євлаш В. В.  530, 813, 

1042, 

1053, 

1191 

Єгоров Б.  776 

Ємченко Н. Л.  849 

Єременко Б. В.  476 

Єресько Г. О.  353, 354 

Єркінбаєва Р.  969 

Єфімова В.  1158, 

1234, 

1291  

Єфімова В. Г.  1192 

Єфремов Ю. І.  770 

Єщенко О. А.  1320, 

1346 

  

Жарик Б. Н.  564 

Жебелева И. А.  1131 

Жежеря В. А.  231 

Железная Т. А.  378 

Жеплінська М. М.  1321 

Жидков Б. А.  23 

Жизневский В. М.  985 

Жирард К.  881 

Житкова А. С.  279 

Житнецький І. В.  1089, 

1090, 

1091, 

1093 

Житнецький І. В.  379 

Жоров Ю. М. 128 

Жукова Д. А.  1016 

Журавков О. В.  1092, 

1093 

Журавлев А. М.  1162, 

1324, 

1325 

Журавлѐв Р. А.  946 

Журавский Г. И.  921 

  

Забияка Н. А.  405 

Забодалова Л. А.  911 

Забокрицкая М. Р.  249 

Заборски О.  347 

Забродский С.С.  115 

Заверуха О. М.  621 

Заворохина Н. В.  827 

Зав'ялов В. Л.  742 

Загоруй Л. П.  880 
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Загорулько О. Є.  747 

Загустина Н. А.  318 

Задорожный И. В.  138 

Задорский В. М.  24, 132 

Зайвый А. Н.  280, 288, 

592, 613 

Зайцев А. Н. 614 

Зайцев А. С.  204 

Зайцев В. Н.  217 

Зайцев И. Д.  25 

Зайцева О. А.  300 

Зайченко В. Н.  810 

Зайчик Ц. Р.  1306 

Закалов І. О.  1307 

Закалов О. В.  1307 

Залєток С. П.  630 

Занков Г. Е.  93 

Заплетников И. Н.  1299 

 

 

 

Заплетніков І. М.  1308 

Запольський А. К.  1221 

Запорожский А. А.  761, 796 

Запрометов М. Н.  717 

Зарубина Е. Ю.  675 

Захаров І. І.  415 

Захаров Л. Н.  713 

Захаров Р. И.  419 

Захарова М. Б.  817 

Захарова Н. П.  1251 

Захарченко Т. М.   

Захарчук В.  1286 

Захлестных В. П.  790 

Здоренко К. С.  1068 

Зеленецкая А. А.  1118 

Зеленский В. Е. 547  

Зеленська Л. О. 341  

Земляков О. Є.  587, 598 

Зенин В. А. 684  

Зильберман Е. Н. 471   

Зинюк Р. Ю. 421  

Зінченко Н. Ю.  446, 648, 

943 

Злобина Е. Ю.  835 

Злобіна К. С.  222 

Зобкова З. С.  668, 948 

Золотарева Л. А.  777 

Зотова Ю. О.  1262 

Зуй О. В.  218 

Зурабишвили Г. Г.  971 

Зыков А. В.  1020 

Зюзько А. С.  949 

  

Иванечко Я. С.  231 

Иванов В. Г.  141 

Иванова Е. В.  684 

Иванова Л. А.  201 

Иванова Н. В.  669 

Иванова О. А.  612 

Иванова О. М.  217 

Иванова Т. Н.  1018, 

1222 

Игнатов А. А.  26 

Игошин В. М.  150 

Илларионова В. И.  651 

Ильин А. А.  169 

Ильин А. П.  169 

Ильина А. М.  838 

Ильчишина Н. В.  1112 

Ильяшик А. В.  168 

Инграм Б.  1065 

Иноземцев Н. В.  94 

Иоргачева Е. Г.  670 

Иоргачева Е. Г.  777 

Иоффе И. И.  95, 130 

Иоффе И. Л.  28 

Ипатова Л.  999 

Исагулянц В. И.  163 

Исаева А. В.  359 
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Исригова Т. А.  581 

Исупов В. П.  582 

Ищенко И. Н.  224 

  

Іваненко Є. В.  1193 

Іванов С. В.  97, 293, 

294, 844, 

855, 

Іванова І. В.  747 

Іванова Л. О.  1193 

Іванюта А.  779 

Іванюта А. О.  779 

Іващенко О. Д.  534 

Івіцький І. І.  486 

Ільїн В. І.  154 

Ільїна Н. О. 154 

Ісаєва Л. Є.  96 

Ісаєва С. С. 1296 

Іщенко К. О.  390 

Іщенко О. О.  361 

  

Йовбак У.  781 

  

Кабанов В. А.  478 

Кавицкая А. А.  219 

Каган С. З.  1326 

Каган С. З.  64 

Кагановський О. С.  177 

Казавчинский Я. З.  261 

Казако Е. Д.  500 

Казаков Е. Д.  501 

Казанська Л.  952 

Казимирова І. А.  1043 

Казнина Н. И.  291 

Кайтуков А. М.  275 

Калакура М. М.  546 

Калашник О. В.  1287 

Калашникова А. Н.  419 

Калашнік Ю. І.  1051, 

1052 

Каленик Т. К.  821 

Каленська І.  225 

Калинюк Т. Г.  1175 

Калініченко А. О.  212 

Каліновська Т.  804 

Калунянц К. А.  502 

Камбулова Ю. В.  782 

Каменев Е. И.  473 

Каминский В. А.  108 

Канило П. М.  368 

Капизова Н. Б.  1094 

Каплан С. Б.  184 

Капрельянц Л.  954 

Капрельянц Л. В.  670, 953 

Капустенко П. О.  386, 545 

Капустян А. І.  1044 

Карабаза І. А.  1160 

Карамарина В. А.  1018 

Карататева Н. Н.  1261 

Каратун О. Н.  1094 

Кардашев Г. А.  30 

Карев М. О.  770 

Карнаушенко Л.  956, 993 

Карп И. Н.  280, 288 

Карпачева С. М. 31  

Карпенко О. В.  783 

Карпенко П.  1035 

Карпенко П. О.  1036, 

1046 

Карпиленко Г. П.  501 

Карчевская О. Е.  939 

Карякин А. И.  282 

Касабова К. Р.  1054, 

1055 

Касаткин А. Г.  32 

Касілова Л. О.  1225 

Каспаров Г. Н.  1161, 

1162 

Касьянов Г. И.  671, 745, 

761, 796, 
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823, 1019  

Катаев В. М.  482 

Катасонова Н. Г.  974 

Катишева В.  220 

Каухова И. Е.  1156 

Кафаров В. В.  2, 10, 21, 

33-39, 47 

131-136, 

301 

Кацева С. А.  226 

Кацнельсон М. Ю.  474 

Качиашвили К. И.  301 

Кащенко Г.  1128 

Кащенко Г.  904 

Квасенков О. И.  852 

Квасов В. А.  316 

Квитко И. В.  404 

Кесоян Г. А.  665 

Ким Г. Н.  958 

Кимачинський С. І.  353, 354 

Кипоренко О. Я.  186 

Киреева В. А.  20 

Кириченко В. В.  195 

Кириченко В. Н.  195 

Кириченко Н. Г.  189 

Кириченко О. В.  1287 

Киселев А. А.  170 

Киселев С. В.  670 

Кисленко В. Н.  215 

Кислухина О. В.  959 

Киттль М. К.  312 

Кичкарь А. С.  754 

Кишенько І. І.  785 

Кишковский З. Н.  503 

Кияниця С.  804 

Кігель Н. Ф.  850 

Кіндзера Д. П.  104 

Кіптела Л. В.  747 

Клавер Ф.  786 

Клименко В. Г.  227 

Клименко Л. С.  703 

Климкин В.  960 

Клюни Дж.  1065 

Ключкин В. В.  961 

Книпович Ю. Н.  149 

Кнорре Д. Г. 114 

Кнунянц И. Л.  450-455 

Кобаса І. М.  1188 

Кобелева И. Б.  608 

Кобзар С. Г.  363 

Кобзар С. Г.  97 

Кобилінська О.  929 

Кобилянський Є. 1083 

Кобирман Г.  1107 

Кобозев А. И.  256 

Кобраков К. И.  637 

Ковалев Н. И.  314 

Ковалева Л. Н.  1256 

Ковалѐва Л. Н.  922 

Ковалевська Є. І.  769 

Коваленко В. О.  530 

Коваленко І. В.  40 

Коваленко К. Г.  471 

Коваленко Н. А.  726 

Коваленок А. В.  1215 

Коваль И. З.  215 

Ковальова О. М.  1205, 

1259 

Ковальская Л. П.  548, 549, 

561, 562 

Ковальчук Л. Й.  233 

Коган В. Б.  41 

Коган И. М.  727 

Кожевникова О. В.  1112 

Кожевникова О. Н.  868 

Козин Н. И.  504 

Козич Д.  266 

Козлова А.  883 

Козьмина Н. П.  505 

Кокина Л. А.  644 
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Кокоева В. С.  204 

Кокорин О. В.  323 

Кокорин О. Я.  258 

Колесник В. В.  1262 

Колеснікова М. Б.  787 

Колісник А. В.  556 

Коллинс П.  728 

Колодязная В. С.  1190 

Колодязная В. С.  871 

Колпакова В.  962 

Колпакова В. В.  603 

Колпакова В. В.  606 

Кольман-Иванов Э. Э.  1310 

Колычева М. А.  284 

Комарова Е. В.  741 

Комарова Е. В.  812 

Комолова Г. С.  838 

Кондрацька О. М.  723 

Коновалов С. А.  506, 507 

Конон А.  788 

Кононенко Я. В.  1163, 

1288 

Кононський О. І.  537, 583 

Конончук В. М.  212 

Константинов Е. Н.  263 

Константинова Е. П.  1095 

Кораблин Р. В.  599 

Кордіяка Ю.  1289 

Кордіяка Ю. М.  1153, 

1183 

Кордюков М.  285 

Коренева О. В.  1096 

Коренман И. М.  297 

Коренман Я. И.  963, 1020 

Корнен Н. Н. 611 

Корнієнко Б. Я.  406, 407 

Корнієнко Я. М.  401, 408 

Корнійчук В. Г.  1328 

Король О. В.  373 

Королюк Т. А.  784, 1224 

Коростова Е. В.  949 

Короткова Т. Г.  263 

Корчагин М. В.  137 

Коршенко Е. А.  950 

Коршенко Л. О.  950 

Коршенко Л. О.  980 

Коршун М. Н.  42 

Корячкина С. Я.  964 

Косинов В. В.  1300 

Космачова М. Ф.  839 

Космачова М. Ф.  840 

Костеша Н. Я.  565 

Костина Л. А.  892 

Костяновский Р. Г.  450-454 

Косулин Г. С.  859 

Котвіцька А. А.  1164-

1165 

Котляр Є. О.  1068 

Котляр Є. О.  1194 

Котляр П. Е.  1300 

Которашвили Л. З.  642 

Коузов П. А.  287, 288 

Кохан О. О.  1327 

Кочеткова А.  711, 999 

Кочеткова А. А.  592, 602-

608 

Кочеткова А. А.  789 

Кочубей- 

Литвиненко О. В.  

802 

Кошевой Е. П.  932 

Кошлякова Т. О.  228 

Кошмак К. M.  234 

Кошова В. М.  1113 

Кравцова С. С.  1097 

Кравченко В. М.  1311, 

1323 

Кравченко М.  1045 

Кравченко М. А.  11721032 

Кравченко М. Ф.   

Кравченко О.  1035 
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Кравченко О. І.  1036, 

1046 

Кравченко Э. Ф.  790 

Кравчук А. Ф.  362 

Кравчук О. І.  1092, 

1093 

Крайнюк Л. М.  1225 

Крайнюков О. М.  330 

Крамаренко Д.  1048 

Крапивина М. Г.  1098, 

1099 

Крапивина М. Г.   

Крапивницька І.  781 

Красникова Е. В.  729, 737 

Красножон М.  171 

Краснопольский А. Н.  246 

Красуля О. Н.  664 

Крашенинникова И. Г.  767 

Крашенников С. А.  409, 435 

Кременевская М. И.  1017 

Кремешна І. В.  735 

Кремешная И. В.  734 

Кремневская М. И.  729 

Кретов И. Т.  1027, 

1298, 

1311, 

1315-

1317, 

1323 

Кретович В. Л.  497, 500, 

508, 509, 

1002 

Крехов Н. М.  863 

Кривицька І. А.  330 

Кривова А. Ю.  1159, 

1166, 

1261 

Кривошеев Н. П.  43 

Крижов И.  791 

Кричман Е.  730 

Кричман Е. С.  1021 

Криштафович В. И. 1131 

Криштоп Е. А.  1196 

Крісілов А. Д.  233 

Кроик А. А.  229 

Кроїк Г. А.  222 

Крот И. О.  596 

Крот О. П.  334 

Кроу К.  53 

Крохин Н. Г.  1144 

Кругалѐв С. С.  833 

Круль В. О.  1239 

Кручек О. А.  866, 

1084, 

1194 

Крыженовская Т. Н.  673, 884 

Крылова Н. Н.  857, 898 

Крюк Т.  1290 

Ксандопуло С. Ю.  263, 1078 

Кубрак Т. В.  1125 

Кудашева Ф. Х.  180 

Кудрявцев В. М.  1308 

Кудрякова Г. Х.  831 

Кудряшева А. А.  1223 

Кудряшова О. А.  673 

Кудряшова О. А.  884 

Кузин А. М.  518 

Кузнецов В.  1001 

Кузнецов Д. А.  59-62 

Кузнецов Д. В.  1022 

Кузнецова И. В.  300 

Кузнецова И. М.  141 

Кузнецова Л. С.  841-844, 

1247 

Кузнецова О. М.  1258 

Кузнецова С. Л.  1255 

Кузнецова Т. О.  813 

Кузурман В. А.  138 

Кузьмик У. Г.  1124, 

1178, 
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1200 

Кузьмин М. Г.  112 

Куйбина Н. И.  209 

Кукин М. Ю.  584, 585,  

891, 916, 

1227 

Кулаков М. В.  44, 45 

Кулаков Т. А.  900 

Кулдыркаева Е. В.  1167 

Кулев Д. Х.  675, 922, 

926 

Кулиненко О.  965 

Куличенко А. Н. 300 

Кулініч В.  1005 

Кульский Л. А.  230 

Кумок С. Т.  722 

Куниця К. В.  1199 

Куперман Л. И.  384 

Купин Г. А.  611 

Купчик Л. А.  1012 

Купчик М. П.  1014, 

1023, 

1024 

Кураєва І. В.  222 

Куракин М. С.  1115 

Курило С. М.  249 

Куркин В. А.  1137 

Курочкина М. И.  76, 1314 

Курчаева Е. Е.  978 

Кустова С. Д.  1100 

Кустова Т. П.  702 

Кутепов А. М.  46 

Кухар В. Н.  362 

Кухар В. П.  444 

Кухарь В. П.  774 

Кухтенко А. С.  1101 

Кухтенко Г. П.  1101 

Кухтин Б. А.  138 

Куц А. М.  5 

Куцакова В. Е.  1017 

Кучер Н. С.  943 

Кучер Р. В. 774  

Кучеренко М. Є.  572 

Кучерук З.  792 

Кучерук З. І.  1064 

Кушнир Ю. 793 

Кушнір А. І.  648 

Кырлогану К.  121 

Кэмпбелл Д. П.  47 

  

Лабутин А. Н.  119, 120, 

127 

Лаврова В. Л.  1025 

Ладыгин В. В.  1102 

Лазарев М. И.  897 

Лазьян Ю. И.  128 

Ламрини М.  1137 

Ланженко Л. О.  1084 

Лантух Е. В.  1159 

Лапшенков Г. И.  48 

Ларченко К. А.  364 

Ласло А.  4 

Ластухін Ю. О.  586, 588, 

589 

Лебедев В. П. 99  

Лебедев Ю. А.  78 

Лебедєв Є. 365 

Лебединець В. Т.  196, 498 

Лебідь М.  171 

Лев І. Ю.  96 

Левадна Т.  909 

Левадченко М. К.  885 

Левандовський Л. В.  571 

Левачева М.  999 

Левинский М. И.  410 

Левицкий А. А.  100 

Левицька В. М.  1296 

Левко О. Б.  220, 221 

Левченко С.  366 

Левченко С. А.  796 



 159 

Левчук І. В.  1111, 

1199 

Лейте В.  288 

Лемберт Р.  972 

Лемешек- 

Ходоровская К.  

845 

Ленцова Л. В.  821 

Леонари Н. М.  862 

Леонова Б.  846 

Леонова Н. В  886 

Леонтьева А. И.  1313 

Лепилкина О. В.  794 

Лесничий В. В.  289 

Лесохин Е. И.  49 

Летуновська Н. Є.  1195 

Лех Н. М.  1216 

Лещинер А. С.  1151 

Либерман С. Г.  197-199 

Ливенцова Е. О.  1206, 

1260 

Лин С. Г.  113 

Лин С. М.  113 

Линник П. Н.  231 

Линник Р. П.  231 

Липатов Л. Н.  50 

Лисенко В.  913 

Лисицын А. Н.  979 

Лисовой В. В. 611 

Лисогор Т. А.  539 

Лисюк Г.  1035 

Лисюк Г. М.  1036, 

1046, 

1047  

Литвиненко И. И.  22 

Литвиненко Л. Л.  237, 966 

Литвиненко О. А.  1336 

Ліпич Л. Г.  331 

Лобанов В. Г.  541 

Лобода П. П.  1330 

Лобойко В. О.  397 

Ловиц Т. Е.  51 

Логвин В. М.  244 

Логвин З. И.  244 

Логвін В. М.  573 

Логинова И. В.  794 

Логинова Л. П.  1157 

Локтионова Ю. В.  168 

Ломач Ю. Л.  887 

Ломачинский В. А.  852 

Ломова Т. С.  1237 

Лорія М. Г.  415 

Лосева В. А.  404 

Лосева Н. В.  1103 

Лукашева Ю. Н.  814 

Луньова О.  792 

Луньова О. С.  1064 

Луцкая Б. П.  731 

Лызова В. Ю.  888 

Лысенко Т.  967 

Любарська Л. С.  849 

Любека А. М.  401 

Любченко В.  1104 

Любченко В. Я.  1105 

Люк Э.  847 

Люлька Д. М. 1320 

Лясковско Ю. Н.  857, 898 

Ляшенко В. І.  1258 

Ляшенко Е. С.  732 

  

Мадзиевская Т. А.  

 

 

 

596 

Мазанко А. Ф.  410 

Мазур Л. М.  943 

Мазур П. Я.  940 

Мазуренко О. Г.  367 

Майстренко З. Ю.  1114 

Майструк В. В.  103 

Макапчук Т. Л.  1254 
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Макаренко О. Г.  1092 

Макаринська А.  776 

Макаркин Е. Н.  978 

Макаров А. С.  383 

Макаров В. В.  33 

Макарова Н. В.  872 

Макарова Н. В.  899, 945, 

968 

Макарчук Т. Л.  1217 

Макогон Ю. Ф.  184 

Максименко І. Ф.  388 

Максимова Н. П.  905 

Максимович І. Є.  438 

Максин В. И.  236, 245 

Малахов А. И.  59 

Малашенко Н. Л.  1019 

Малежик І. Ф.  1331 

Малигіна В.  1230 

Малинка Е. В.  1206, 

1260 

Малинкин А. Д.  1235 

Малиновський В. В.  40 

Мальгин А. Д.  287 

Мальований М. С.  158 

Мальований М. С.  414 

Малюк Л. П.  1250 

Маляпенко В. А.  368 

Маметнабиев Т. Э.  887 

Мамченко А. В.  239, 241 

Мамченко Т.  969 

Мамчук І. В.  332, 333 

Мандельштам Т. В.  443 

Манжос О. Ф.  200 

Манк В. В.  1014, 

1106, 

1180 

Манчук Н. М.  29 

Маньковский О. Н.  1314 

Маринін А. І.  933 

Мариніна А. І.  982 

Маринченко І. О.  1111 

Маркина Л. А.  862 

Марков А. В.  74 

Марков В. Н.  979 

Мартиненко Т. А.  1057 

Мартинюк О. В.  401 

Мартич В. В.  769 

Мартынов А. А.  889 

Мартюшин Е. И.  52 

Марх А. Т.  512 

Марцевой Е. П.  280, 288 

Марценюк О. С.  1331 

Марцулевич Н. А.  74 

Масленнікова Л. Д.  484, 485 

Масліков М. М.  369 

Матвеев Ю. И.  462 

Матвеева Е. В.  1159 

Матвеева И. В.  970 

Матвеева Т. В.  1168 

Матвиенко А. Н. 611 

Матвиенко П. С.  355 

Матисон В. А.  1169 

Матіс Є. О.  334 

Матко С. В.  172 

Матреничева В. В.  201 

Махметова Ж. К.  848 

Махова Ю. В.  1075 

Махова Ю. В.  718 

Мацелюк Є. М.  250 

Мацко І. М.  1086, 

1139 

Мачихин Ю. А.  971 

Машковцев М. Ф.  513 

Маюрникова Л. А. 193 

 

 

 

Медведев Р. Б.  11 

Медведева И. Б.  704 

Мелетьев А. Е.  732 
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Мелешина К. С.  1112 

Мелькина Г. М.  

 

548, 549, 

561, 562 

Мельник Л. М.  172 

Мельник Н. В.  370 

Мельник Т. В.  411 

Мельников М. Я.  110 

Мельникова А. Ю. 1073 

Мельникова Е. И.   

Мельникова С. Л.  98 

Мессерле В. Е.  412 

Месхи А. И.  514 

Метлицкий Л. В.  515 

Мехтієв О. К.  942 

Мешалкин В. П.  57, 133, 

135 

Мешкуров В. А.  264 

Мизеровский Л. Н.  290 

Мизина П. Г.  1137 

Микеладзе Г. Г.  1002 

Милиевский П. Г.  371 

Миловидов Г. В.  1304 

Милянич А. О.  1341 

Мингалеева З.  882 

Минина Т. И.  915 

Мироненко И. М.  1226 

Мироненко Л. С.  1196 

Мироненко М.  232 

Миронович Л. М. 590  

Мирончук В. Г.  1308, 

1320, 

1322, 

1333 

Мирошніченко О. М.  544 

Миси В. М.  901 

Мислюк О. О.  335 

Мисочка И. В.  241 

Мисюра Т. Г.  742 

Митеролва В. В.  718, 1075 

Миттел К. Л.  795 

Михаил Р.  121 

Михайленко З. Г.  862 

Михайлик В. М.  890 

Михайлов Е. И.  283 

Михайлова Т. В.  496 

Михеев С. В.  470 

Михонік Л. А.  771 

Мишарина Т. А.  318, 704, 

870 

Мікульонок І. О.  486 

Мірошников О. М.  1092 

Місечко Н. О.  706 

Місюля І.  1063 

Міхалєва М.  1289 

Міщук Р. Ц.  372 

Мовсумзаде Н. Ч.  429 

Мовсумзаде Э. М.  429 

Моисеева Е. Н.  676 

Моісеєнко І. Є.  849 

Мокієнко А. В.  233 

Мокрий Є. М.  54 

Мокшина Н. Я.  1020 

Мокшина Н. Я.  963 

Молин Р.  677 

Молоканов Д. А.  359 

Момчилова А. Г.  1171 

Морачевский Ю. В.  149 

Моргун Б. В.  364 

Мордкович Б. И.  139 

Мороз C. Е.  1287 

Мороз О. О.  758 

Морозова Т.  336 

Мосієнко О. М.  630 

Москвина В. П.  1116 

Москвичева Е. В.  1017 

Мостепанюк О. С.  797 

Мотало А.  389 

Мотало В.  389 

Мохонько В. А.  798 

Мочальник И. А.  55 
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Музика О. С.  1111 

Музыка Л. А.  937 

Мукерджи П.  795 

Мукомела А. М.  14 

Мулярчук І. Ф.  174 

Муравьева С. И.  291 

Муратов О. В.  72 

Мурашкина Л. В.  940 

Мусина А. М.  180 

Мустафаев С. К.  1078 

Мусяков Л. А.  140 

Мусяков Л. А.  58 

Мухин В. В.  292 

Мухленов И. П.  56, 60-62, 

66, 69, 

145 

Мысаков Д. С.  827 

Мясников Г. Д.  473 

  

Наволкина Р. А.  471 

Нагурський О. А.  414 

Назаров Н. И.  550, 560 

Найдан В. М.  578 

Накорчевская В. Ф.  230 

Наливайко Н.  799, 973 

Наместников А. Ф.  516, 528 

Нарижный С. А.  763 

Наринский Г. Б.  293 

Науменко К. А.  1088, 

1120 

Науменко Н. В.  1056-

1058 

Науменко О. В.  850 

Наумов С.  391, 392 

Нахапетян Л. А.  914 

Невиницын В. Ю.  119, 120 

Невмывака Д. В.  800 

Неводюк І. В.  758 

Невпряга П.  1158 

Негода Ф. В.  374 

Недзвецький О.  700 

Неділько С. А.  187 

Нездоровин В. П.  195 

Некрасов П. А.  

 

1130 

Немирович П. М.  742, 

1330, 

1331 

Немировский А. М.  47 

Немцова Т.  836 

Непомнящий В. С.  1324, 

1325 

Неруца Л.  1286 

Нестерова Л. А.  235 

Нефедова Н. В.  975 

Нечаев А. П. 1155 560, 591, 

592, 602-

608, 679, 

1215 

Нечитайло Ю. И.  974 

Нєміріч О. В.  1053 

Нємцова Т.  904, 1128 

Нижник В. В. 476  

Никифорова Т. А.  585, 593, 

594, 680, 

915, 1197 

Николаев А. Ф.  483 

Николаев П. В.  1095 

Николаев П. И.  68, 176 

Николенко Н. В.  419 

Никольский Б. П.  27 

Никонович Ю. Н.  202 

Никоноров М.  595, 976, 

977 

Нилов В. И.  517 

Нифталиев С. И.  657 

Нифталиев С. И.  681 

Нікітіна О.  1049 

Нікітіна О. В.  1034, 

1060 
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Нікозять Ю. Б.  534 

Нікора О.  1158 

Новак С. А.  759, 831 

Новиков В. А.  264 

Новиков И. Н.  410 

Новикова М. В.  

 

565 

Новинюк Л. В.  891, 916,  

1227 

Новицкая Е.  801 

Новицкая И. Б.  612, 891, 

915 

Новичкова Т.  993 

Новоселов Є. Ф.  329 

Новоселова Л. В.  921 

Нойманн В.  57 

Норберт Х.  294 

Носанов Н. И.  373 

Носенко Т. Т.  519, 1111 

Носков А. А.  67 

Няникова Г. Г.  887 

  

Обновленский П. А.  58, 65, 

140 

Оболкина В.  781, 803, 

804 

Оболкіна В. І.  805 

Оботурова Н. П.  204 

Оботурова Н. П.  868 

Овчаренко М. Б.  984 

Овчаренко Ф. Д.  175, 189 

Овчарова Т. П.  845, 851, 

917, 918 

Овчинников Ю. А.  324 

Огаджанов Г. А.  88 

Оганянц Р. А.  837 

Огарев А. Е.  1324, 

1325 

Огенко В. М.  223 

Огородник А. В.  416 

Одарченко А. М.  770 

Одарченко Д. М.  770 

Ожгихина Н. Н.  900 

Озиемковски П.  728 

Озоліна С.  1041, 

1049 

Озоліна С. О.  1060, 

1034 

Ойола Х. К.  682 

Олевский В. М.  52 

Олегов А. Д.  249 

Олейник Е. Н.  378 

Олійник С.  1035 

Олійник С. Г.  1036, 

1046, 

1054, 

1055 

Олійничук С.  376 

Оліференко С. В.  683 

Ольховик А. Л.  234 

Ольховик О. І.  234 

Ольшевська О. Д.  849 

Ордян А. Е.  901 

Орлов В. О.  237 

Орлов Л. О.  1333 

Орлова А. М.  237 

Орлова Е. И.  83, 129 

Орлова Є. І.  545 

Орош А.  386 

Осадчий В. І.  238 

Осейко М.  1128 

Осейко М.  904 

Осейко М. І.  1180 

Осецкий А. И.  1172 

Осипов А. А.  806 

Осипов В. В.  1324, 

1325 

Остаева А. Е.  807 

Останна Н. В.  1258 

Остриков А. Н.  1311-
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1317 

Островская А. Б.  189 

Островский Г. М.  53 

Острога Р. О.  417 

Осьмак Т. Г.  894 

  

Павельева Е. Г.  1115 

Павлишин М. Л.  1198 

Павлов К. Ф.  67 

Павлович Л. В.  1347 

Павловский П. Е.  518 

Павловский С.  993 

Павлоцкая Л. Ф.  1231 

Павлюк Г. В.  323, 327 

Павлюк Р. Ю.  206, 733,  

905, 908, 

1198 

Палагута О. А.  316 

Паламарчук І. П.  1319, 

1321, 

1337, 

1338 

Паливода С.  1005 

Пальмин В. В.  518 

Панек Я.  677 

Панімарчук О. I.  1188 

Панова Т. Н.  664 

Панфилов В. А.  553 

Панфилова В. А.  1315, 

1317 

Панченко Ю. В.  1249, 

1294 

Панченков Г. М.  99 

Папсуев Ю. А.  289 

Папченко В. Ю.  974 

Паронян В. Х.  1166 

Парфенюк В. И.  157 

Парфит Г.  1065 

Пасичный В. Н.  734 

Пасічий В. М.  735 

Пасічний В. М.  736, 758, 

1178, 

1200, 

1124 

Пасічник Л. А.  1016 

Паска М. З.  203 

Паталаха Є.  171 

Паттерсон Д.  739 

Пахомов А. А.  375 

Пашенных О. К.  649 

Пашинова О. В.  1232, 

1233 

Пашков А. Б.  479 

Пашков А. П.  240 

Пеклов А. А.  295 

Пелипенко Т. В.  1112 

Пелішенко С. С.  476 

Пенчук Ю. М.  650 

Первов А. Г.  211 

Переверзєва А. М.  397, 402 

Перегуд Е. А.  296, 297 

Передеряев О. И.  1228, 

1235 

Перелыгин О. А.  1318 

Перепелиця О. П.  337 

Пересичный М. И.  1050 

Пересічна С. М.  1051, 

1052 

Пересічний М. І.  1051, 

1052 

Перковец М. В. 895  

Перлмуттер Д.  122 

Перлович М. Ю.  669 

Перов В. Л.  135 

Перцевий М. Ф.  787 

Перцевий Ф. В.  808, 1329 

Перцов А. В.  640 

Петик И. П.  1117 

Петик П. Ф.  974 

Петік П. Ф.  983 
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Петренко В. П.  380 

Петров А. А.  600 

Петров А. Е.  298 

Петров Б. Ф.  601 

Петров Л. В.  258 

Петрова Ж. О.  205 

Петрова Л. Н.  1118 

Петрова Т. И.  833 

Петровский В. П.  199 

Петровська Н. О.  524 

Петропавловский И. А.  170 

Петрухин Н. В.  142 

Пехов А. В.  671 

Пешук Л. В.  519, 1173 

Пещера Л. С.  1069 

Пивоваров А. А.  419 

Пивоваров Ю. В.  684 

Пилипенко Т.  1158 

Пилипенко Т.  1234, 

1291 

Пилипенко Т. М.  1192 

Пилявский В. П. 122 

Пирог В. П.  269 

Пирог Т.  788 

Пирумов А. И.  299 

Писарев В.  391 

Писарев В.  392 

Письмен Л. М.  95 

Піх З. Г.  447 

Піх З. Г.  54 

Пічкур Т. В.  325 

Плановский А. Н.  68, 176 

Платонов М. П. 473  

Платонов Ю. В.  289 

Плахотін В. Я.  554 

Плугін А. А.  177 

Плугін А. М.  177 

Плыгунов А. С.  23 

Поваляева Н. А.  740 

Погарська В. В.  206, 905, 

908 

Погожих М. І.  1053 

Погорельский Б. И.  564 

Подлесный А. И.  852 

Подобедов А.  1001 

Подобій О. В.  1213 

Подпоринова Г. К.  678 

Подрушняк А. Е.  1217 

Подрушняк А. Є.  1011 

Подустов М. О.  6, 402, 

422 

Поздняков Н. В.  1302 

Позин М. Е.  420, 421 

Позняковский В. М.  1123, 

1170, 

1177, 

1222 

Полак Л. С.  100 

Поландова Р. Д.  939 

Поландрова Р.  1001 

Поліщук Г. Є.  769 

Полова Ж. М.  1236, 

1292 

Полонська Т. А.  1106, 

1122, 

1174 

Полоцкий Л. М.  48 

Полункін Є. В.  98 

Полшков А. Н.  704 

Полякова А. В.  531, 896 

Полякова И. А. 853  

Полякова І.  854-856 

Полянин А. Д.  19 

Полянский К. К.  678, 685 

Поникаров И. И.  1318 

Поперечний А. М.  1328 

Попов А. П.  602 

Попов В. П.  314 

Попова І. В.  446 

Попова Н. В.  742 
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Попова Н. М.  101 

Попова Т. В.  1101 

Потапов В. М.  575, 610 

Потапов В. О.  1328 

Потрошков В. А.  314 

Почицкая И. Н.  686 

Примак А. В.  301 

Применко В. Г.  1037, 

1038 

Принс Л. М.  795 

Проданчук М. Г.  1076 

Прокопенко О. О.  1252 

Прокофьев П. С.  313 

Проняева М. В.  978 

Протодьяконов И. О.  71-74 

Проховов О. М.  379 

Прохорова Е. К.  291 

Прядко М. О.  380 

Прядко О. М.  

 

 

 

1176 

Пташник В. В.  403 

Пугановський О. В.  422 

Пулатов А.  986 

Путилов А. В.  142 

Путятін Б. В.  1199 

Пухляк А. Г.  647 

Пушанко М. М.  1322 

Пьяных К. Е.  280, 281 

  

Рабатэ Г.  749 

Рабинович В. А.  261, 262 

Рагимов Р. А.  151, 819 

Рагуля А. В.  106 

Радаева И. А.  893 

Радзієвська І. Г.  1068, 

1122, 

1124, 

1149, 

1178, 

1200 

Раєцька О. В.  1114, 

1258 

Разговоров П. Б.  424 

Разладин Ю. С.  381 

Разумовский М. В.  858 

Разумовский С. Д.  305 

Райхардт Х.  987 

Раков Э. Г.  89 

Ракс В. А.  217 

Ракша-Слюсарева О. А.  613, 1239 

Рачевская О. Е.  756 

Рашковский П. В.  49 

Рвачов В. В.  1332 

Рева Л. П.  244 

Ремане Х.  575 

Репях С. М.  655 

Решта С. П.  1040 

Рєзніченко Л. С.  1185 

Ривкин С. Л.  306 

Рид Дж.  988 

Римар Т. І.  105 

Римарева Л. В.  984 

Рис Т.  497 

Рисухін В. В.  242 

Робертс С.  75 

Роганова Е. Е.  899 

Рогова А. Л.  1063 

Роговин З. А.  464, 487 

Рогожин В. В.  520 

Родина Т. Г.  870 

Родионов В. М.  1144 

Родопуло А. К.  521, 522 

Рожкова Е. П.  1095 

Розанцев Э. Г.  841 

Роздова В. Ф.  900 

Розен А. М.  52 

Роїк О. М. 1076 

Романенко Л. Ф.  546 
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Романков Г. П.  67 

Романков П. Г.  121, 74, 

76, 77, 

84, 1314 

Романкова П. П.  27 

Романова Н. К.  892 

Романова Т. И. 373 

Романовский В. И.  243 

Романовский С. А.  384 

Романовська Т. І.  181 

Романовський І. Я.  181 

Романычева О. В.  1159 

Ромоданова В. О.  647 

Росивал Л.  614 

Рослик В. Л.  686 

Росляков Ю. Ф.  837 

Ростовський В. С.  556 

Ростокина М. А.  930 

Рочестер К.  1065 

Рубан Л. О.  413 

Рубель М. О.  1126 

Рубинштейн А. М. 107 

Рубніковіч А. Ю.  1201 

Рубчевская Л. П.  193, 655 

Рудавський Ю. К.  54 

Рудаков О. Б.  678, 738 

Рудзик О. А.  870 

Рудич В. О.  1195 

Рудольфи Т. А.  1285 

Рудометова Н. В.  687, 737, 

934 

Рудюк А. С.  377 

Руженко- 

Мізовцова Н. О.  

1179 

Ружицкая Н. В.  1186 

Рукосуев А. Н.  523 

Румянцева Г. Н.  615 

Румянцева Г. Н.  814 

Русаков А. В.  609 

Русаков В. О.  533 

Русакова И. А.  653 

Русанов А. И.  815 

Рыбина О. Б.  1010 

Рыбкин В. В.  90 

Рылов С. А. 123 

Рябушко В.  1048 

Рябцева С. А.  989 

Рябчиков Б. Е.  31 

Рязанцев Ю. С.  115 

  

Сабадаш Н. І.  183, 187, 

425, 

1127, 

1201 

Савельев В. Г.  165, 400 

Савельєв Ю.  365 

Савенков А. С.  159 

Савин С. П.  673, 884 

Савин С. П.   

Савіцький Д. П.  383 

Савченко О. А.  239 

Савченко О. О.  905 

Савченко С. В.  1028 

Савчук Н. І.  707 

Савчук Т. І.  1240 

Савьолова В. А.  966 

Сагалович В. П.  870 

Сагань И. И.  381 

Садовничий Г. В.  951 

Садовой В. В.  816, 869 

Садовський Д. Ю.  383 

Сажина Н. Н.  901 

Салавелис А.  993 

Саладзе К. М.  479 

Салманов М. М.  581 

Сальников И. Е.  117 

Самійленко С. М.  393 

Самойленко Д. Є.  1334 

Самойленко Н. М.  1334 

Самойлов А. В.  902 
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Самохвалова О. В.  1054, 

1055 

Сапронов Н. М.  859 

Сарафанова Л. А.  616-619, 

860 

Сафаров О. Ф.  255 

Сафонов А. А.  480 

Сафонова К. И.  830 

Сафонова О. М.  688, 923 

Сачок Р. В.  408 

Свириденко Г. М.  817 

Сеаерина Н. А.  754 

Севастьянова О. В.  1194 

Севериненко С.  962 

Седойкин И. Е.  256 

Селеменев В. Ф.  738, 1237 

Селюк Л.  689, 861, 

924 

Селютіна Г. А.  1250 

Семак Т.  990 

Семененко Н. А.  384 

Семенишин Є. М.  104 

Семенов В.  308 

Семенов В. П.  423 

Семенов И. Н.  385 

Семенова О. І.  571 

Семчевский А. К.  269 

Сенин В. Н.  342 

Серба Е. М.  984 

Сергеев В. Н.  609 

Сергєєва Л. П.  760 

Сердюк В.  338 

Сердюк Л. В.  866 

Серьогін О. О.  385 

Сесь А. М.  890 

Сивак Р. І.  1321 

Сидоренко О. В.  818 

Сидоренко О. І.  1024 

Сидоров Н. А.  339 

Сидорченко О. І.  1014 
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