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Современная масложировая промьішленность требует обеспечения 
потребителей гарантируемьім качеством продуктов, позтому возникает 
необходимость разработки точньїх зкспресс-методов контроля качествен- 
ньіх показателей продукции.

Одним из методов оперативного анализа является применение ближ- 
ней инфракрасной (БИК) спектроскопии. Он играет важную роль при иден- 
тификации химических и органических веществ, так как каждая химическая 
связь имеет неповторимьій инфракрасньїй (ИК) спектр.

Предметами данного исследования стали маргарин «Щедро» (80 % 
жира), масло «Яготинское» (82,5 % молочного жира), вьісокоолеиновое (90 
%) и низкоолеиновое (29 %) подсолнечньїе масла. Полученньїе спектрьі на 
ИК-анализаторе «Инфапид-61» в диапазоне длин волн 1330-2370 нм (БИК- 
область) показали, что для всех образцов (содержащих животньїй, расти- 
тельньїй жир или их смесь) характерними зкстремумами стали длиньї волн 
1430 и 1930 нм, что обьясняется валентними колебаниями ОН-группьі. В 
области 2150 -  2200 нм наблюдалась различная интенсивность спектров от- 
ражения исследуемнх образцов (в сливочном масле и маргарине спектри 
отражения расположенн значительно ниже, чем спектри подсолнечньїх ма­
сел). Ото связано с меньшей степенью ненаснщенности триацилглицеридов 
животного и гидрогинезированного жиров (то єсть одноосновньїх жирних 
кислот), которне имеют простую одинарную углеродную связь, при зтом в 
их структуре отсутствуют двойнне связи между атомами углерода.

Для того, чтобьі качественно проводить зкспресс-анализ образцов жи­
ров животного и растительного происхождения, необходимо производить ка- 
либровку прибора на определенньїх длинах волн для каждого из продуктов.

В результате проведенньїх зкспериментальньїх исследований можно 
сделать вьівод, что метод БИК-спектроскопии можно применить для иден- 
тификации животннх и растительньїх жиров, что поможет совершать зкс- 
пресс-контроль качества продукции в масложировой промншленности.
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