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контекстi використання нових змiн у ґрунтi та використання потенцiалу
мiкроорганiзмiв, що стимулюють рiст рослин, вважаються перспективни-
ми iнструментами для розвитку бiльш сталого первинного виробництва.

У всьому свiтi щодня утворюється значна кiлькiсть харчових вiдходiв,
якi спричиняють серйознi проблеми з навколишнiм середовищем, займають
землю та вимагають витрат ресурсiв на їх переробку. Розумним методом
вирiшення цiєї проблеми є розробка нових процесiв, спрямованих на пере-
творення цих вiдходiв на продукти з доданою вартiстю. Хоча перетворення
харчових вiдходiв на бiопаливо, бiохiмiчнi речовини та бiополiмери було
широко дослiджено, утилiзацiя потокiв харчових вiдходiв у бiодобриво не
розглядалася ретельно.

Проведено дослiдження щодо переробки харчових вiдходiв, перева-
жно, овочевих iз використанням сучасного бiопрепарату «Байкал-ЕМ» за
5 дiб. Доведено ефективнiсть застосування даного препарату за умови
обов’язкового додання протермiнованого хлiба у кiлькостi не менше нiж
10% вiд загальної маси вiдходiв. За результатами дослiджень встановле-
но збiльшення бiомаси бродильної мiкрофлори на 18%, що свiдчить про
те, що хлiб є повноцiнним субстратом для росту та пiдтримки працюючої
бiомаси, оскiльки забезпечує харчовi потреби.

Крiм того, зразки бiодобрива iз додаванням хлiбу у рiзних наважках,
мали нижчий рН i вищий вмiст молочної кислоти, що свiдчить про iн-
тенсифiкацiю процесiв гiдролiзу та кислотогенезу за участю молочноки-
слих бактерiй. Встановлено, що завдяки збiльшенню кислотностi бiодо-
брива вiдбувається сприяння процесам доступностi Mn, Fe та Cu у змi-
нених ґрунтах. Також додавання хлiба до зброджувальної органiчної су-
мiшi приводить до iнтенсифiкацiї процесу газоутворення, що свiдчить про
активнiсть бродильних процесiв. Запропонована технологiя перетворення
харчових вiдходiв на бiодобриво є життєздатною, також ефективнiсть її
можна покращити за допомогою кращих стратегiй управлiння процесами,
суворого контролю якостi, розробки розумної системи розподiлу продукцiї
та впровадження передових технологiй.

Використання електромагнiтного випромiнювання
для одержання екстракту з плодiв глоду

Косоголова Л.О.1, Романова З.М.2
1Нацiональний авiацiйний унiверситет, Київ

2Нацiональний унiверситет харчових технологiй, Київ

В Українi спостерiгається тенденцiя щодо зростання виробництва про-
дуктiв, збагачених вiтамiнами, органiчними кислотами, вуглеводами, фе-
нольними сполуками та iншими бiологiчно активними речовинами.

При виборi методу екстракцiї для кожного виду сировини необхiдно
мати науково обґрунтований пiдхiд з урахуванням особливостей конкре-
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тної лiкарської рослинної сировини. Одним iз сучасних методiв екстракцiї
є застосування електромагнiтного випромiнювання. Перевагами дiї фiзи-
чних чинникiв є їх екологiчна чистота та простота використання, а також
можливiсть безконтактно дiяти на перебiг бiохiмiчних процесiв, проте дiя
може бути як стимулююча, так й iнгiбуюча. Отже, залежно вiд дози дiї са-
мого впливаючого фiзичного фактора процеси в бiологiчних середовищах
можно пригнiчувати або стимулювати.

Вiдомо, що препарати з глоду знижують збудливiсть центральної нер-
вової системи, посилюють кровопостачання коронарних судин сердця та
судин мозку, усувають тахiкардiю, аритмiю, полiпшують сон та самопочу-
ття.

У плодах глоду мiстяться кислоти олеанова, урсолова, кавова, хлоро-
генова, каратиноїди, амiнокислоти, вiтамiни А, Р, С. Тому актуальним є
одержання препаратiв з плодiв глоду.

В якостi джерела електромагнiтного випромiнювання використовували
низькочастотний (НЧ) генератор iмпульсiв Г5-54, з частотою повторень
випромiнювань 11 кГц та амплiтудою 3 В. Також використовували крайнє
високочастотний (КВЧ) генератор «Ораторiя-4», який має частотний дiа-
пазон 57–67 ГГц, модуляцiю — 5 Гц.

Зразки плодiв глоду подрiбнювали та просiювали через сiта до роз-
мiру часток 2 мм. В якостi екстрагента використовували очищену воду.
Вода слугує унiверсальним екстрагентом i вона сприяє кращому розриву
клiтинних стiнок екстрагованої сировини, полегшуючи тим самим протi-
кання дифузiйних процесiв. Зразки пiддавалися дiї електромагнiтним ви-
промiнюванням за допомогою антен випромiнювання КВЧ та НЧ. Обробку
зразкiв проводили протягом 10, 20, 30, 40 хвилин. З метою визначення
оптимальних умов екстрагування визначали ступiнь вилучення аскорбiно-
вої кислоти та флаваноїдiв. Кiлькiсне визначення флаваноїдiв проводили
спектрофотометричним методом, а вмiст аскорбiнової кислоти визначали
iндофенольним методом.

В результатi дослiджень було встановлено оптимальнi умови екстрагу-
вання при використаннi КВЧ випромiнювання. Максимальний вихiд фла-
ваноїдiв та аскорбiнової кислоти спостерiгався при тривалостi екстракцiї
30 хвилин.

Отриманий екстракт з плодiв глоду може бути запропонований в ре-
цептурах виробiв оздоровчого призначення, що мають антиоксидантну та
загальнозмiцнюючу дiю.
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