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АНАЛІЗ СПОСОБІВ ПЕРЕРОБКИ СИРОЇ ПИВНОЇ ДРОБИНИ 

Вступ. На сьогодні постає важлива проблема переробки та використання 

відходів пивоварного виробництва, в тому числі і переробка дробини. Існує 

досить широка варіація способів та методів здійснення даного процесу, що 

забезпечує ефективне використання дробини в різних технологічних 

процесах, зокрема і в інших галузях промисловості. 

Матеріали і методи. Теоретичні дослідження різних способів 

переробки пивної дробини. 

Результати. Більшість пивоварних заводів після закінчення процесу 

фільтрування сусла та вивантаження дробини з фільтр-апарату чи фільтр-

пресу, зазвичай продають її на фермерські господарства для відгодівлі 

худоби. Існує ряд способів використання дробини як вторинної сировини, а 

саме: сушіння, консервування, використання в харчовій та будівельній 

промисловості, виготовлення органічних добрив та як джерело ксиліту та 

глутамату натрію. 

Консервування сирої пивної дробини. Для вирішення проблеми 

консервування сирої пивної дробини здавна використовується метод 

силосування. Були описані прості способи зберігання соковитих кормів, до 

яких також належить і пивна дробина. Сік більшості соковитих кормів має 

кислу реакцію, яка обумовлює природну стійкість до бактерій і цвілевих 

грибів. Кращий спосіб її зберігання – зневоднення до вологості 60-70 % за 

допомогою спеціального конічного шнекпреса. Вміст сухої речовини в 

дробині при цьому підвищується від 20 до 30-35 %. Таку дробину фасують у 

поліетиленові мішки, які герметично закривають і пресують. При зберіганні 

її у мішках знижується рН за рахунок утворення молочної і оцтової кислот у 

результаті дії молочнокислих та оцтовокислих бактерій. Через низьку 

кислотну стабільність силосу з пивної дробини, її рекомендується 

згодовувати протягом короткого періоду часу. 

Сушіння пивної дробини. У пивній дробині знаходиться близько 3/4 всієї 

кількості білків і 4/5 жиру, що містяться в солоді. Необхідність 

консервування сирої пивної дробини шляхом сушки пов’язана з тим, що в 

сухому вигляді дробина здатна до тривалого зберігання і легко 

транспортується. Існує декілька методів висушування дробини: за 

допомогою аеродинамічного диспергатора «Парматех» (обробка матеріалу 

здійснюється в зваженому стані), переробка пивної дробини за технологією 



282 

«Біокомплекс» (передбачає виготовлення гранульованих кормових добавок 

без використання пари і води, що знижує собівартість процесу 

гранулювання) та використання вихрової сушильної комбінованої установки 

для пивної дробини БІО (дозволяє виробляти сушку подрібненої сировини до 

необхідних параметрів вологості). 

Пивна дробина для виробництва органічних добрив. Сира свіжа пивна 

дробина є фітотоксичною і токсичною для дощових черв'яків. Однак, 

перекладена в компост, вона є прекрасним субстратом для дощових черв'яків, 

а біогумус в її основі служить відмінним добривом для рослин. Пивна 

дробина знаходить своє застосування і як органічне добриво в 

виноградарстві. 

Пивна дробина як джерело ксиліту та глутамату натрію. Простота 

технологічної схеми отримання глутамату натрію дозволяє здійснити процес 

на звичайному стандартному обладнанні і організувати його безпосередньо 

на пивному заводі. Попередні розрахунки, виконані на основі використання 

пивної дробини з міні-заводу (з продуктивністю приблизно 1500 л пива на 

добу), показали, що за пропонованою технологією можна отримати в рік 

близько 4800 кг глутамату натрію. Для виробництва 15 т ксиліту на добу 

необхідно 500-600 т дробини 75%-ї вологості. Унікальність нової технології в 

тому, що вона повністю безвідходна, і всі побічні продукти потрібні ринку і 

їх продаж забезпечує чистий прибуток. 

Використання в харчовій та будівельній промисловості. Борошно з 

пивної дробини застосовується м’ясній, молочній та хлібопекарській галузях 

як додаткове джерело вітамінів та нутрієнтів. Суху дробину також 

використовують при виготовленні цегли, так як вона збільшує пористість 

матеріалу. 

Висновок. Найбільш оптимальним способом переробки пивної дробини 

є її висушування, оскільки при цьому збільшується тривалість її зберігання, є 

можливість транспортування та застосування в подальшому в інших галузях 

промисловості. Різні варіанти сушіння дозволяють скоротити його 

тривалість, запобігти деструкції поживних речовин, а також знизити 

собівартість процесу. 
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