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MOJIINIIEHHSA CMAKOBHUX BJJACTUBOCTEM BOBOBUX
HHPOJAYKTIB

JIsmmko I'. B., SIarok T. 1.
Hayionanvnuti ynieepcumem xapuogux mexrnonoziu, Kuis, Ykpaina

XapuoBi MPOAYKTH, OTpHMaHI 3 O0000BHUX KYJbTYp MalTh ITUPOKUN CIEKTP
3aCTOCYBaHHA y XJI1000yIOYHIN, MOJIOYHIN Ta M’SICHIH MPOMHUCIOBOCTI Ta MOXKYTb
BUKOPHCTOBYBATHUCS ISl CTBOPCHHS 1HIIUX TMPOYKTIB. AJie Uepe3 HasIBHICTh SICKPABO
BHUPaXEHOTO 60O0BOT0 MPUCMaKYy JaHi KyJIbTypH OOMEXEH1 Y BUKOPUCTaHHI.

TermoBa 00poOka 0000BOi CHPOBHMHHM BHKOHYBaJIacs 3a  JOIIOMOTOIO
eKCTpyZepa, aBTOKJIaBa Ta POCTEPHOI YCTAHOBKH.

ExcrpynyBanHs — 11e OIMH i3 METOJIB OOpOOKH, IO JO3BOJIIE 32 KOPOTKHIA
IPOMIXKOK Yacy HarpiTu CUpoBHUHY A0 TemriepaTypu 130 — 150°C.

OOpoOka y aBTOKJIAaBl 3JIHCHIOETHCS 3a JIOMOMOTOI TapsA4yoi Mapu TpH
MIJBUILIEHOMY THUCKY. TemmepaTypa npoAyKTy y mpoiieci o0podku csrae Big 120 °C
no 132 °C.

OOpobka y poctepi ckiagaeTbcs 3 eramy ¢iaamMOyBaHHS TpPH TeMIeparypi
1400°C) Ta noBeneHHs 3€pHa JI0 TOTOBHOCTI y 6apabani mpu temneparypi 140°C.

boGoBuii mpucmak 3yMOBJIEHUN HASBHICTIO (DEPMEHTIB, IO BIUIMBAIOTH Ha
KUPH, 1 MOXKYTh MOTIPIIYBATH CMAKOBI SIKOCTI MPOAYKTIB. EQekTuBHUM criocobom
3MIHM CMAaKOBHUX BJIACTUBOCTEN € M'sKa TepMidyHa 00poOKa, sika JO3BOJISIE TOPYIIUTH
CTPYKTYpY (epMeHTy, BIANOBIAAIBHOIO 3a YTBOPEHHS O0OOBHX NpHCMakKiB, 0e3
3HAYHOI'O BIUIMBY HA 1HIII KOPHMCHI BJIACTUBOCTI OLIKIB. BpoBa/ykeHHsI TEXHOJIOTIH,
10 BKIIOYAIOTh €Tall MOPYIICHHS CTPYKTypu (PEPMEHTIB, JO3BOJHTH CTBOPIOBATU
KOPHUCHI MPOAYKTH 3 HU3bKUM piBHEM 0O00OBOr0 MPUCMAKY, a 1€ JI03BOJIUTH O1IBII
IIIUPOKO BHKOPUCTOBYBAaTH O00OBI KyIbTypH Yy XapuoBiii mpomucioBocti. Lle 1
OOpOIIIHO, O1IKOBI 130JISITH 1 KOHIICHTPATH, POCIIMHHI 3aMIHHUKHA MOJIOKA Ta M’sica Ta
PI13H1 Xap4o KOHIIEHTPaTH.

3a J0MOMOroK TEPMIYHOT OOPOOKHM 3MIHIOETHCS aMIHOKHUCIOTHHH CKIaja
XapyoBUX MpoayKTiB. OQuH 13 HOCIIKYBaHUX 3pa3KiB o0OpaHo coro. JlaHa KynbTypa
ITiJI/TaBaJIach POCTEPHIM 00POOIIi.
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Otxe, TepmiuHa o00poOka € KIIOYOBUM (AaKTOpPOM JJisi  PO3MIMPEHHS
BUKOPHUCTaHHA OO00OBHX KyJIbTYp y Xap4yoBid NPOMMCIOBOCTI, aje HEOOX1JTHO
BpPaxOBYBAaTH i1 BIUIMB HA aMIHOKHUCIIOTHUM CKJIaJ] 1 ONTHUMI3YBaTH METOIU OOpOOKH
111 30€epeKeHHST KOPHUCHUX BJIIACTUBOCTEH MPOTYKTY.
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