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140 poxis Hamoummmm_y ymsepcumemy
Xapuosux ie uo,wzm

HaykoBa mny6sikaliiiHa aKTUBHICTb € KJ/IHYOBUM IOKa3HUKOM
PO3BHUTKY HAyKOBOTO NOTEHIliaJly YHiBEPCUTETY, OCOOBJMBO y Cy4aCHOMY
ri106a71i30BaHOMy HayKOBOMY CepeAoBHILi. BaXJIMBUM iHCTpyMEHTOM AJis
OLIiIHKM my6uiikaliiHOI aKTUBHOCTI € MiXKHApOJHi HAayKOMeTpHU4Hi 6asu
NlaHux, 3okpema Web of Science, sika Hazae MOXJ/IUBICTBb [JOCJiIKyBaTH
piBEHb HayKOBUX JOCATHEHb, OOMiHIOBATHCSA pe3yJibTaTaMU JOCIiKEHb Ta
CIIPUATH IHTerpauii y CBiTOBy HayKOBY CIIJIBHOTY.

[IlponoHoBaHuil  6i6saiorpadiyHUM  MOKaXYMK  my6GJiKaliiHOl
aKTUBHOCTI HaljioHa/ibHOro yHiBepCHUTETy XapuyoBHUX TeXHOJIOTIM y 06a3i
faHnux Web of Science € pe3ynbTaTOM CUCTEMAaTUYHOTO MOHITOPHUHTY
HAayKOBUX IIpallb BUKJaJayiB Ta HAYKOBLiB yHiBepcuTeTy. BugaHHA
OXOIJIKE TNyOJiKamii, 10 MNpeAcTaBjJeHi y MNPOBIAHUX MiXKHAPOAHUX
»KypHaJlax Ta iHIIMX pelleH30BaHUX BUIaHHSAX, iHAekcoBaHux Web of Science.
llel1 NOKa)XYUK € CBilUEHHSAM, SIK HAYKOBUX JOCATHEHb YHIBEPCUTETY, TaK I
BaXK/IMBUM JpKepesioM iHdopMauil A5 noAalbIIuX JOCTi/I)KEeHb, IJIaHyBaHHS
HAyKOBOI pOGOTH Ta OI[iHIOBAaHHS MO3UIiH YHIBEPCUTETY Yy MiXKHApPOJAHUX
pEUTUHTaX.

MeTa mnoOKaXYuMKa MOJIATAE Y BUCBITJIEHHI HayKOBUX [JOCATHEHD,
pPO3IIMPEHHI MOXJMBOCTEW [AJs B3aEMOJIiI HAYKOBIIB 3 pi3HUX rajyseu
3HaHb Ta iHTepHaUioHaMi3alil HAYKOBUX AoC/aiKeHb. CiofiBaEMoOCH, 1110 BiH
CTaHe KOPUCHUM IHCTPYMEHTOM /JI1 HAayKOBLiB, BUKJIa/A4iB, CTYAEHTIB Ta
BCiX 3allikaBJIeHHX 0Cib, sKi MpalwioTh y chepi HAYKOBUX AOCHiIKEeHb Ta
iHHOBallill y Xap4yoBili MPOMHUCIOBOCTI, 6ioTexHOJI0TII, iHXKeHepil Ta iHIUX
CYMDKHUX rajy3sx.

[llupo JsKyeEMO BCiM HAyKOBLAM, 3a IUIiJHY NyoOJikanidHy
aKTHUBHICTb, IPOCYBaHHSI HAayYKOBUX 3/100yTKiB Ta OpeH/ly YHIBepCUTETY Ha
BITUM3HAHOMY Ta  MiDXKHApoAHOMY DpiBHAX. BneBHeHi, 1wo 1eH
6i61iorpadiyHMM MOKaXKYMK CTaHe 1€ OJHUM KpPOKOM Ha ULIAXY [0
3MilgHeHHs penyTalii HanioHasibHOro yHiBepCUTETy Xap4OBHUX TEXHOJIOTIH
sK Jifepa y chepi HayKu Ta OCBIiTH.

KoocHa ny6aikayis - ye kpok do Hogux 8idkpummie i mexHo102ill,
AKI MOHCYMb 3MIHUMU c8im.

3 n08azow, pekmop OaexcaHdp LIEBYEHKO




140 poxis Hamoummmm_y ymsepcumemy
Xapuosux ie uo,wzm

bi6aiozpagivunutl nokaxcuuk «lllasixamu Haykosux docaioxcenb HYXT
y Web of Science: dunamika nybaikayiiiHoi akmueHocmi» BIOPSAJKOBaHUN
3a XpOHOJIOTIYHUM MPHUHIUIIOM Ta MiCTUTb AaHi npo ny6Jikarnii, aki 6yau
NpoiHJeKCOBaHi HAyKOMeTPUYHOW 6a3ot gaHux Web of Science B nepiog,
31972 no nepue niBpivyusa 2024 poky.

CTpykTypa MNOKaXYMKa BKJIKYAE JBa PpO3JAiiM Ta IMEHHUU
MOKa>X4YMK aBTOPIB.

Po3din 1. «Ily6aikayii Haykosoi cninbHOomu yHigepcumemy» HaJAa€
orJiif, nyo6Jsikamid HayKoBUX Ta HAyKOBO-NeJaroriyHUX HpaljiBHUKIB
yHIBEpCUTETY. YCbhOro B NOKaXXUYUKy HNpexacTtaBieHo 1470 mny6sikawiil.
HywMmepauisa cyuinbHa. Bi6aiorpadiyni onucu odopmiieHi MixKHapogHUM
ctuneM APA (American Psychological Association) style, sKuii € OJHUM i3
HaNO/IbII MOMIMPEHUX | MOMYJSAPHUX CTUJIIB y cBiTi. Onuc ny6Jikanii
[I0JJaHO MOBOIO OpPHUTiHaNy JOKYMEHTY Ta BKJIKYA€E JOAATKOBUN eJIeMEHT -
ingekc DOI (3a HasiBHOCTI).

Po3din 2. «AngpasimHull peecmp xcypHaaie» MiCTUTb iHPopMaliito
Ipo nepiofuyHi BUJIAHHS, B IKUX OyJIM ony6JlikOBaHi po60TH HAYKOBILiB
yHiBepCcUTeTy Ta sKi iHAeKcyroTbcsa 6a3oi0 gaaHux Web of Science, i3
3a3Ha4YeHHSM NpeJMeTHUX PYOPUK Ta iX KBapTUJIIB.

Y kiHui npeacrtaBsieHO IMeHHUU nokaxcyuk asmopig (Tipi3Bulla
0cib), IKi 3yCTpivyaloTbCA Y TEKCTi BUAAHHS.




Po30din 1. Iy6aikayii HaAyKoe8oi cniaibHOMU yHigepcumemy

1912

1. Fedotkin, I. M., Tkachenko, S. I, Stepchuk, I. D., Botin, A. N,, &
Globa, V. Z. (1972). Thermohydrodynamic crisis in vertical evaporators.
Thermal Engineering, 19(11), 68-71.
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Analytical solution of equations for sorption dynamics with a calculation of
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Fizicheskoi Khimii, 47(7), 1804-1808.
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1353

200, 485, 518, 543
1271

995

379

1427
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Didiuk O. 638
Didkovskaya L. M. 266
Didushko B. G. 80
Dikhtyar A. M. 1366
Dimitriev O. 993
Dimitrov D. 672
Dinzhos R. 996, 1131, 1184, 1301, 1345, 1368,
(Dinzhos R. V.) 1419
Ditrich L. 891
Divizinyuk M. 1011
Diyuk V. E. 901, 1012
Dluzhevskii V. A. 1030
Dmitruk E. 579, 594
Dmitrukha T. . 742
Dmytrenko S. 1105
Dobrenko S. 719
Dobrydnev A. V. 974
Dobrydnuk A. 714

Doga P. G. 1203
Dolenko S. A. 843, 849, 850

204




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Dolinskii A. A. 407

Dolomakin Y. 507,508, 1315, 1316
Dolotenko E. Y. 533

Domaretsky V. A. 76,227,228, 260
Dombrovskyi V. 993

Donchenko M. 1. 414

Donenko L. 1240

Dong N. P. 1097
Dorohovych A. (Dorokhovich A. N.) 81, 198, 483, 959
Dorohovych V. 933

Dorosh H. 580

Doroshenko A. O. 907
Dorozhynska O. 1204

Dotsenko V. 749,900, 1140
Dove E. S. 1213

Dovgaliuk V. 1423

Dovgun L 608, 685
Drachov A. 1268

Dragan O. 934,1076, 1205
Draganov B. K. 407
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Falendysh N. 1183,1186, 1298

Fales V. 422

Federat . D. 326
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Frasunyak V. M.
Fritsky 1. (Fritsky I. 0.)
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42,53

781,1076
1439

1287
25,68,79, 234
251, 253
1248, 1295
1301, 1345, 1368, 1419
991
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507,508

243, 265, 267, 274, 296, 312, 350,
361,393, 426, 445,461,721
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760, 1194, 1369

457, 458, 478, 479, 487, 488, 493,
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6
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Hotenceva E. 588

Hovorushko T. 665

Hrabovska O. 514,531, 714, 715,941, 1248
Hrama M. 1021,1022,1116,1302
Hrashchenko I. S. 1383

Hreben B. 789

Hriunvald N. 1276
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944, 986, 1024, 1025, 1026, 1109,
1170,1208,1212,1273,1353, 1354

Ivanov V. K. 435, 436, 441, 442, 443, 444, 471,
830
Ivanov V. S. 27,235

216




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

[vanov'Y. 1377
Ivanova L. A. 236
Ivanova M. 672
Ivanova N. (Ivanova N. D.) 569, 672,694, 744,755
Ivanova O. 808, 986
Ivanova T. 638,873,991
Ivanova V. 431,783
Ivanyuk S. A. 276
Ivashchenko O. 1448, 1457
Ivashchuk V. 730,1113,1117
Ivashko S. 495
Ivashko V. 495
Ivashuta V. 496
Ivchenko L. 1152
Izhevska O. P. 778
Izvolensky I. E. 237

<>
Janas P. 1127,1128
Jang A. 400
Janusz W. 664, 7025
Jarvis M. 1319
Jhuravel' O. 497, 498
Jian C. 646
Joly Y. 1213,1283
Jovnirsky V. V. 124
Jureniene V. 1106

217




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kaban A. P.

Kacaniova M.
Kachmala V.

Kachniarz M.

Kaganyuk D. S.

Kainash A. P.

Kakalova M.

Kalenyk O.
Kalibabchuk V. A.

Kalich V. M.

Kalinichenko A. (Kalinichenko A. A.)
Kalinovska T.

Kalitvya V. 1.
Kalmykova I.

Kalnaya G. I. (Kalnaja G. 1.)
Kalsado D.

Kalyna V.
Kambulova Y. V. (Kambulova Y.)
Kamenchuk T.

Kaminska S. (Khalapsina S.)
Kaminska-Dwdrznicka A.
Kaminski M.

Kamneva N. N.

Kapeliushna T.
Kapinus L. (Kapinus L. V., Kapynus L.)

Kapustian O. A.

<K>
68
1371
1305
880
204
1269
764
1211
284, 290, 292
908, 1051
474,874,1027,1110
618
13
1092
4,12,15,16, 46,50, 60
160
1052
833,1028,1111, 1204
544
548,1073, 1417, 1462
1370, 1454
879

737, 738, 739, 740, 797, 798, 799,
898, 899, 945

1305
499, 551, 1339
720,786

218




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kapustyan 0. V. 720
Kapustyan V. O. 720

Karavan N. 1193
Karbivskyi V. 1365

Karlash Y. V. 214, 256
Karnakova G. 841
Karnpakdee K. 1432,1433
Karolop O. 1362
Karpenko A. V. 205
Karpenko E. V. (Karpenko Y. V.) 404, 418, 438
Karpiuk K. 592

Karpov A. V. 419

Karpov O. 606, 609, 617
Karpovich N. S. 128
Karputina M. 1029, 1214
Kartava M. 500

Kartel M. T. 784

Kasap B. O. 897
Kasatkina N. (Kasatkina N. V.) 936,1011, 1108, 1291, 1408
Kasatkina T. (Kasatkina T. P ) 397,416
Kashkano M. 1187
Kashurin A. N. 227,228, 260
Kashyrina Y. 875

Kasian [. 716
Kasyanov P. O. 762,782
Kaszuba J. 1183
Katrokha I. M. 174
Katysheva V. 846

219



IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kawasaki S. 1024, 1025, 1208

Kazak V. M. 669

Kazimirov V. P. 939

Kerner A. 1395

Khalapsina S. (Kaminska S.) 548,1073, 1417, 1462

Khalikova E. 1093

Khalyutina T. Y. 145

Khamutovska L. 593

Kharchenko A. A. 128

Kharchenko A. Y. 737

Kharchenko Y. 579, 594, 876, 946, 986, 1198, 1263,

(Kharchenko E.) 1306, 1307

Kharchenko L. 1041

Kharchuk M. (Kharchuk M. S.) 1176,1263

Khareba O. 1214, 1386

Khareba V. 1017, 1411

Kharenko A. 1330

Khargeliia D. 1029

Kharkhota M. 1132

Kharlamov A.

(Kharlamov A. I, Kharlamov 0.) 350,361, 393, 426, 445, 461, 721

Kharlamova G. 426, 445, 461, 721

Khilya V. P. 275, 457, 458, 478, 487, 572, 573,
612, 655, 660,927,1001

Khmelevsky M. A. 149, 254

Kholiavko N. 1215

KhomaY. L. 349

Khomenko B. S. 1053

Khomenko O. V. 851

220




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Khomichak L. (Khomichak L. M.) 179, 1228

Khomitska O. 1299

Khomyak D. 545

Khonkiv M. 1200, 1421, 1447, 1448

Khort P. S. 1277,1358

Khorunzhaya L. V. 177

Khristiansen M. G. 68

Khrushchov D. 1308

Khurtenko O. 1105

Khvostenko K. 1183

Kiausiene . 1449

Kichshenko V. 684

Kigel N. 574

Kiiko V. 818,1137,1386

Kim H. 1213

Kim L. S. (kim 1) 381, 400, 668

Kiporenko O.Y. 755, 988

Kirichok I. F. 947, 1112, 1216, 1217, 1309, 1310,
1378

Kirichuk L. . (Kyrychuk 1.) 700, 729, 832

Kirillova N. (Kirillova N. V.) 350, 361, 391, 426, 461

Kirillova T. B. 287

Kirpushko O. 523

Kisala P. 730

Kiselevsky A. G. 295

Kishenko V. D. (Kishenko V., Kyshenko V.) ~ 229,893,1117,1126

Kislaya L. V. 95, 125,126, 130, 206, 255

Kiss A. A. 735,1039, 1364

221




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kisterska L. (Kisterska L. D.) 901, 1012, 1050

Kiyanitsya S. 618

Klavins L. 1266,1311

Klavins M. 1266,1311, 1348, 1353, 1354

Klepko V. V. 336

Klevtsov P. V. 127, 180, 207, 208, 209, 264, 265,
279,401

Klevtsova R. F. 208, 209, 264, 279

Klimchuk N. 595

Klimenko A. 624

Klimovich V. (Klimovich V. M.) 308, 365, 366,370, 378

Klisenko M. A. 191, 269

Kliuchka I. (Kliuchka 1. V) 1242, 1335, 1401
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Kobyliak N. 1398

Kobylinska O. V. (Kobylinskaya E.) 833,1028

Kobylinskyi S. 773,915

Kobzar O. L. 1379
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kochubei M. 1461
Kochubei-Litvinenko O. V.

(Kochubei-Lytvynenko 0.) 877,938, 942,948, 1093, 1290, 1304
Koganovskii A. M. (Koganovskii 0. M.) 18, 28, 29, 30, 44
Kokhan O. 968, 1111, 1204
Kokhanenko Y. V. 382

Kolesnik V. P. 192

Kolesnikova B. M. 181

Kolesnikova S. 1380

Kolesnyk I. 1380

Kolesnyk M. 833

Kolisnychenko T. 1362

Kolkunova G. K. 95

Kolodiy I. 1398

Kolodizev O. 1351

Kolomiets D. 515, 543, 1041
Kolomiets E. 1296

Kolomiets L. L. 412

Kolomiiets Y. (Kolomiiets Y. V.) 1218, 1463
Kondarevych V. 1088

Kondratenko I. 1188, 1279

Kondratiuk L. 1312

Kondratiuk N. V. 1233

Kondratyuk K. 800, 809, 929, 1030, 1085, 1190,
(Kondratyuk K. M.) 1289, 1391, 1393, 1394
Konev G. P. 150

Konon A. 473,494,502, 503
Konon A. (Konon A. D.) 532,533, 625, 626, 688
Kononenko 0. M. 20, 35,70
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Konopelkina H.
Konopliannykova M.
Konovalova V.
Konstantinov S. M.
Kopilevich V. A.
Kopnina A. P.
Kopylova L.
Korablova O.
Korchak B.
Korenets Y.
Koreniuk L.
Korenyuk P.

Koretska 1. (Koretska I. L.)

Kornienko L. (Kornienko L. V.)

Korniienko P.

Korobiichuk I.

Korol A.
(Korol A. M., Korol A. N.)

Korol T.

Korolyova N.

Korolyuk T. A. (Koroluk T.)
Korotkyi O.

Korotych O. L.

Korzh Y. V.

Korzun V.

Koshkina N. A.

1303

1319

1381

86
584,722,878,949
19

1089

1206

1460

954, 1049

1219

1219

538,1214, 1374, 1416
708, 723,831,922
1430

724,879, 880,881,1113, 1114, 1115,
1116, 1117, 1118, 1126, 1165, 1173,
1357

423, 596, 597, 670, 671, 725, 726,
787, 882, 883, 950, 951, 1031, 1032,
1220, 1221,1313,1314, 1382

1293, 1380

1470

130, 255,802, 1047, 1048
1398

848

439

1028

156
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Koshova V. (Koshevaya V. N.) 87,88, 235,1119

Kostenko E. E. 165, 166, 223, 270, 299, 300, 305,

(Kostenko E.) 306, 315, 323, 373, 402, 412, 447,
727,884

Kostenko O. 1392

Kostenko T. A. 89,90

Kostenyuk N. N. 199

Kostetska K. 852

Kostikov M. P. 504

Kostinova T. 1047

Kostiuk Y. 1105

Kostova I. 672,677,1120

Kostyuk V. 917

Kostyukov M. P. 728

Kot A. 1370

Kot T. 684

Kotcubansky A. 505

Kotliar 0. V. 1366

Kotliar Y. (Kotlyar Y.) 788,807,971,972,1082, 1160, 1252

Kotsiubanska O. 1387,1388

Koval A. 567

Koval B. 598

Koval L. I. 145

Koval O. 892,1168, 1226, 1328

Koval V. 1199

Koval V. 1. 191

Koval V. S. 252

Kovalchuk O. 1089
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kovalchuk S. 1140, 1222,1223,1315, 1316, 1317
Kovalenko E. 789
Kovalenko I. 506
Kovalenko L. 599
Kovalenko N. 1444
Kovalenko O. 1014
Kovalenko S. 583,673
Kovalenko S. L. 49, 59
Kovalev A. (Kovalev 0.) 507,508
Kovalev K. N. (Kovalov K. M.) 834,992
Kovaleva S. 856,1033
Kovalevskaya E. I. (Kovalevska E.) 31,538
Kovalishyn V. 1391
Kovbasa V. 531, 564, 789, 1023
Kovshar L. 1421
Kovtun S. 515
Kovtun V. 1121
Kowalczewski P. L. 1282
Kowalczyk K. 1424
Kozarezenko L. 1191
Kozel N.Y. 118
Kozhambardiyeva M. 841
Kozhukhivska I. 509
Kozitskiy A. 1391
Kozyarenko T. A. 89, 90, 210
Kozyavkin A. P. 91
Kraevska S. 1034
Krainiuchenko O. 750, 1091
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Krakhmalova L.
Krapyvnytska L.
Krasinko V. (Krasinko V. 0.)
Krasiuk A. D.

Krasniuk S.
Krasnoholovets V.
Krasnyuk M.
Krasovitskii B. M.
Krasulya E. A.
Kravchenko A. M.
Kravchenko L.
Kravchenko O.
Kravchenko T
Kravchenko V. (Kravchenko V. 1.)
Kravchenko V. V.
Kravchuk M. P.
Kravchuk O.
Kravets S. V.

Kravets V. V.

Kril L. M.

Krivorychko V.
Kronikovskyi D. O. (Kronikovskyi D.)
Kroshko N. V.

Kruglik A. L.

Kruglitsky N. N.
Krukouskaya T.
Krupodorova T.

Krupska T. V.

227

1327
968
1195, 1389, 1453
425

1383
1188
1383
907

711

843

1123
1406
1096
1035, 1059
902,1009
541

438
1207
211,273
1085
1406
462,510
362

264, 279
73,92
710

1389
940




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kryanev A. V.
Krychkovska L.
Krynychnay I.
Kryshtal A. P.
Kryshtopa L.
Kryshtopa S.
Krystyjan M.
Kryvobok P.
Kryvoboka G.

Kryvoplyas-Volodina L.
(Kryvoplias-Volodina L.)

Kryvorotko V.

Kryzhova'Y.

Kryzhska T.

Ksenofontov V.

Kubareva I.

Kucher A.

Kucher M.

Kucherenko G. S.
Kucherenko I. (Kucherenko I. S.)
Kucherenko V. (Kucherenko V. M.)
Kucheriv O.

Kucheruk D. D.
Kuchmerovska T.

Kudrenko N.

Kudrya N.

Kudrya T. P.

Kudrya V.

151

682

957

737,738,739, 740,798
910

910

1282, 1359

697

1122

661, 885,952, 1036, 1275
687

676, 1224

1200, 1347

713

953

1376

1193

212

575,736,897

1124, 1125,1167,1339
1438

615

595,614

1270, 1423

600

280

379
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kuievda L. 1089
Kujawa J. 1381
Kujawski W. 1381
Kukhar N. S. 128
Kukhar O. 1460
Kuklin A. 771

Kuksa B. 1288
Kulichenko V. 1295
Kulinchenko V. R. 182

Kulish P. A. 167
Kulyavetc L. V. 886
Kulynych Y. 1281, 1383
Kumar A. 1017, 1113
Kundieieva H. 1166
Kunyk O. 1450
Kunytsia L. 433
Kupchik L. A. 257
Kupchik M. P. (Kupchik M.) 257,301, 422,427
Kupriianova T. 789
Kupriyanov O. 1468
Kurbanov M. 1318, 1360, 1384, 1385
Kurc B. A. 897

Kurik M. V. 252
Kurilenko O. D. 31,43
Kurmakova I. N. 995
Kurtseitov T. L. 1372
Kustov L. 1157
Kustovska O. 1430
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Kutrov G. A.
Kutrov G. P.

Kuts A.
(Kuts A. M.)

Kutsevol N.
(Kutsevol N. V.)

Kuz A. V.

Kuziv Y. (KuzivY. 1)
Kuzmenko B. V.
Kuzmenko L. V.
Kuzmin A.

Kuzmin O.

Kuzminova O.

Kuz'minskaya Y. V.

Kuzmic U. (Kuzmyk U., Bandura U.)

Kuznetsova E. P.
Kuzniar P.

Kuznietsova L.
Kvitkovska N. P.
Kyrpichenkova O.
Kyrychuk I.

Kyrylenko R.

Kyrylov V.

Kyseliuk D.

Kyshenko I. (Shevchenko 1.)

Kyzminska N. L. (Kuzminska N.)

230

59
49

152, 964, 1006, 1013, 1014, 1097,
1098, 1124, 1140, 1194, 1235, 1369,
1374, 1441, 1445, 1458

771,774, 842,994, 1007,1123, 1179,
1196, 1225,1277,1358

165, 166
1123,1196,1225,1277, 1358
213

895

954

887, 888, 889, 890, 891, 892, 954,
957, 1049, 1124, 1125, 1158, 1210,
1214, 1226,1386, 1411, 1444

1351

403

563, 746,1060,1237, 1341, 1392
274,276,296
1282

1229
942,1304
1445

675

964

1174

1200

676

469, 1084




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

<L>

Labazov M. 959

Ladaniuk A. 730, 879, 880, 893, 908, 1038, 1051,

(Ladanyuk A., Ladanyuk A. P.) 1113,1116,1117, 1165

Lagoda V. A. 42

Lampeka E. G. 275,317

Lange L. 1127,1128, 1424

Lapina D. I. 36, 39, 46, 69, 75, 110, 143, 170, 194,
232,271

Lapska J. 527

Lapytska N. V. 1375

Larionova I. 431

Lasheva V. 1120

Lashkul V. 1461

Lastovetska L. 1307

Laurinaitis M. 1227

Lavrenyuk T. Y. 7

Lavruk O. 1088, 1121

Lazarenko M. 834, 955,992, 996, 1107, 1129, 1130,

(Lazarenko M. M.) 1131, 1184, 1301, 1345, 1368, 1419,
1440

Lazarenko M. 787, 834, 955, 992, 996, 1107, 1129,

(Lazarenko M.V.) 1130, 1131, 1184, 1301, 1345, 1368,
1419, 1440

Lazarenko T. 629

Lazarieva T. 1468, 1469

Lazaryshyna I. 1240

LaziukaY. 1263

Lazorenko N. 484

Leal W. 1450
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Lebedenko T. 1444

Lebedev D. V. 511

Lebedev Y. V. 139

Lebedyeva I. 379

Lebedyeva T. 429

Lebovka N. (Lebovka N. 1) 301, 374,376, 383, 390, 427
Lee C. 423

Legenkii Y. A. 369

Legeza V. N. 384

Legeza V. P. 385, 448, 449, 512
Leichkis I. M. 53

Lementar S. 731, 1177
Leonova N. 1132,1149, 1456
Leshchenko A. V. 43

Leshchenko V. P. 43

Letunovska N. 1133

Levchenko M. H. 669

Levchenko N. P. 956

Levchenko O. G. 650

Levchenko O. 1413

Levchenko V. 1152

Levchiy D. 513

Levchiy M. 513

Levchuk L. 802,1432
Levchyk N. S. 1207

Levitina N. V. 211

Levitska N. (Levytska N.) 1228,1387, 1388
Levkovska L. 1219
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Levkun K.

Levon A. V.

Levytska S.

Lewis J.

Lezenko G. (Lezenko G. A.)
Li B.

LiY.S.

Liapina K. (Liapina K. V.)
Liaposhchenko 0. O.
Liashenko M.
Liashko H.

Likarchuk N.

Likhanov A.
Likhitskaya V. S.
Likhtorovich S. P.

Lin S.

LinY. M.

Lipets A. A.

Lipsman V. S.

Lisiy O.

Lisnyak V. V.

Lisovenko A. T.
Lisovenko S. O. (Lysovenko S. 0.)
Litenko V. A.
Litovchenko I.

Litvin O.

Litvinenko A. (Litvinenko A. M.)
Litvinenko S. V.

888

109, 266
957

431
176,424, 428
577,717,1233
646, 695
602,793

894

1151

1276

1319

1463

16,118

388, 389, 394
423

1416

128

27

514

387

22

901,1012
275, 288, 317
732,791
1468
258,1037,1079, 1134
327,328, 342
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Litvyak V. 972

Litvynchuk S. 689, 725, 787, 882, 883, 913, 979,
(Litvynchuk S. 1.) 993, 1151, 1229, 1320, 1410, 1446
Liu C. M. 847,978, 1085

Liu H. L. 658

LiuX. F. 1085

Liulka D. (Lulka D.) 731,733, 1404

Liulka O. 733

Livadko L. V. 9

Loboda P. P. 183, 214, 256
Lobodina A. P. 72

Lobok A. (Lobok 0.) 1114, 1115, 1436
Loginova O. (Loginova 0. B.) 901,1012, 1050
Logvin V. M. 104, 105, 189, 190, 221
Logvinskuy R. 507

Lohinova A. 1321, 1452

Loichenko S. V. 361, 393

Lomachinsky V. A. 153

Lomberg M. 1453

Losyeva N. 1460

Losytskyy M. Y. 734,792,895

Ludwig R. 1432, 1433

Lugovska O. 603,677,793

Luhtan T. 515

Lukachina E. N. 123

Lukianova N. 1225

Lunova O. 1372

Lupyna T. 554, 586
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Lutha A. 552

Lutsai D. (Lutsai D. A.) 1242, 1244, 1245
Lutsenko M. 1052

Lutsiak V. 678

Lutsik Y. P. 93

Lutska N. 880, 958, 1038, 1086, 1161, 1322,
(Lutska N. M., Lutskaya N.) 1356, 1357, 1431, 1451
Lutska T. (Lutska T. V.) 920, 1180, 1327

Lutsyk V. I. 94

Luzanchuk . A. 1035

LyapunY. S. 144

Lyashchenko A. B. 251

Lyashev K. F. 17

Lykholat A. 1331

Lymar A. 1234

Lypko Y. 1460

Lysenko M. 679

Lysenko N. 1205

Lysenko V. 1322

Lysenok O. 1227

Lyssikov A. V. 325

Lystopad T. 1135

Lystopad V. 1163

Lysyansky V. M. 58,128,138,153,173, 215
Lysyi O. 941

Lytsai D. A. 1243

Lytvynenko A. A. 1349

Lytvynenko V. V. 896

235




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

<M>
Madge S. M. 742
Magdaliuk O. 1409
Mahalingan K. K. 1172
Maiboroda O. (Mayboroda 0.,
Maiboroda 0. 1.) 794,916, 1033, 1074, 1262
Makara V. A. 758
Makarenko O. G. 1095, 1136
Makarenko V. L. 216
Makarenko V. L. 217
Makcymenko 1. (Maksymenko I.) 917,987,1168
Makhinko L. 516
Makhinko V. 516
Makhonina M. 460
Maklakova N. N. 148
Makogon A. V. 930
Makovetska S. 633
Maksimenko E. V. 727
Maksin V. L. 180, 584, 722,878,949, 1053, 1146
Makunaite G. 1449
Maleta B. V. 463,735
Maleta V. N. 463,1039, 1364
Malezhik I. F. (Malezhyk 1.) 172,852,1078
Maliarchuk O. 953
Maliuta O. 606
Malovanyy M. 741, 884
Malovichko V. A. (Malovichko V. 0.) 281, 282, 283, 291, 302, 310
Malygina E. F. 129
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Malyk Y.

Malykhina S.
Malysheva M. L.
Mamatova L.
Mamchenko A. V.
Mamchur O. O.
Mamula O. M.
Mancini E.

Mandiuk O. (Manduk 0.)

Mank V.
(Mank V. V.)

Manzhula V.
Marchenko A. M.
Marchenko A. P.
Marchenko O. I.
Marchenko S. V.
Marchenko V. M.
Marchuk G.

Marinchenko L. V. (Marynchenko L.)

Marinchenko V. A.
(Marynchenko V.)

Mariutsa A. E.
Martin Z. M.

Martinenko M. A. (Martynenko M.)

Martynenko N. A.
Martynenko V.
Martynyuk A. V.
Marusei T.

Marutovski R. M.

237

1461

1319, 1337
848,945
1144

826

897

199

783

1403, 1452

164, 257, 258, 301, 386, 584, 795,
796,803, 828, 856, 878, 949, 1040

936
1139

25

1167
736,897
450, 464
1238
758,1200

95, 125, 126, 130, 206, 255, 758,
1214

1189

978, 1085

154, 155, 184, 238,429,519
148

599

1349

1186

2,18, 28,29,30,37,44, 48




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Marinin A. 424, 437, 602, 682, 737, 738, 739,

(Marynin A., Marynin A. I, Marinin A. I.) 740, 771, 774, 779, 790, 792, 797,
798, 799, 819, 820, 842, 843, 848,
849, 850, 854, 895, 898, 899, 902,
907, 930, 940, 945, 974, 986, 994,
1007, 1009, 1016, 1083, 1123, 1139,
1176, 1179, 1188, 1196, 1203, 1212,
1225, 1229, 1230, 1263, 1265, 1266,
1273, 1277, 1311, 1318, 1328, 1348,
1358, 1360, 1367, 1381, 1384, 1385,
1390, 1400, 1435, 1438, 1448, 1458,
1470

Mas P. 516

Maschenko O. (Mashchenko 0.) 517,545,747,751

Masiuk M. Y. 1300

Maskova D. O. 994

Maslak V. 1307

Maslikov M. A. 131

Maslo N. A. 451

Maslyiak B. 1108

Maslyiak Y. 1108

Matiyashchuk O. 890

Matko S. 741, 884

Matkovskii K. L. 280

Matkovsky A. K. 784

Matseliuk E. 1435

Matsibura A. P. 425

Matsuk Y. A. 1367

Matusevich R. 607

Matvienko B. A. 131

Matyash L. V. 123,137
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Mazepa I. K.

Maznyk L.

Mazur L.

Mazur O. K.

Mazur S.

Mazurenko O. (Mazurenko 0. G.)
Mazurenko O.

McHedlov-Petrossyan N. O.

Medrano K.
Medvid L.

Medvid N.
(Medvid N. V.)

Meletiev A. E. (Meletyev A. E.)
Melikh T.

Melnichenko A.
Melnichenko L. A.
Melnichenko T. V.
Melnichenko Y. B.
Melnichuk L. A.

Melnik G. S.

Melnik L.

Melnik I. M.

Melnik L.
(Mel'nik L. M., Melnik L. M., Melnyk L.)

Melnyk B.
Melnyk N.

Melnyk O.
(Melnik 0., Melnyk O. P.)

Melnyk T.

239

79

631,1071, 1254, 1255, 1342, 1413
777,959,1033

382,417,786

396,417

485,518, 543,1041

632

737, 738, 739, 740, 797, 798, 898,
899,907, 945

118
900

347, 513, 670, 683, 725, 726, 770,
776,883,950,1032, 1382

156,173, 218

1092

1271

233

602

336

369

38,50, 60,71,96,132,133
1006

363

741,884,901,1012, 1029, 1050
1011
1386, 1443

608, 796, 960, 982, 1099, 1137, 1230,
1411

1254




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Melnykova M.

Menshov O.

Merkushova K.

Merzlo S.

Metelytsia L.

Mieko S.

Mignani C.

Migunova I. A.

Mikhailik V. A. (Mihailik V. A., Mikhailik V.)
Mikhailov A. (Mikhailov A. 0.)
Mikhailov O. V.

Mikheev A. N.

Mikhnenko T. A.

Mikitenko N.

Mikulionok I.

Milosta H.

Minssen T.

Mironenko A. P.

Miroshnik V. A.

Miroshnikov O. (Miroshnikov 0. N.)
Miroshnyk M.

Miroshnyk V.

Mirzodaieva T. (Mirzodaieva T. V.)
Misa N. .

Mischuk R. P.

Mishchenko O. S.

Mishchuk N. A.

Missin O. N.

240

1138

1040

519

1271

1391

1237

1320,1446

52

85,175, 422

1246, 1256

1256

742

185

609
919,961, 989, 1275
1151

1213

830

186

225, 284,290, 292,573, 875, 988
804

714,715,941
1138, 1185, 1268, 1362
692

188

1364

1139

153




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Mleko S. 1127,1128,1407, 1424, 1426, 1467
Mnerie A. V. 701

Mnerie D. 701, 743, 820

Mohler J. L. 847,963,978

Moiseeva V. 715

Mokina S. 680

Mokrinskaya E. V. 902,1009

Molchanov L 303, 319, 329, 330, 331, 332, 333,
(Molchanov 1. S.) 343

Molchenko S. 1202

Mollova S. 775

Molnar G. 1438

Mookerjee A. 452

Mordych T. 586, 610

Moreno P. G. 1213

Morgan C. A. 1172

Moroz O. 1003

Morris A. J. 847

Moshenskyi A. 1455

Mosiichuk N. 611

Moskalenko V. 1100, 1260

Mostenska T. 681

Mrug G. 488, 612, 800, 809, 927, 929, 962,
(Mrug G. P.) 963, 1001, 1042, 1043, 1044, 1063,

1163, 1150, 1173, 1190, 1192, 1289,
1379, 1391, 1393, 1394

Mruk A. I. 1189
Mudrak T. (Mudrak T. E.) 255,1222,1223,1317
Mukoid R. 1119, 1355, 1441
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IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Mukovoz S.

Mulyava O.
(Mulyava 0. M.)

Murashko O.

Murasov R. K.

Muratov O. (Muratov 0. S.)
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Oleksandrenko V. P. 1349
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Pavlenko V.
Pavliuchenko O.
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Pechko V.
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Perepelytsina O. M. 974

Peresypkina L. P. 299, 300

Perevezentseva S. 322

Pérez-Huertas S. 1407, 1424, 1426

Pertsevoi F. V. 1366
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(Peshuk L. V) 1333
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Petrachenko D. 1143
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Petrenko O. P. 387

Petrenko T. V. 1053
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Petryna A. 1082
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Piankova O. 598, 686, 781

Piatetska D. 1132, 1149, 1456

Pichko V. B. 356

Pichkur V. 531

Piddubnyi V. 687

Pietukhova O. 1091

Pikus S. 1384
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Popovici V. 1064
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Potapenko S. I. 219
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Potopalska J. 620
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Povalyaeva l. V. 356

Povoroznyuk V. V. 749

Povstyanoy O. 1246
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Priadko M. (Pryadko M.) 804, 827,1055,1147
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685, 1013, 1014, 1097, 1098, 1269,
1374, 1445, 1458

784
1196
1196
1152
1104
1337
1454
1176
1080, 1081, 1423
1423
1435
1403
785
1375

Pushanko N. (Pushanko N. N., Pyshanko M.) 103,139, 528, 529, 605, 790

253




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Pustovit J. (Pustovit Y.) 934, 980
Pustovit N. 536
Puzyrov V. 1459
Pylypenko O. 760, 1065, 1331, 1399
Pyshyev S. 1460
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M., Rozhdestveskaya L.)
Rozhko O.

Rozum Y. S.
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Scherbakov V. G.

Schur D. V.
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Seleznova O.

Semashko Z. T.
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Zakharenko N. L.

Zakharevich V. (Zakharevich V. B.)
Zakharkevich L.

Zakharov K. P.

Zakharov V.

Zanozovska O.

Zapolskiy A.

Zaporochets Y. (Zaporozhets Y.)
Zapototska O.

Zarko V. 1.

Zasiadko P.

Zasiadko Y. (Zasyadko Y.)
Zaslavsky O.

Zatserkovnyi V.

Zavalny D.

Zaverbnyj A.

920,1180
825
77,78
101

967

1425
325,334

724, 958, 1086, 1161, 1279, 1322,
1356,1357,1431, 1451

609, 620
393
1330

170, 194, 271, 286, 288, 294, 316,
317

738,821

470

78

1015, 1296

921

470
846,1087,1182, 1435
514,531, 564

664, 702, 784, 848
827

760, 804, 935, 1055
1295

1308

1196

1413

281




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Zavialov V. 761, 820, 894, 1087, 1181, 1182,
(Zavialov V. L.) 1197, 1198, 1292, 1436
Zawati M. H. 1213

Zayats L. G. 231

Zayats Y. A. 230

Zazulyak T. 1439

Zemelko M. 828

Zgurovsky M. Z. 720,762,782,786
Zhadan S. 690, 1159

Zhan C. G. 1085

Zhang W. 847,978, 1085
Zheltonozhskaya T. 379

Zheludenko Y. 824, 825,1083
Zheplinska M. 1280, 1355
Zhilinskaia N. 829

Zhitnetskii I. V. 768,769, 1439, 1460
(Zhitnetskyi . V., Zhytnetskyi I.)

Zhitnikov L. A. 227

Zhivotovsk A. 652

Zhmyrya L. P. 117,120, 147, 231
Zholobak N. (Zholobak N. M.) 444,471, 830,986
Zholonko T. 1281

Zhu H. N. 1085

Zhuang W. Q. 409

Zhuk 1. (zhuk 1. Z.) 315,323

Zhuk N. L. 1088

Zhukov Y. 1135

Zhukova Y. 803, 1380
Zhupanova D. 1397

282




IMeHHUIl noKaxc4uk agmopie

Zhurakhovskij V. A. (Zhurakhovsky, V.A) 262,263

Zhurbitsky Y. M. 205

Zhyltsov A. 1279
Zienina-Bilichenko A. 1133,1144,1193,1219
Zinchenko T. 475, 489, 636
Zinchenko O. 489

Zinkevych O. 509

Zinko M. B. 58

Zlenko O. 1434

Zmievskii Y.

(Zmievskii Y. G., Zmiievskii Y.)

Znamirowska-Piotrowska A.

Zolotarev P. P.
Zolotoverkh K.
Zorin V.
Zorina T.
Zozulia O. S.
Zozulya V. A.
Zub V. Y.
Zubair A.
Zubchenko V.
Zubkova V.
Zubkova V. I.
Zubovich K. A.
Zubrytska A.
Zudina L.
Zuienko N.

283

615, 675, 700, 701, 708, 709, 723,
729, 763, 831, 832, 922, 1015, 1296,
1297

1370, 1371
37,48
1137

1123

1123

798, 899
908, 1051
292

381

630

889, 892, 954
89,90

72

622

988

1288, 1312




IMeHHUIl noOKaxc4uk agmopie

Zuiko V. 821,1267
Zusko K. 773

Zviahintseva-Semenets Y.
(Zvyagintseva-Semenets Y., Zvyagintseva- 833,1028,1111
Semenets Y. P.)

Zvyagintseva S. P. 144
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[lign. no apyky 00.00.2024 p. ®opmat 70x100/16
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	палітурка
	Пустая страница
	Пустая страница

	палітурка
	Пустая страница
	Пустая страница

	палітурка
	Пустая страница
	Пустая страница

	палітурка
	Пустая страница
	Пустая страница

	палітурка
	Пустая страница
	Пустая страница




