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так [621+536] . ! /2 . 

Тези доповідей 9 Міжнародної конференції "Удосконалення проце-
сів т а апаратів хімічних, харчових та нафтохімічних в и р о б н и ц т в " / 1 0 -13 
вересня 1 9 9 6 р . / Одеса . : ОДАХТ, 1996. - 130с. 

В цьому збірнику наведені тези доповідей 9 Міжнародної конференції 
"Удосконалення процесів та апаратів хімічних, харчових та нафтохімічних 
виробництв 4 . 

Т е з и в і д о б р а ж а ю т ь висновки теоретичних, експерімеитальних т а ; 
виробничих досліджень в галузі телломасообмінких процесів та апаратів . ! 
Наведені матеріали відображають перспективні напрямки розвитку теорії] 
та практики теплових та масообмінних процесів хімічних, харчових та ї 
нафтохімічних виробництв. 

Тези доповідей призначено для інженерно-технічннх працівників, а і 
т а к о ж п р а ц і в н и к і в науково-дослідних і п р о е к т н о - к о н с т р у к т о р с ь к и х ] 
інститут ів та асп ірант ів , занЕіятнх у г а л у з я х хімічних, харчових та ї 
нафтохімічних процесів та апаратів . 
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Ifen ід'ємною складовою частиною переважної кількості технологій виробництва 

міфчопих продуктів являється теплова обробіа сировини і напівфабрикатів. 

Технологія одержання концернтрату топінамбуру дія подальшого використання його 

у виробництві продуктів профілактичного і дгєтичнсго направлення також передбачає 

темпові процеси, такі як екстракція і концентрація. В той же час у бульбах топінамбуру 

містяться до 600 мкг/кг аміннів і амінокислоти, які і ід дією тепла можуть утворювати 

нііроааміни. 

Нами проведенно ряд дослідів по вивченню механізму синтезу нітрозамініе. 

Для аналізу канцерогенів був вибраний термояеміпюмінісцентний метод, який 

дозволяє визначати вміст нітрозамініе з точністю до 0,01 мкг/кг. В результаті 

досліджень встановлено, що в процесі екстракції топінамбуру утворюється в 

основному N-нітрозодиметіламін (НДМА), один із сильнодіючих канцерогенів. 

Остановлена залежність впливу температури проведення технологічного процесу 

екстракції топінамбуру і концентрації його екстракту на інтенсивність переходу амінів 

у юпсмодії з амінокислотами в нітрозаміни- попередники НДМА. Так, при температурі 

100'С вміст НДМА в ексракті топінамбуру досягає 75 мкг/кг, разом з тим при 

зменшенні температури нижче 60*С їх кількість зменшується в 2-3 рази. При 

концентрації екстракту топінамбуру спостерігається зменшення вмісту НДМА з часом. 

іцо пояснюється леткістю нітрозамініе з водяними перами, але температурний фактор 

тут теж спостерігається. 

Проаналізувавши вищесказане, нами запропоюеано вести процеси екстракції і 

концентрації топінамбуру під вакуумом при температурі 60'С, що дасть можливість 

добитись вмісту в продуктах з топінамбуру лише слідів НДМА, 
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