
М Е Х А Н И З А Ц И Я У К Л А Д К И 
П О Д О В О Г О Х Л Е Б А 
В К О Н Т Е Й Н Е Р Ы М - 0 6 - В 

Е. X. КИЗЛЕР, Б. М. КОЛОМЕЙСКИЙ, 
М. Г. РАФАЛОВИЧ, Г. С СЕНЬ 
Винницкий проектно-конструкторский и техно-
логический институт Минпищепрома Украин-
ской ССР 
В. В. МАЛИНОВСКИЙ 
Киевский хлебокомбинат № 6 

В соответствии с о с н о в н ы м и на-
п р а в л е н и я м и р а з в и т и я х л е б о п е к а р -
ной промышленности в о д и н н а д ц а т о й 
пятилетке М и н п и щ е п р о м о м У к р а и н -
ской С С Р на п р е д п р и я т и я х о т р а с л и 
предусмотрено внедрение новой тех-
ники, которая п о з в о л и т п о в ы с и т ь про-
изводительность т р у д а , у с т р а н и т ь тя -
ж е л ы й ручной т р у д , у л у ч ш и т ь качест-
во изделий. 

Х л е б о п е к а р н а я п р о м ы ш л е н н о с т ь по 
уровню м е х а н и з а ц и и и а в т о м а т и з а ц и и 
производственных п р о ц е с с о в з а н и м а е т 
о д н о из в е д у щ и х мест в п и щ е в о й ин-
дустрии. О д н а к о на о т д е л ь н ы х участ -
к а х е щ е применяется т я ж е л ы й ручной 
труд . К ним п р е ж д е всего о т н о с я т с я 
х л е б о х р а н и л и щ а и э к с п е д и ц и и , где 

12 

в н е д р я ю т с я контейнерные перевозки 
х л е б о б у л о ч н ы х изделий , з а г р у з к а ко-
торых в контейнеры о с у щ е с т в л я е т с я 
вручную. 

П е р е д В и н н и ц к и м проектно-конст-
рукторским и технологическим инсти-
тутом б ы л а поставлена з а д а ч а — ме-
х а н и з и р о в а т ь х л е б о х р а н и л и щ а и экспе-
диции х л е б о з а в о д о в , п р и м е н я ю щ и х 
контейнерные перевозки , с а в т о м а т и -
з а ц и е й процесса у к л а д к и хлеба в серий-
но в ы п у с к а е м ы е контейнеры М - 0 6 - В 
с восемью наклонными п о л к а м и , чтобы 
и с п о л ь з о в а т ь их в технологической це-
почке х л е б о з а в о д — т р а н с п о р т — м а г а -
зин. 

С х е м а м е х а н и з а ц и и подачи хлеба 
к а в т о м а т у б ы л а р а з р а б о т а н а и внед-
рена на К и е в с к о м х л е б о к о м б и н а т е № 6, 
где в ы п е к а ю т у к р а и н с к и й хлеб в пе-
чах Х В Л п р о и з в о д и т е л ь н о с т ь ю 22 ,3— 
24 ,6 т в сутки. 

Хлеб из печей 1 (рис. 1) п о с т у п а е т 
на конвейер 2, с кото ро го переходит 
на н а к л о н н ы й конвейер 3, п о д н и м а я с ь 
выше у р о в н я поворотного стола 4. 
На столе х л е б ф о р м и р у е т с я в о д и н слой, 
о т б р а к о в ы в а е т с я и переходит на по-
д а ю щ и й конвейер 5, р а с п р е д е л я я с ь 
на нем в о д и н р я д с ш а г о м м е ж д у изде-
л и я м и 0 , 4 — 0 , 5 м. 



Рис. 1. Схема подачи хлеба к автомату 

В конце подающего конвейера 5 уста-
новлен г р а в и т а ц и о н н ы й делитель по-
тока 6. Он делит весь поступающий 
хлеб на д в а одинаковых потока, на-
п р а в л я ю щ и х с я на питающие конвейе-
ры 7, которые одновременно загру-
ж а ю т обе вертикальные ветви элева -
тора а в т о м а т а 8 д л я у к л а д к и хлеба . 
С его п о м о щ ь ю хлеб з а г р у ж а е т с я в кон-
тейнеры 9, установленные попарно 
с двух сторон а в т о м а т а . 

Автомат д л я у к л а д к и хлеба (рис. 2) 
включает в себя раму I , на которой 
смонтированы э л е в а т о р 2 с ш а г о в ы м 
механизмом перемещения , питате-
ли 3 и 4, у становленные д и а г о н а л ь н о 

на обеих вертикальных ветвях элева -
тора 2 (состоят из коротких ленточ-
ных конвейеров) , приводные рольганги , 
электронные счетчики б у х а н о к хлеба 
и электромагнитные отсекатели (для 
к а ж д ы х трех б у х а н о к ) , с б р а с ы в а -
тель хлеба 5, склиз 6, механизм вытал-
кивания изделий 7, р а с п о л о ж е н н ы й 
внутри обеих вертикальных ветвей 
э л е в а т о р а 2, и пульт у п р а в л е н и я . Эле-
ватор 2 состоит из двух вертикально 
замкнутых цепей 12, одетых на звездоч-
ки 13, м е ж д у которыми з акреплены 
вилы 14 с ш а г о м , соответствующим рас-
стоянию м е ж д у полками контейне-
ра М-06-В. 

Автомат д л я у к л а д к и хлеба в контей-
неры р а б о т а е т с л е д у ю щ и м о б р а з о м . 

Хлеб р а в н о м е р н о поступает на ниж-
ний 3 и верхний 4 питатели , проходя 
через короткий конвейер и приводной 
рольганг , в центре и в н а ч а л е которо-
го установлены электронные счетчики 
буханок и электромагнитные отсека -
тели. После з а п о л н е н и я к а ж д о г о из 
рольгангов питателей 3 и 4 шестью бу-
х а н к а м и хлеба в к л ю ч а е т с я с б р а с ы в а -
тель 5 и шаговый механизм привода эле-
ватора 2 п е р е м е щ а е т вилы с хлебом на 
один шаг. При этом хлеб, поступающий 
на нижний питатель 3, п о д н и м а е т с я 
вверх, а изделия с верхнего питателя 4 
опускаются вниз. 

После набора восьми р я д о в хлеба 
на обеих ветвях э л е в а т о р а а в т о м а т и -
чески включается механизм в ы т а л к и в а -
ния и накопленные ряды изделий одно-



временно з а г р у ж а ю т с я в четыре кон-
вейера , попарно установленные с двух 
сторон а в т о м а т а укладки . 

Таким о б р а з о м з а п о л н я ю т с я все пол-
ки контейнеров (по д е в я т ь изделий 
на полке ) . Заполненные контейнеры от-
катывают , а на их место у с т а н а в л и -
вают порожние. П р о д о л ж и т е л ь н о с т ь 
з а м е н ы контейнеров значительно мень-
ше продолжительности з а п о л н е н и я хле-
бом шестнадцати полок э л е в а т о р а . 

В а в т о м а т е имеется устройство , 
п р е д о т в р а щ а ю щ е е в ы т а л к и в а н и е хле-
ба в случае отсутствия контейнеров, 
а а в т о м а т и к а у п р а в л е н и я п о з в о л я е т 
использовать л и б о одну из сторон 
вертикального э л е в а т о р а , л и б о обе 
в зависимости о т производственной 
необходимости. 

При р а в н о м е р н о й подаче изделий 
м о ж н о а в т о м а т о м одновременно з а г р у -
ж а т ь в контейнеры д в а р а з л и ч н ы х 
сорта хлеба ( н и ж н и м питателем 3 и 
верхним 4). 

Т е х н и ч е с к а я х а р а к т е р и с т и к а авто-
мата у к л а д к и хлеба в контейнеры при-

Фактическая производительность, 

контейнеров в час 40—50 
Масса хлеба, кг 0,75—0,87 
Количество буханок хлеба в контей- 72 

Обслуживающий персонал, чел. 1 
Установленная мощность приводов, кВт 8 
Габаритные размеры, мм 

длина 2250 
ширина 2700 
высота 3200 

Масса, кг 1300 

Опыт э к с п л у а т а ц и и комплекта обору-
д о в а н и я с а в т о м а т о м д л я у к л а д к и хле-
ба в контейнеры на Киевском хлебо-
комбинате № 6 п о к а з а л , что предло-
ж е н н ы е конструктивные решения обес-
печивают д о с т а т о ч н у ю их н а д е ж н о с т ь , 
о с в о б о ж д а ю т б р и г а д у у к л а д ч и к о в от 
т я ж е л о г о ручного труда и в ы с в о б о ж -
д а ю т не менее восьми человек в сутки. 

Винницкий п р о е к т н о - к о н с т р у к т о р -
ский и технологический институт сов-
местно с Киевским х л е б о к о м б и н а т о м 
№ 6 п р е д у с м а т р и в а е т р а з р а б о т а т ь 
и изготовить средства м е х а н и з а ц и и , 
необходимые для подачи к а в т о м а т у 
пустых контейнеров и о т б о р а напол-
ненных с т р а н с п о р т и р о в а н и е м их к уст-
ройству комплектации и д л я одновре -
менной з а г р у з к и всего комплекта в ав -
тотранспорт . 
М 

У к а з а н н о е о б о р у д о в а н и е м о ж е т быть 
рекомендовано д л я внедрения на хле-
б о з а в о д а х , в ы п е к а ю щ и х подовый хлеб 
различной номенклатуры. 


