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;Данный способ предусматривает опре-
деление начальной фазы микробиологи-
ческого разложения сахарозы путем 
контроля скорости потребления кисло-
рода микроорганизмами и одновременно 
с подачей антисептика повышение тем-
пературы сокостружечной смеси, что 
подавляет жизнедеятельность микроор-
ганизмов, 1 ил. 
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Изобретение относится к автомати-
зации технологических процессов с в е к -
лосахарного производства, а именно к 
автоматизации процесса экстрагирова-
ния, сахара из свеклы. 

Цель изобретения - повышение вы-
хода сахара путем снижения его потерь 
от микробиологического разложения. 

На чертеже приведена структурная 
схема системы автоматического управ-
ления для реализации предлагаемого 
способа. 

На схеме приняты следующие обоз-
начения: 1 - диффузионный аппарат; 
2 - 4 - термопреобразователи сопротив-
ления; 5 - 7 - устройства для измере-
ния концентрации кислорода; 8 — 10 — 
нормирующие преобразователи; 11 -
первичный преобразователь расхода 
стружки; 12 - входной гальванический 

разделитель; 13 - мультиплексор; 1 4 -
аналого-цифровой преобразователь 
(АЦП); 15 - микропроцессорный вычис-
литель ; 16 - цифро-дискретный преоб-
разователь ; 17 - выходной гальвани-
ческий разделитель ; 18 - 23 - испол-
нительные устройства; 24 - сборник 
антисептика. 

Способ осуществляют следующим об-
разом, 

Токовые сигналы 0 - 5 мА поступают 
от устройств 5 - 7 для измерения кон-
центрации кислорода через входной 
гальванический разделитель 12 йа пер-
вые три входа мультиплексора 13, а на 
его вторые три входа поступают токо-
вые сигналы 0 -5 мА от нормирующих пре-
образователей 8 - 10, последователь-
но связанных с термопреобразователя-
ми 2 - 4 сопротивления. Кроме 'того, 
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на. вход мультиплексора 13 поступает 
токовый сигнал 0 - 5 мА от первичного 
преобразователя 11 расходомера струж-
ки. . _ 5 

Мультиплексор подключает входные 
сигналы к АЦП 14, выход которого я в -
ляется входом микропроцессорного вы-
числителя 15, В последнем рассчиты-
ваются скорость потребления кислоро- 10 
да микроорганизмами и доза антисепти-
ка . Выход микропроцессорного вычис-
лителя 15 последовательно связан с 
цифро-дискретным преобразователем 16, 
выход которого через гальванический 15 
разделитель 17 связан с исполнитель-
ными устройствами 18,20 и 22 подачи 
пара и исполнительными устройствами 
19,21 и 23 подачи антисептика из 
сборника 24 антисептика в аппарат. 20 
Измерение концентрации кислорода, р а с -
творенного в экстрагенте , осуществля-
ется с помощью устройств 5 - 7 , ус-
тановленных на расстоянии 4 , 2 , 
1.2,5 и 18,5 м от лобового сита диф- 25 

фузионного аппарата 1 соответственно. 
Места установки устройств 5 - 7 

для измерения концентрации кислорода 
определены на основе эксперименталь-
ных исследований как зоны, благопри- 30 
ятные для микробиологического разло-
жения сахарозы •( застойные зоны). 

Концентрацию кислорода измеряют 
дискретно 60 с от состояния полного 
насыщения экстр агента кислородом, По Jb 
разности концентрации на интервале 
дискретизации судят о скорости пот-
ребления кислорода микроорганизмами, 
которая рассчитывается микропроцес-
сорным вычислителем. При достижении 4Q 
в контролируемых зонах критического 
значения скорости потребления кисло-
рода (0,8-1% в мин), подают в эти з о -

ны дозу антисептика, рассчитанную в 
зависимости от расхода свеклы, с од-
новременным повышением температуры 
сокостружечной смеси до 75-78°С на 
20-40 мин, Доза антисептика составля 
ет 0 ,02-0,04% массы свеклы, что дост 
таточно для подавления жизнедеятель-
ности микроорганизмов, В качестве ан 
тисептика может служить формалин. 

Предлагаема способ позволяет сни 
зить потери сахара от. микробиологи-
ческого разложения з а счет т о г о , что 
контроль скорости потребления кисло-
рода микроорганизмами позволяет об-
наружить начальную фазу микробиоло-
гического разложения сахарозы, а по-
дача антисептика и повышение темпе-
ратуры сокостружечной смеси позво-
ляют подавить жизгіедеятельность мик-
роорганизмов и предупредить потери 
сахара . 

Ф о р м у л а и з о б р е т е н и я 

Способ автоматического управления 
процессом экстрагирования сахара из 
свеклы, предусматривающий повышение 
температуры сокостружечной смеси по 
зонам аппарата и дозированную пода-
чу * антисептика в зависимости от р а с -
хода свекловичной стружки, о т л и -
ч а ю щ и й с я тем, что , с целью 
повышения выхода сахара , определяют 
в застойных зонах диффузионного ап-
парата скорость потребления кислоро-
да микроорганизмами, находящимися в 
э к с т р а г е н т е , а дозированную подачу 
антисептика осуществляют в зону аппа 
рата при достижении критической ве-
личины скорости потребления кислоро-
да в этой зоне одновременно с повыше 
нием температуры. 
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