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ДОСЛІДЖЕННЯ КІНЕТИКИ РЕГІДРАТАЦІЙНИХ ВЛАСТИВОСТЕЙ 

СУШЕНОЇ ЗЕЛЕНІ ПЕТРУШКИ 
 
Термін «якість» сушеної продукції включає в себе ряд параметрів при 

оводнені матеріалу як під час процесу, такі після його завершення. Якісні 
характеристики надзвичайно важливі для виробництва нових промислових 
продуктів із заданими властивостями або покращання якості існуючих. 

Кінетику регідратації сухої зелені петрушки досліджували за 
температури 40, 60 і 75 °С. Результати вимірювання вологості матеріалу 
залежно від часу за постійних умов регідратації є так званою кривою 
регідратації. 

Аналіз даних з регідратації 
висушеної петрушки при температурі 
води 40 °С показав, що більше значення 
масової частки води відповідає продукту 
висушеного мікрохвильовим способом 
(рис. 1). 

При сушінні гарячим повітрям 
рівноважне значення вмісту масової 
частки вологи в петрушці під час 
регідратації зменшувався зі збільшенням 
температури сушильного агента. 
Значення нижчої регідратації є 
свідченням ущільнення продукту, 
викликаного температурним впливом 
процесу сушіння, що призводить до 
необоротних фізико-хімічних змін. Дані 
зміни значно менші для мікрохвильового 
сушіння. Вище значення рівноважного 
вмісту масової частки вологи в продукті 

при мікрохвильовому сушінні може бути пов’язане з виникненням більших 
внутрішніх напружень в тканинах при більших значеннях потужності. 

Висновок 
Досліджено що мікрохвильове сушіння петрушки дозволяє досягти 

вищого значення рівноважного вмісту масової частки вологи в процесі 
регідратації сухої петрушки, порівняно з сушінням гарячим повітрям. 

 

Рис.1. Зміна рівноважного 
значення масової частки вологи 
петрушки після регідратації 
висушеної гарячим повітрям і 
мікрохвильовим способом 
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