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2  приймальну м іш алку, при неефек-_ _ _ _ _ _ _ _ _
0  ВІДДІЛЕННЯ тивній роботі центриф уг тощо.
1  Серед найбільш  еф ективних за-
ш П Р Л | |  K I R  Л  Т П І І І І V T K  К Р Л І І І  F  ходів, щ о даю ть змогу інтенсиф іку-
I— ■ ■ ■ ■ Wlliuf I  1 F  П Г Н І Ц С .  вати уварю вання утф елів, п ідвищ и-
2  Я  .  ти вихід  кристал ічного  цукру та його

Для цього вчені рекомендують якість , зменш ити  витрати м атері-
ї  . ■ альних та е нергетичних  ресурс ів
g  впровадити ряд ефективних заходів с „ щ в щ , „ а ч и , „  т а „
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СТАН б ур яко ц укр о во го  вироб- випуску з вакуум-апарата становить систематично використовувати віт-

ництва в Україн і характеризується в ід  45 до 55% . Проте у виробництві чизнян і поверхнево-активні речови-
як кризовий, оскільки  втрачено екс- не завж ди оперативно контролю ють ни (ПАР) АМ ГС, АМ ГД, або деякі з
портний потенціал на ринку цукру. У цей показник. З гідно з Інструкц ією  імпортних. Через те, щ о д ія  ПАР ко-
2000 році на переробку надійш ло по х ім іко -техн ічном у контролю і об- роткострокова, доц іл ьно  подавати
лише 13,3 млн. т цукрових буряків, з л іку  виробництва, вм іст  кристаліч- їх у вакуум -апарат протягом  циклу
них вироблено 1,55 млн. т цукру. ного цукру в утф $т|розраховую ть  за уварю вання не м енш е чотирьох ра-
Всього за р ік  вироблено цукру-п іску  даними аналізу утф елю  й м іж кр ис - з ів . Д одавання ПАР до утф елю  ос-
1,771 млн. т, у т о м у  числі з цукру- тального розчину. Виконую ть цей таннього  ступеня криста л іза ц ії пе-
сирцю  220,9 тис. т. Ц укру-раф інаду розрахунок не для кож но ї варі, тож  ред центриф угуванням  та ко ж  дає
випущ ено 3,3 тис. т. такий важливий показник, що визна- позитивний  е ф е кт : скор очується

\  Зважаю чи на зменшення обся- чає вихід товарного цукру, система- тривал ість  центриф угування, попе-
гів|заготівлі цукрових буряків, не- тично не ф іксую ть._____________________ редж ується залипання сит, полег-
обхідно збільшити вихід кристаліч- Один з основних показників , що характеризує на цукровом у заводі
ного цукру. До того ж  зростає конку- я к ість  уварю вання утф елю , -  вм іст  у ньом у кристал ічного  цукру. У завод-
ренція на внутріш ньому ринку цукру с ь к і^ Пра кти ц і розрахунок вм істу кристал ічного  цукру досить просто зро-
в Україні. Останнім часом спостері- бити за даними анал ізу утф елю  й м іж коистал ьного  в ідтоку за ф ормулою :

I '.і..

гається навіть експорт цукру в Украі- 
\  ну з БіяорусТнРосії, Польщі та інших 

країн. Для вітчизняної цукрової про- 
t  мисловостГнадто важливим завдан-
■ ням є економ ія  м атеріальних та

енергетичних ресурсів, зменш ення 
питомих витрат палива, пари та елек
тричної енергії на тонну виробленої 
продукції. Тому з точки зору розв’я
зання зазначених проблем еф ектив
на робота кристалізаційних відділень 
цукрових/завод і в дає зм огу істотно 
покращити техніко-економ ічні показ
ники виробництва й підвищити конку
рентоспроможність вітчизняних п ід 
приємств цукрової галузі.

В исокий вихід кристалічного  
цукру з утфелю -  найбільш важли
ве завдання ф ункціонування крис
талізаційного відділення. У цьому 
випадку утворю ється м енш е в ідто 
ків , зменш ується к іл ьк ість  утф ел ів і 
рециркуляція  нецукр ів , що позитив
но впливає на к інцев і результати.

На вм іст  кристал ічного цукру в 
утф елі впливають температура ува
рювання, доброякісн ість  і вм іст су
хих речовин утф елю. Залежно від  
цих парам етр ів вм іст кристал ічного 
цукру в утф елі 1-ої кристал ізац ії при
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де СР -  вм іст  сухих речовин утф елю,
Д б у ' Дбмк -  д оброякісн ість  утф елю

й м іж кристал ьного  в ідтоку в ідпов ідно.

Аналіз даних для багатьох заво- шується вивантаження цукру з ц е т г -
дів України показав, що переваж- триф уг та поліпш ується я к ість  г о т о > /
на більшість підприємств має роз- вої продукц ії,
рахунковий вм іст кристал ічного •  Застосовувати сучасний метод 
цукру в утфелі нижче 50% . Так, в заведення кристалів при уварюванні
один з виробничих сезонів  з д е в ’яти утф елів за допом огою  твердоплас-
за вод ів  Т е р н о п іл ьщ и ни  на трьох тичної затравної пасти виробництва
цей показник коливався в м еж ах ВНВП "М а гм а с \ Ця паста дає змогу
5 0 ,6 -5 1 ,5 %  і т ільки  на Чортківсько- реально п ідвищ ити вихід кристаліч-
му становив 55 ,6% , на інш их заво- ного цукру на 1%  до маси утф елю ,.....
дах -  в ід  44,3 до 48 ,5% . На заводах пол іпш ити його гранулом етричний
Полтавщини лише два'; п ідприєм с- склад, зменшити вм іст конгломера-
тва з 11 мали розрахунковий вм іст  тів у цукрі, полегшити процес криста-
кристал ічного  цукру 50 ,9^51 ,4% , ін- лоутворення в утфелях з низькою
ші -  в ід  36,1 до 48 ,8% . Аналогічна  доброякісністю , знизити вимоги до
ситуація простежується ’/  в інш их рівня квал іф ікац ії оператора тощо.
регіонах країни. •  Служба головного технолога

Слід відзначити, що вм іст криста- заводу має систематично визначати
лічного цукру в утфелі залишається розрахунковий вихід кристал ічного
практично поза контролем і при про- цукру з вакуум -апаратів 1-ої криста-
веденні наступних технологічних про- л іза ц ії ’Тга контролю вати його ф ак-
цесів. Кристалічний цукор розчиня- тичний вихід.
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•  Застосовувати ком б іноване  
проб ілю вання цукру в центриф угах 
спочатку цукровим  розчином близь
ким  до насиченого  стану, а потім  -  
зм енш еною  к іл ь к істю  води. Як цук
ровий розчин на заводі м ож на  вико
ристовувати сироп, клеровку ж овто
го цукру 2-ої кристал ізац ії або 2-й 
в ід т ік  утф елю  1-ої кристал ізац ії (б і
ла патока). О станній  нап івпродукт 
використовую ть на вітчизняних за 
водах найчастіш е.

•  Поліпшити роботу ф орсунок 
на центриф угах м ож на  за досвідом  
роботи завод ів  В інницько ї області 
або завдяки впровадж енню  ф орсу
нок з тонким  розпиленням  води, 
наприклад, ф ір м и  "Ф акел" (м .Д н іп 
ропетровськ). Н еобхідно постійно  
контролю вати витрати води на про
б ілю вання цукру в центриф угах.

•  Впроваджувати автом атизо
вану, систему центриф угування ут- 
фб'лів та ч ітко го  розд ілення в ідтоків  
на ц е нтр и ф уга х  ф ір м и  "О П Е КС " 
(м .Ч е р н івц і). Значну еф ективн ість  
системи п ідтвердж ено  на ряді ц ук
рових завод ів  України. Зокрема, ви
хід товарного  цукру зростає на 10% , 
е нерговитрати  с ко р о чую ться  на 
2 -3 % , п ідвищ ується продуктивн ість 
кристал ізац ій ного  в ідд ілення, зм е й 

ку f  шуються втрати, ^кольоровість, ста
б іл із у є т ь с я  волопість цукру тощ о.

і

С истем а дає зм о гу  автом атично  
зм ін ю ва ти  парам етри  ф угування  
залежно в ід  якості утф елю , регулю 
вати к іл ьк ість  води на проб іл ю ван
ня та її точне дозування незалежно 
від  перепад ів тиску, виконувати ряд 
інш их операц ій .

•  Забезпечити над ійний  ко н 
троль температурного реж им у ува
рю вання утф ел ів і температур в усіх 
зб ірниках нап івпродукт ів  у кристалі-

ф елю ). Цей спос іб  поки що не зас
тосовую ть на^в ітчизняних заводах, 
але ш ироко використовую ть у ц ук 
ров ій  промисловбСргі -.інших країн. 
Уварю вання утф блю  За таким  м е 
тодом  значно  пол іпш ує гр а н ул о 
м етричний склад  і п ідвищ ує вихід  
товарного  цукру; істотно зростає 
п р о д укти вн іс ть  кр и с та л іза ц ій н о го  
в ідд ілення  заводу, щ о дає зм огу  
зб іл ьш и ти  випуск ви с о ко я к іс н о го

зац ійном у в ідд іленн і. Температури -. ц укр у -п іс ку  без встановлення до-

/
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нап івпродукт ів  мають бути на 3 -5°С  
вищ ими в ід  температури уварю ван
ня у вакуум-апараті.

•  Впровадження автоматичних 
апаратів для вар іння утф елю  дає 
зм огу  стабіл ізувати основні техно
л огічн і п а р а м е т р и ,  забезпечити рит
м ічн ість  роботи кристал ізац ій ного  
в ідд ілення , стаб іл ізувати  п роц ен
тний вм іс т  кр истал ів  на р івн і 
5 0 -55% ,„п ід вищ ити  вихід кристал іч 
ного цукру до 4 0 -4 5 %  тощ о. На цук
рових заводах України застосову
ються с и с т е м і автом атизац ії управ
л іння технологічними процесами в 
кристал ізац ійном у в ідд іленн і ф ірм  
"М агм ас-А втом атик", "В іол-2", "ОМ" 
та інших.

•  В и со ко еф екти вн и й  т а ко ж  
с п о с іб  ува р ю ва ння  утф ел ю  1-ої 
кр и ста л іза ц ії на кристал ічн ій  осно
ві (застосування "затравочного" ут-

Лідер молочної промисловості Прикарпаття

“ Коломийський сирзабосҐ
виготовляє т а реалізує: (9

морозиво в широкому асортименті,
сметану, масло, сири, ряжанку,
масу творожну, кефір,
йогурти, молоко тощо.

Екологічно чиста продукція -  
гарантія якості!

Наша адреса: 78200 Івано-Франківська область, 
м. Коломия, вул. ГорБаша, 8.

Тел./факс (03433) 2-03-40, відділ маркетингу 2-38-07.

іОВА І ПЕРЕРОБНА ПРОМИСЛОВІ!
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д аткового  обладнання.
Д о св ід  кращ их вітчизняних цук

рових завод ів п ідтвердж ує м ож л и 
в ість досягнення високих показни 
к ів  роботи кристал ізац ійного  в ід д і
лення зокрем а і всього п ід приєм с
тва в ц ілом у завдяки впровадж енню  
наведених вище заходів.

Детальний розгляд зазначених 
та багатьох інш их питань (з лабора
торним  практикум ом  вклю чно) в ід 
бувається в групах п ідвищ ення ква 
л іф ік а ц ії та ц ільового навчання ін 
ж е не р н о -те хн ічни х  п р а ц ів н и к ів  і 
спец іал іст ів  цукрових завод ів у на
шому інституті.

К .С КО Р И К ,
кандидат технічних наук 
М .ХО М ЕНКО , 
доктор технічних наук
Інститут п іслядиплом ної освіти  
УДУХТу
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