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Найбільш цінними для пивоваріння компонентами хмелю Є гіркі альфа-кислоти, які 

представлені рядом речовин; гумулон, адгумулон, когумулон, прегумулон та 

постгумулон. Вміст цих сполук є ціноутворюючим показником. У процесі виробництва 

пива вони повинні бути перетворені шляхом ізомеризації у ізо-альфа-кислоти. Цей процес 

справляє визначальний вплив на ефективність використання хмелю як сировини для 

пивоваріння. 

Методами молекулярної механіки, динаміки та квантової хімії проведено вивчення 

процесу перетворення гумулану в ізогумулон. Розглянуто енергетику цього переходу, 

вплив на нього гідратації молекул. 

 


