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Державний комітет України з питань науки та інтелектуальної власності 
ІНСТИТУТ ПРОМИСЛОВОЇ ВЛАСНОСТІ 
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(54) Назва винаходу 
СПОСІБ ОДЕРЖАННЯ РІДКОГО ІНВЕРТНОГО ЦУКРУ 

В результаті експертизи за формальними ознаками, проведеної віддь зм № 20 
Інституту промислової власності, прийнято рішення про видачу патенту на 
винахід без проведення експертизи по суті під відповідальність його власника 
без гарантії чинності з формулою і описом в редакції заявника. Формула 
винаходу наведена на окремому іркуші(ах). 
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Дага прийняття 

Спосіб одержання рідкого інвертного цукру, який включає попереднє 
очищення клеровки жовтих цукрів, розбавлення клеровки до сиропу, його 
фільтрування, підкислення сиропу, ферментативний гідроліз цукрози, 
інактивацію ферменту, контрольне фільтрування сиропу, який відрізняється 
тим, що для попереднього очищення клеровки використовується 
моноамонійфосфат в кількості 0,20...0,35% до маси клеровки та перекис 
водню в кількості 0,004...0,005% до маси клеровки, клеровка перед 
фільтруванням розбавляється водою до вмісту сухих речовин 65...70%. 


