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Изобретение относится к консервной
промышленности, а именно к способам про-
изводства пастообразных растворимых
экстрактов для получения напитков, заменяющих
кофе, в частности к способу производства
пастообразного растворимого цикория.

Известен способ производства пасто-
образных растворимых экстрактов, предус-
матривающий приемку свежих корнеплодов
цикория, их мойку, резку, сушку, обжаривание,
экстрагирование обжаренного полуфабриката,
фильтрование экстракта, его упаривание,
фасование, стерилизацию и упаковку готового
продукта.

К недостаткам способа следует отнести
снижение содержания экстрактивных веществ в
обжаренном цикории под влиянием высокой
температуры обжаривания (потери
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(57) Изобретение относится к консервной
промышленности, в частности к способам
производства пастообразных растворимых
экстрактов для получения напитков, заменяющих
кофе. В качестве сырья для получения
заменителя кофе используют корни цикория.
Целью изобретения является увеличение выхода
готового продукта и снижение теплоэнергозатрат.
Сущность изобретения заключается в том, что
тщательно вымытые измельченные на кусочки
размером 3-5 мм корни цикория прессуют под
давлением 15-40 кг/см2, выжимки подвергают
водному экстрагированию, экстракт обьединяют с
отпрессованным клеточным соком, смесь
фильтруют, выдерживают в закрытой емкости при
130°С в течение 1,5 ч. 4 табл.

на угар составляют 26,4%); потери части летучих
ароматических компонентов эфирного масла
цикориоль; возможность пережогов (обугливания)
цикория и образование канцерогенных веществ
при огневой обжарке; большие
теплоэнергозатраты на процессы сушки и
обжаривания измельченных корнеплодов.

Наиболее близким к предлагаемому
изобретению по технической сущности и до-
стигаемому результату является способ
производства пастообразного растворимого
цикория, включающий приемку свежих
корнеплодов, их мойку, измельчение на стружку,
экстрагирование, фильтрование экстракта, его
концентрирование и термообработку,

К недостаткам способа относятся повы-
шенные теплоэнергозатраты на ведение
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процессов экстрагирования и упаривания
водного экстракта.

Цель изобретения - увеличение выхода
готового продукта и снижение теплоэнерго-
затрат.

Способ осуществляют следующим об-
разом.

Перед экстрагированием измельченные
корнеплоды прессуют под давлением 15-40
кг/см2 с получением клеточного сока и
выжимок. Водному экстрагированию под-
вергают выжимки. Перед фильтрованием
клеточный сок и экстракт объединяют, при
этом измельчение корнеплодов осуществ-
ляют на кусочки размером 3-5 мм, смесь ,
фильтруют, упаривают и подвергают термо- .
обработке.

Наиболее эффективное извлечение
растворимых веществ растительного сырья
механическим способом происходит прес-
сованием кусочков размерами 3-5 мм. Кусочки
менее 3 мм пройдут через фильтр или будут
забивать фильтрующую ткань пресса, что
приведет к потере экстрактивных веществ,
увеличению внутреннего сопротивления
ткани пресса и уменьшению его
производительности. Кусочки более 5 мм
плохо отдают сок, в центре таких кусочков
клетки остаются неповрежденными в связи с
увеличением упругости растительных тканей.

При выщелачивании водой экстрактивных
веществ из сырой цикорной стружки в раствор
переходят сахар (инулин, фруктоза),
органические кислоты и другие растворимые
вещества, Применение прессования
измельченных корнеплодов позволяет уве-
личить степень извлечения белков, амино-
кислот, пектиновых, красящих веществ и др.
Поэтому по составу компонентов клеточный
сок, полученный прессованием, богаче
диффузионного сока.

Применение процесса экстрагирования
выжимок цикория, полученных после прес-
сования измельченных корнеплодов и сме-
шивания водного экстракта с клеточным
соком, позволяет увеличить содержание
экстрактивных веществ в полученном таким
образом экстракте на 1,1-1,5% по сравнению с
их содержанием в экстракте, получен- ном
диффузионным способом. Это позволяет
увеличить выход готового продукта на
5,9-8,2%. Поступающие на предприятие
свежие корнеплоды цикория подвергают
тщательной мойке, затем осуществляют их
измельчение на кусочки размером 3-5 мм.
Перед экстрагированием измельченные
корнеплоды прессуют под давлением 15-40
кг/см2 с получением клеточного сока и
выжимок. Водному экстраги-

рованию подвергают выжимки, а перед
фильтрованием клеточный сок и экстракт
объединяют, смесь фильтруют, упаривают и
подвергают термообработке.
 П р и м е р 1. Свежие корнеплоды цикория
подвергают тщательной мойке, затем
измельчают на кусочки размерами 2-6 мм.
Навески по 100 г каждой фракции подвергают
прессованию под давлением 15 кг/см2 в 10
течение 240 с. В полученных пробах (клеточ-
ном соке каждой фракции) определяют кон-
центрацию сухих веществ и количество сока.

Результаты исследований приведены в табл.1.
Из табл.  1  видно,  что максимальный вы-

ход клеточного сока из растительных тканей
цикория и наибольшая концентрация сухих
веществ в нем были при прессовании кусоч-
20 ков размерами 3-5 мм. Поэтому в дальней-
ших исследованиях использовались кусочки
указанных размеров.

Прим е р  2. Для исследования влияния
величины давления на выход сока при прес-
совании отжатию подвергают кусочки размерами 4
мм под различным давлением.
     Результаты исследований приведены в табл.2.
    Из табл.2 видно, что максимальный выход 30
клеточного сока из растительных тканей цикория
обеспечивался при давлениях 15-40 кг/см2.
П р и м е р  3. Вымытые свежие корнеплоды
измельчают на кусочки размерами4 мм, затем
подвергают прессованию под давлением 15 и 40
кг/см2 в течение 240 с. Выжимки экстрагируют
водой при гидромодуле 6. В водном экстракте и
клеточном соке определяют концентрацию сухих
веществ, относительную плотность и их объемы, а
затем 40 рассчитывают количество экстрактивных
веществ, перешедших в раствор. Клеточный сок
смешивают с водным экстрактом из выжимок
цикория, фильтруют (упаривают до концентрации
сухих веществ 70%), затем 45 осуществляют
термообработку в закрытой емкости при 130°С в
течение 1,5 ч.
    Результаты исследований процессов
прессования измельченных корнеплодов и
экстрагирования выжимок после прессования
приведены в табл. З и 4.
    Анализ данных табл.3 и 4 позволяет сделать
вывод о том, что по предложенному способу в
экстракт переходит от 19,36 г (прессование под
давлением 15 кг/см2) до 55 19,78 г (прессование
под давлением 40 кг/см^ экстрактивных веществ.

    По сравнению с известным способом
предложенный способ позволяет увеличить
содержание экстрактивных веществ в экстракте на
1,1-1,5 г и выход готового продукта на 5,9-8,2%.

Ф о р м у л а  И з о б р е т е н и я
Способ производства пастообразного

растворимого цикория, включающий мойку
корнеплодов, их измельчение, водное экс-



трагирование, фильтрование, упаривание и
термообработку, о т л и ч а ю щ и й с я  тем, что,
с целью увеличения выхода готового
продукта и снижения теплоэнергозатрат, перед
экстрагированием измельченные корнеплоды
прессуют под давлением 15-40 кг/см2 с получением

клеточного сока и выжимок, водному
экстрагированию подвергают выжимки, а перед
фильтрованием клеточный сок и экстракт
объединяют, при этом измельчение корнеплодов
осуществляют на кусочки размером 3-5 мм.
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Т а б л и ц а  1
Опыт Размеры

кусочков, мм
Навеска, г Время

прессовки, с
Давление,

кг/см2
Сухие ве-
щества, %

Количест
во сока, %
к
исходной
массе
сырья

1 2 100 240 1& 25,2 63.2
2 3 100 240 15 25,3 65,0
3 4 100 • 240 15 25,3 65,7
4 5 100 240 15 25,3 64,2
5 6 100 240 15 25.1 61,9

Т а б л и ц а  2
Размеры Навеска, Время Давление Сухие ве Количесто
кусочков. г прессовки. кг/см2 щества, % сока, % к

Опыт мм с исходной
массе
сырья

1 4 100 240 10 25,3 63,4
2 4 100 240 15 25,3 65,7
3 4 100 240 30 25,3 67,5
4 4 100 240 40 25.4 68,9
5 4 100 240 45 25.4 68.9

Т а б л и ц а  3
Навеска, г Давление,

кг/см2
Сухие ве-

щества, %
Относительная
плотность. Й2020

Объем экст-
ракта, мл

Количество
экстракта,г

100 15 25,3 1,0099 65,7 16,8

100 40 25.4 1.0198 68.9 17.84

Т а б л и ц а  4
Количество
выжимок, г

Гидро-
модуль

Сухие
вещества,
%

Объем
фильтра-
та, мл

Относи-
тельная
плотность,
(*20

Количество
экстракта, г

46,6 6 1.5 170 1,0043 2,56

31,1 6 1,4 138 1,0031 1,94
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             Цыганков П.С., Булий Ю.В., Андрейчук Л.В., Шиян П.Л., Швец В.Н. и Гудаков В.Л.

                 СПОСОБ ПРОИЗВОДСТВА ПАСТООБРАЗНОГО РАСТВОРИМОГО ЦИКОРИЯ

             Авторами предложен способ, позволяющий увеличить выход растворимого цикория

и сократить энергозатраты на его производство. Способ предусматривает

прессование измельченных корнеплодов с получением клеточного сока и выжимок,

экстрагирование выжимок, объединение клеточного сока и полученного экстракта,

фильтрование и упаривание смеси.

             Ключевые слова: цикорий, корнеплоды, экстракт, выжимки, клеточный сок.

             Циганков П.С., Булій Ю.В., Андрійчук Л.В., Шиян П.Л., Швець В.М і Гудаков В.Л.

             СПОСІБ ВИРОБНИЦТВА ПАСТОПОДІБНОГО РОЗЧИННОГО ЦИКОРІЮ

            Авторами запропонований спосіб, що дозволяє збільшити вихід розчинного цикорію і

скоротити енерговитрати на його виробництво. Спосіб передбачає пресування

подрібнених коренеплодів з отриманням клітинного соку та вижимок, екстрагування

вижимок, поєднання клітинного соку та отриманого екстракту, фільтрування та

концентрування суміші.

             Ключові слова: цикорій, коренеплоди, екстракт, вижимки, клітинний сік.

           Tsigankov P.S., Buliy Y.V., Andreychuk L.V., Shiyan P.L., Shvets V.N. and Gudakov V.L.

            METHOD OF PRODUCTION OF PASTOOBRAZNOGO SOLUBLE CHICORY

                Authors are offer a method, allowing to increase the output of soluble chicory and shorten

energozatraty on his production. A method is foreseen by pressing of the ground up root

crops with the receipt of cellular juice and spues, extracting of spues, association of cellular

juice and got extract, filtration and concentration of mixture.

           Keywords: chicory, root crops, extract, spues, cellular juice.
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