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18 .. Виробництво та ринок соків в Україні 

Оксана Судак, Віталій Шупок 

Н аціо1lШlЬ1lИЙ у11іверситет харчових теХ!lологій 

Bcryn. Зrідно концепції збалансованого харчування, сформульованої 
академіком Покровським, добова потреба дорослої людини у воді складає 1740-2200 
г. Приблизно половина цієї потреби покривається за рахунок різноманітних напоїв 

(вода, соки, напої, чай та т. д.), друга половина - за рахунок інших продуктів 

харчування [1]. 
У цілях задоволення потреби організму у воді й угамування почуття спраги соки 

й напої повинні справляти певний фізіологічний вплив на організм, що залежить від 

їх освіжаючої спроможності, поживності, стимулюючої дії, гармонічного смаку та й 
інших властивостей. Фруктові й овочеві соки, що утримують у своєму складі смакові 

та поживні речовини, у повному обсязі відповідають цім вимогам. 

Споживання соків в усьому світі постійно збільшується. Це пояснюється як 
високою харчовою цінністю соків, так і рентабельністю їхнього виробництва. 

Результати. У 2013 році спостерігається помітне збільшення виробництва і 
продажу соків у торговій мережі підприємств України. Саме зараз стрімко зростає 

попит на натуральні напої. Споживачі при купівлі певного товару крім того, що 
враховують його якість, ціну, дизайн, прагнуть, щоб цей товар повністю задовольняв 

їх бажання. Українець щороку в середньому випиває близько 12 л соку на рік за 
даними самих виробників, а за даними офіційної статистики - 4 ... 5 л, тобто лише 
45% населення купує соки в супермаркетах. Так, наприклад, житель Європи випиває 
соку в три рази більше [3], а американець- у чотири разів більше (див. табл). 

Таблиця 

Середньорічне споживання соку на душу населення 

Країна Україна Британія Росія Фінляндія Австрія Німеччина США 

Сік, л 11,8 19,7 20,3 25,0 36,0 39,8 40,0 
Українці найчастіше купують сік кілька разів на тиждень (майже 40%), кілька 

разів на місяць (26 %) і щодня (більше 20 %), також сік купують тільки по святах 
(8 %) і близько З % взагалі не п'ють соки [2]. Це свідчить про те, що сік є 

популярним напоєм, оскільки 2/3 населення його споживає практично щодня. 
Для того, щоб збільшити споживання, виробники соків постійно оновлюють 

асортимент продукції, створюючи нові мікси. На ринку України дуже широкий 

асортимент вибору соків і нектарів на різний смак, що відрізняється від вибору за 
кордоном. 

За даними державної служби статистики України продаж соків у торговій мережі 

підприємств у 2013р. за підсумками першого півріччя склав 10,9 млрд. літрів, що на 

1% більше, ніж за аналогічний період минулого року. 
Великі компанії виробляють соки і нектари, залишаючи частково недоторканим 

сегмент соків прямого віджиму. На вибір соку в більшій мірі впливає його смак, далі 

- якість продукції, ціна, торгова марка або бренд, виробник і привабливість 

упаковки. 

Саме тому невеликі оператори ринку, фреш-бари завойовують популярність тим, 

що у них можна купити і випити свіжо вичавлений сік. Сегмент свіжих соків є 
привабливим, проте недоліком є дорога ціна свіжих соків. 
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Вартість соків має постійну збільшення через зміни курсу валют, оскільки для 

виробництва багатьох соків використовуються імпортні фрукти. Так у 2011 р. було 

імпортовано цитрусових на суму 263,3 тис. дол., вишні та черешні -2784,4 тис. дол., 
персиків - 1070,3 тис. дол. 

Експорт українських соків незначний і має тенденцію до скорочення. Так в 2011 
р. він скоротився майже на 40% порівняно з 2010 р. до 57,7 тис. т. В основному соки 
вітчизняного виробництва поставляються на ринок Росії, а також до Австрії, 
Білорусії, Молдови, Казахстану та інші країни. 

Імпорт продукції також скорочується: у 2010 р. імпорт скоротився з 42,57 тис. т 
до 41 ,05 тис. т, а в 2011 р. скоротився вже до 37,14 тис. т. Основними країнами
постачальниками є Бразилія, Китай, Нідерланди, Росія, Італія та Іспанія. 

Висновки. Попит на натуральний сік в Україні росте щорічно і є певні 
перспективи зростання виробництва. Основними напрямами розширення 

асортименту союв є розроблення нових технологій основаних на використання 
вітчизняної сировини. 

Літераrура 
1. Власенко Н.А. Ринок союв в Україні та одна з альтернатив підвищення 

конкурентоспроможності продукції. Автоматика. Автоматизация. 

Злектротехнические комплексь1 и системьІ. -2007. - NQ 1. С. 170- 174. 
2. Виробництво і споживання соків в Україні. http://www.aitico.com/index.php? 

option=com _ content&view=article&id=150%3A2013-1 0-14-08-37-17&catid=43%3 
Anews&I temid= 163&lang=uk 

З. AlJN European Fruit Juice Association 2012. Market Report. Printed Ьу Williams 
Press, using paper ffom sustainable sources. 24 р. 

418 


	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_1
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_2
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_3
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_4
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_5
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_6
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_7
	14 04 03 Shutyuk 80 MNK_Страница_8

